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vo Żbożach wjfzyfikich, tak ie od Wolkow € 
>Btafiwa, konferwować «można w. Polit. 


4 


INN o chce, żeby mu Wofki niepfuły 
zboża, i i ptaftwo nie ziadało w polu, niech 
nalharnie łopatę do wiania czofisiem, Lua 
bo- w wie elkim inieście zadnego dnia nie tr 


doo o żywności, iedusk bardzo wiele zawie 


fo na czafie, ponieważ onc.częlło połowę 
' taniey dofłać można, zajhiafi że potym one 
_ czafem tyle drugie drożey płacić trzeba. Je- 
T Adnak roficopnego Golpodar za rzecz ieft nie 


tylko na cenę żywność 1 uważeć, ale też O. 
tym ipyślić, aby one długo, i bez fzkody — 
z AE , komę 


ih 


Te 
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konferwować, eo w gofpodatftwie nie tyl- 
ko pożyteczne, ale też potrzebne ieft. 

Zaczym w tych wiadomościach podamy 
wfzelkie fpofoby prowadzenia gofpodarfiwa j 
porządnego, i iak ' naypożytcczniey(aego. 
Zaczynamy więce 


ODKUPOWANIA 
Sypania, îi Kouftrwowania Zyta, 


O tym naypierwiey mówić, będziemy, 
gdy one między wfzyftkiemi zbożami wzglę. 
dem powfzechney potrzeby Maypcyncypal. 
nieyfze iet, albowiem ż niega chleb ordy. 

„narny, pofpolicie żytny nazwany, piecze , 
- (©, ię, Kto gruntów żadnych nie ma na fia« < 
| . nie żyta, ten muficzafudopilnować, w któ: -4 
rym tanno one kupić może, MSZE | 
+ Czy żyto dobre ie, poznać można z te. 
go, kiedy ziarna wielkie; i weale fuche ER 


Szpichierze powinny bydź iak naylepiey 
OPALTZONE ; 


Trzeba ofobliwie uważać nato, aby tar: 
cice dobrze zbijane były, żeby żyto nie fy» | 
palo fię przez fzpary, przez co nie EE 
fzkoda, ale też mylzy do niego przyidą; 
Temu zabiegając, trzeba zrobić meflę z pro- 

5 echu 


o w w GC 


A 


Naytaiemnieyfze Şi? 
chu od węgiel, i żelaza, to źmiefzać z krwią 
od wołu, I wfypać fzkła tłuczonego, i ta- ` 
kową mafią wfzyfikie fzpary zafmarować, 


` Chcąe żyto kilka lat konferwować przed 
robactwein, trzeba, 


© 1mo. Szpichlerze, na które ma bydź fypas 
ne czyfło wymieść, fzpary wyżey. wyrażó* 
ną mally wfzędzie zafmarować, i wfzyfikie 
dziury dobrze zabić, aby fzczury, i myfzy 


- fakody nie robiły; Drzwi także należy- 


cie opatrzyć, na co naylepfzy fpofób ten. 
Wziąść wody, wfypać w nią piołupu, en: 
tianu, i nafienie nezwane pchłe, zmiefzać 
to z żOłcią od wolu, i takową mafią go- 
rącą drzwi pofmarować, - 
odo. Trzeba okna opatrzyć kratami żela- 
znemi bardzo ciafnemi, lub też kratami z 
fzpagatu zrobionemi, aby gołębie i inne 
tafiwa przecifnąć fię nie mogły, te kraty 
iednsk tak trzeba zrobić, aby one kiedy fię ` 
podoba wyiąś można. To uczyniwizy 
trzeba, s, : 
3tio. Zyto fypać kiedy fuche ieft, co łatwo 
poznać można z tego: zgryść iedno lub wig- 


eey ziarn, ieżeli twarde ieh, i że fię nie 


N . . - LJ = ra > ` 
epi między zębami, lub też wziąść żyta tyle 
ile fię zmieści między pięciu palcami, trzyć 
one obydwoma rękami, jeżeli ię nie przy» - 
3 lepi; 
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lepi; ale włafgia czeficzy, jw. tedy zapa. 


wnie wcale ah 


4to, "Trzeba z żyto, „przed fypaniem , albo | 
przynaymniey w tedy, kiedy iuż kilka łat 
leżeło, od kurząwy czyścić, prez co tym 
dłużey fiş konferwuie, į róbectwo do mies 
g0 nie tak łatwo przyfiąpi. 

$żo. Aby nj jeęcl hło, trzeba one przynay: 
mnley co cztery Nied R lopata przerzucać, 

Gto. Na to uważać, aby podczas wielkich 
upałów okienice przyłożyć, ponieważ W tes 
dy robactwa różnego na jwięcey Ëg pori- 


żuie, i żyto gelo na kugię |eżące łatwo fię 
fpali przez gcość do Szpichierza wbijaiga 
cą a tyin więcej r. śś ita fię wnim. znay- 


dzie. Kiedy zsć czas troche Z GRO ieni w 
tedy mozna ; 


i 


70, Kraty wyźcy opifine przy lawie a aby 
rzechodził, kurza wę wypę- 


przez nies 


sdzśi,. i zboże od ię: hiizi üy kenferwowat.. 


Kiedy kto zaś, nie ma. bardzo, wiele žy»: 

lub też tylko tyle nakupi; ; AS w małym. 
soba *Bzęim potczębuie, w tedy mo. 
źe one w beczki fy pačy iednak. onip pełno, 
aby micyfce miało, .1. nie zatęch MQ: „tudzież. 
muli przynaymajey co cztery. Niedziele: P 


czki.tąm i farm tzciąć , co dla tego potrze. 


bne ietl, «by ię żyto mocno miefzało i przes: 


rufzało, Trzeba iednak więdzieć, że nie mo- 
źna. 


Naytaidmniey [Ze >, 


zna żyto świeżo młlucone, W beczki fypać, 
ale mufi przynsymniey, przez rok na gorze 
iakiey leżeć, gdzie wiatr dochodzi, aby fię 


„pierwey dobrze wyfufzyło. 


o MĄCE. 
Różnych Owocach i. W arzywie: 


Kto tę fpofobność ma, iż fig w różnych 
žywnosściash uprowiantować, onych dofyć 
nakupić, i kónferwować może, ten zapēe 
wnie znaczny Z tego pożytek ma; i bara 
dzo wiele ochrania, jednak powinien ga to 
uważać; 

cimo. Wsczym fig uprowiantować chcę? 
i czy fię też to trzymać będzie 7. E 
< odo, W którym czalie to i owo kupić 
ma?o, — p 2 
| głio. Jakim fpofobem te żywności konfer- 
wować, aby fię nie pfuły? albowiem ieżeli 
w iednym z tych trzech przeftrog pobłądzi, 


 zyfk przepada i fzkoda pewna- Przyfpo-_ 
* fabiaiąc fię w takie rzeczy , które fig nie dły- 
"go trzymaią; przymulzony jet one waet 


konfamować, albo fię zepfuig, zaśmiaydną, 
i zgniią; kupwąc żywności w tedy. kiedy drc- 
gie fą, to także żle, ponieważ creo cena 
onyclr wnet upada; Więc zamień że myślał, 


e 


$ 
t 
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iż mu taniey przyidą, niż innym, mufi 6. 

wfzem one drogo i z fzkodą konfumować, 

nie w(pominaiąc tu ftraty któzą ponofi, kie. 
dy żywności choć w dobrym ezafie i tauno 

kupione, nie.konferwuie należycie, i w 

mieyfcach, na to umyślnie, i z pilnością przy. 

fpofobionych; Zaczym my tym; ktorzy ie. 

fzcze takowych rzeczy nie fą wiadomi, fpo- 

foby do tego i dofłateczną informacyą po- 

damy, a nayprzód mówić będziemy, 


l 


0 MĄGE 


Maka troifta ieff; Jedna z żyta mielona, 
. z którey pofpolicie chleb ordynarny nazwa. 
ny żytny pieką; Druga pfzennz mąka, któ- - 
ra używaią do ciafł i do potraw; Trzecia _ 
ief to krochmal, którą wcele nie mielą, i 
do różnych rzeczy zdatna ief, z: 
Mąka mielona z zboża przytęchłego lub 
iak fpleśniałe pachnąeego, tak też i z taa 
kiego które. w mokrych latach fię urodziło, 
albe na wilgoci leżało, taka mąka nie kon- 
ferwuie fią tak długo iak mielona z uboża 
fypanego w gorących i fuchych latach ; 
Trzeba i to wiedzieć, iż żyto, i pfzenica, |> 
które maią ziarna pelne, i twarde, więcey g ? 
“daig, niż te które takowe przymioty nie 
maig, ; 3 i 


Mąka 


- Naytaiemniey [ze , 9 


Mąka mielona w Mercu i w Liftopadzie 
konferwuie fię przez kilka lat, olobliwie ta 
która w tych dwóch miefliącach naybliżey 
po pełni robiona ieft, "Trzeba także one 
wprzódy dobrze fufzyć, kiedy iey nie bar- 
dzo wiele kto fobie przyfpofobił, to może 
ią fufzyć w nieckach: przed ciepłym pie- 
cem lub na fońcu, i częfto przemiefzać, 
aby fię nie kleiła, Jeżeli jey zaś bardzo 
wiele ieft, to można ią na czyfłey górze tar. 
cicami wyłożoney rozłożyć, i częlło łopa= 
tą przemiefzać, niż ma bydź fchówana, dla 
tego aby niefięchła, "Można ią chować w 
fkrzynisch, albo iefzcze lepiey w beczki 
fypać, i mocno ubijać, trzeba ią iednek, 


tak iak i tamrą na fuchym mieyfcu trzymać, 


aby fię nie klela, i aby fię robaćtwo w niey 
nie robilo. Temu tym fpofobem zabiedz 
można; wziąść foji i kminku, 1ednego tyle 


iak'i drugiego, utłuc to, namoczyć białkiem - 


od isyka, gałki z tego zrobić, i tu i tam 
w makę włożyć, Naylepicy., kiedy kto co 
rok tego dogląda, i iak prędko miarkuie, 
że fię robaćłwo wznęca, tak mufi zarez mą- 
kę przefiać, i potym na nowo w beczki u. 
- bijać. > e ł 

o KROCHMALU, 


i Ten nie mielą, tylko pfzenicę grubo fzro. 
tuig i wody ńaleią, w którey przez kilka dni 
7 moknie, 
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„moknie, mielzaig go cżęfto, i ta; woda zro- 
bi fe tak biała iak mleko, dopiero przeca- 
dzaią tę wodę przez płótno, na którym ię: 
wfzyfiko gge zoftaie, te fufzą i to ieft kro= 
chnal. ; j | 


Q M-A CE 
Qwfianey 


„ „Oprócz tu wyrażonych gatunków mąk» 
jet też iefzcze mąka owiana , która bardzo 
zdrowa icf, i papki lub fupy z niey robio- 
ne Auta bardz 


20 tym, Którzy na kafael, fü- 
choty, i naròzge febry AE 


o RY ZU. 


i Z, dobrego A AŻ kapie, 
muf uważać, żeby ziarne duże i grube, tii 
dzież twarde, fmaku wcale fodkiej go, nie 
zaś kwaśne, aib6 fięchłe, lecz bardzo bia ale 
były. Kto go bardzo wiele na ki snferwo. 
wagie kupnie, "muli go dobrze fulayć, a po- 
«ym w fuehym miefcu trzymać, albowiem 
na. wilgotnym wnet przyjtauie ztęchlizię. 


LZ 


o MANN LE 


Jefi to malutke i: białe nafienie. od pe- 
wacgo gatunku trawy nazwaney mannową, 
; ponieważ 


« 


Ra w 
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l 
r į są 

ponieważ mniemanie pofpółliwa to ieft, iż 
to nafienie z rana razem z rolą, taK dak 
menna na pulzczy fzraelikiey; z Nieba -zpa=* 
da,  Takowe mniemanie ztąd pochodzi, że 
to nafienie w żadnym infzym czafie, tylko 
jedynie z rana znaleść: możaz, i dla tego 
trzeba iefzcze przed wfchodem fońca poyść, 
isufzaiąc'te trawe mannową na chufię, zbie- 
rać ualienie, które z niey fpadą, „Jak pred- 
ko ftoce wfehódzi, tąk fig owe jak mówię 
zawkwęcia, w których fę to nafienie na 
trawie znayduie, otwierają i nafienie famo 
z fiebie wypada, tak; że potym nic niemo: 
zga znaleść , bo ed ffońca zniknię. Rośnie 
w Polfzcze, w Czechach i w Szląfku, iw 
Brandeburfkich Kraiach. „ Chcąc one chować 
na konferwowamie, trzeba. częfio  przemie- 
$zać, i w takim mieyfcu trzysnać, gdzie 
wiatr przechodzi, aby "nie zatęchio. 


o JĘCZMIENIU. 


_ Getowsny bardzo zdrowy dlatych, któ- 
rzy Qa fuchoty; na kafzeł i na womity cho- 
ruiąż Od rznięcie bardzo pomaga, ugoto- 
wawfzy go -w wrdzie, włożyć w chufię ia« 
ką i okładać mm żołądek, Sufzony można 


-konferwować przeż kilka lat. 


o GRO- 
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Tego trzy gatunki fię znayduią. 
Tumo. Groch cukrowy, który. nie tylko | 
świeżo jeść, ale też  fufzyć można, a W tea 
dy czernieie.. 
240. Ranny grach, który delikatnieyfzy 
i mnieyfzy od oroftego ief}, dla tego też fu- 
rowy, i gotowany, kac ieft od proftega. 
3tio. Profty groch polowy troche więke 
fzy niż piersrfze d dwa gatunki, ale też twarda 
fzy i świeży gotowany nie bardzo fmaczny, 
dla tego też naywięcey fulzony lię ie. Trze- 
ba wiedzieć, iż groch, choć fię przez trzy 
lata i więcey trzyma, iednak, iak prędko 
iuż fłarfzy niż rok, w tedy gò <iężko ua 
gotować miękko, i iuż fmaku nie ma. 


o SZOCEWICY. 


Z Szocewicą tak iak z grochem; albo- 
wiem kiedy fiara iefi, to bardzo twarda i 
ciężko ią ugotować miękko; dla tego kupu- 
iąc fzocowice trzeba patrzyć takiey, która 
iafnego koloru iefi, nie zaś czerwoney , bo, 
ta zwyczaynie fara, i imaku nie ma. 


|, mee eemo 


NIE- 


Naytaiemniey [ze 13 
(apasae 
"NIEKTORE 


~ CIEKAWOSCI OGRODOWE. 


ss 


wi 


o Polewanim Warzywa Ogrodowego, 


N 
er dyftyngcyą czynić między pole- 


waniem i pokrapianiem ; polewać trzeba mos 
"enó, aby flance, kiedy iuż fzófty lilit do- 
ftały, i cokolwiek“ podrofły; podczas fu- 
chych czafów przez to wilgoci nabrać, i le= 


piey rofnąć mogły; 'Pokrapiać zaś mało trze- 


ba, i pomału, przez co "mfzyce z warzy- 
wa wyginą. Naylepfzy czas na polewanie 
w lecie ieft zrana, albo wieczorem, W iea 
fieni zaraz po południu, a to dla tego, że 
polewanie w famo południe, i podcżas wiel- 
kiego upalu, mało co pomoże fruktom, i 
warzywu, owfzem przy fońcu ta wilgoć 
bardzo prędko wyfycba, a nięktóre warzy* 
wo, przez to żółknieie, i pfuie fię. 

Do polewania woda naylepfza defzczowa, 
albo z rzeki wzięta; Studniowa woda mufi 
przynaymniey'24. godziny wprzódy w be- 
A= > częe 


„SĘ EZ, 
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czce fłać, chcąsdg: naprawić, można kawał. 
ki z dechliny w rzucić, Które prędko w niey 
guija: 


Spesyfikacya: Latorosłów,- Dizem i Krziwim 


„cion Jorawuigeych któremi obfadzać można 
„dltanki, Ulice i chłoduików w Ogrodzie- 


Latorosle, ziola, krzewigy Xe: Ktoremi 
obfadzić można altanki w ć Ogrodzie, rozmai- 
tego rodzaju f3; niektóre iednoroczne, dri 
gie zas kilka lat trwaiąse, iedne ħicawigcey 
tylko cień | [prawi wuiące, drugie, z których ta 
kwiaty, to frukta mieć. można, 


Migdzy iednorocznemi, to ieft takiemi, 


ktore tylko rok B= pO którym znowu 
nowe fadzić trzeba, znayduią fię ali: ępuigce: 


Convolvulus. różaego koloru, ofot bllwie, | 


Convolvulus hedercetus z czerwonym 4 nies 
biefkim kwiatem, między którym drudzy 
hz obfadzekie altanek mie zają Tropzoluń 


A. s tóteft Wafuptium Indicum , albu Rzea* 


ane zioła wgórę idg- 

PS3 $ A R: 

zinaite u tych ziół: ; 
Eazola fkiw gora idący różnego 

gatunku, a kwiacie, i-w nafiemiu, a Olo- 


wania Oka przez fO.) 


bliwie do tego fiuży boB wielki Arabfki na- . 


zwany, ltokatego, czarnego, i białego ko= 


lorus 
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„ Joru, tudzież bób Sybsryifki, biało i czer- 
y wong nakrapiany i inny; Można też mię- ? 
dzy ten bób miefzać różne gatunki grochu j 
w górę idącego. | 
; Cucurbita, bania różnego gatunku. . VYi- 
* działem całe ulice ogrodowe z arkadami ob- 


* kręcanemi temi baniami, które do jedzenia 
- - fą, tudzież baniami nazwanemi flafzowemi, 
i pałką Kerkolefowąa wraz z innemi ziołami 
w górę idącemi, 
y jednak cień z tych wfzyfikich latoroślów 
~. jednorocznych pochodzący nie długo trwa, 
: i praca na to łożona nie nadgradza fię<na=- 
I | leżycie przez frukta, które z nich doftać mo- 
| žna.. Więc drugi gatunek onych, to ieft te, 
i które przez wiele lat trwaią, fufznie pow in- 
; ny mieć preferencyg przed pierwfzemi 
> ` Chege tedy takowemi latóroślami c? 
y altaaki i ulice w ogrodzie obfadzić, de- 
Ę enduie od upodobsnia, czy fobie kto chcć 
i ` obrać takie, które tylko cień fprawuig czyli i 


tez razem i te z których mieć może kwiaty 

7 4 frukta; i ; EE 
rmo. Do tych, które tylko cień dać ima- 

ią, fłużą różne drzewa leśne, iako toż 


3 (6) Te które tylko w lecie zielone faa 
A i ~ Cafpimus Betulus, Grabina, 
ka o Fagus Syluatica, Baks 
ak. Vinüs Campejiris, Wiąz, 
; |=" Aier 
AA 
A 
S ac tów Z" an EL 
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Acer Pfiudo Platanus, Jawor. 
Acer Platamoides, Jawor fpiczafiy. 
-Acer Cauzpefire, Klon, 

> Betula albo Rezożać 
Betula almus, Olfza, 
= Tilia Europæa, Lipa, - 


Między temi Grabina i Lipa preferencyg 


maig z różnych przyczyn; albowiem ma. 


wfzyfikich gpuntach, choć na podłych dobrze 
rofną, lubo grunt przy obfadzeniu altanki 
lub ulicy łatwo naprawić można; Ía też trwa- 
łe, da cień dobre, i trzysmaiąc oné zaraz z 
początku, i potym w należytey Kkonferwa= 
cyi przez obcinanie, zapewne gałęzie iedna 
w drugą tak rofnąć, i wiązać fię będą, że 
fię naturalnie, iak uinyśln'e fpłecione «wy» 
dadzą: Dołożysfzy cokolwiek pracy, mo» 
žna z nich porobić ulice z arkadami wylo- 
kie, i fzerokie, które iak fię w kupę zrofną, 
i zwiążą, trzymać fię będą przeciwko nay- 
więkfzym wichram, bez fiupów, łatow i 
obreczow, ADA utrzymanie w dalfzym 
ezalie bardzo wiele kofztuie. 

jawor tak ordynarny, fako i i fpiczaly, 
który przez fwoie duże liycie waj, cień 
'ddaie, może bydź policzony imiędzy. wyżey 


wyrażone dwa gatunki, i fam ieden uży. 


wany: 


Kwiat lipòwy bardzo dobry ieft dla pfzezo. - 


łów. Do 


€ 


; 


Amo 


"do' 


gòi 


krz 
(zy 


Ve 


y 


4 dla okrutnego zápachu, kto 
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Do wyżey wyrażonych przydać iefzcze 
można nafiępuiące. Celafirus feandens , Hora 
dowid,. Ten nie bardzo wyfoko idzie w 
górę; obwija fig mocno o drugie drzewa z 
krzewiny, fam rofnie, a one przytłumia, 
Więc trzeba go famego, nie zaś przy in- 
fzym drzewie fadzić. : 


15>Mamifbermum canadenft , 0a wielkie jia 


ście do tarczy podobne, rofn`= ardzo pręd= | 
ko, i wielki cień daie. — PEL 
Ptilia trifoliata, dobra na obfadzenie (zpa- 
lerów, piękńie ię wydaie, ale zapach od 
lisci bardzo zły. 8 
-Phamnus Cażartilus, Bodlak czy Szakłak, 
- Ligufirum vulgares Liguftr. 
b) W lecie i w zimie zielone, iako toż 
„Hedera, Blufzez, ; E 
Hedera quinque folia, Blufzcz Amery= 
kańfki z pięcią Mściamia 
Thuta occidentalis. 
: Sabini 


O tyciy tu wyrażonych gatunkach czyt4: 
leani ; 
4 


dem, że obfadziwizy ouemi 2 
pięknie fie wydaią, ale że niemożna w tās 
-kich altanksch bardzo długo 


nie fprawuję; Liście huie occidenżaś, tak 
że przykry zapach maig. =< 
CB zdo. Do 
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2do. Do tych latorośslów=X=; 2 którvch 
Kwiat bywa i na obfadzenie altanki, Śc: Gę 
zdąią należą, - 
Lonicera Periclimenum, Lilia leśna. 
Lonicera caprifólium , Powoy wonny. 


"Obydwa gatunki: dla pięknie pschnąćego, 


kwiatu, bardżo miłe fg, idą bardzo w górę,, 

ale na dole rzednieją, bąki liadaią bardzo na 
nich, ale można one fiacką odpędzić. 

Bignonia radicans, idzie w górę iak blafzcz, 

ma piękne zielone liście, i wielki śliczny 


Kwiat, koloru fzkarłatowego -z długiemi 


rurkami, dla częgo w Anglii nazywaią kwiat 
Trębacki, idzie bardzo w górę, a na dole. 
rzednieie, więc trzeba onę fadzić. między: 
drugie takowegoż prawie gatunku, ale mnicy- 
fze, i nierofnące tak wyloko iako to: 
Clematis Hamula, > > f 
Clematis Vitalba. 4 
Clematis Viticellą, 
Pierwfze dwa gatunki dziko rolną, trzeci 
z»ś w ogrodach. Można ‘niemi fzpalery 


obfadzić, gęfło rofną, i bardzo w górę idą. 


Ofataie z tych. traech ma piękny Kwiat nie» . 
biefki, | 

Lycium Barbarumy kolące, i nie kolące, 
ie to krzewina dofyć,wzfoko i prędko ros ; 
fnąca, a niezbyt gello w górę idąca, kwiat. 
ma czerwony bardzo śliczny. 


Syringa 


ię 


SA 


EE 
> 
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Syringa valgarii , Bez Turecki więkfzy. 
Syringa Pexfica, Bez Turecki mnieyfzy. 
Philadelphus coronarius; biały: Jaśmin. 


i 


AWfzyfikiete_trzy gatunki bardzo znaios 


me lą i naypofpolitfze do obfadzenia alta= 


nek, ale na doleswnet zrzednieią, więc trze: - 
ba między niemi inne fadzić krzewiny, Bez 
"Fnreeki różny iefi, błękitny, biały, czer- 
wony; Można na iednym latoroślu wfzyftkie 
te trzy gatunki fźczepićz Chanieliny trzeba 


mocno obwijać, i 'w Sierpniu one obrzynąć, 


Viburnum ópulus variet: - Opulus fiore glos 


bofa, Drzewo śniegowe; bywa takže po= 


fpoliśie używane-do obfadzenia altanek, ale 
zapach od- kvat przykry ieft, i robaćtwo 
mocno fade na Ria. 

Sambucuś nigras: Bez ordynasny. - Fa 
krześrina tak znaioma bywa, pofpolicie u- 
zywana do altanek, poniewaź cień fprawu+ 
je, ale zapach od kwiatu, który iedni lubią, 


a dradzy cierpieć nie mogą, w famey rze.. 


czy fzkodłisvy eft. 

Robinia Caragana, Acateia Sibirica, Groch 
Syberyifki, rośnie batdżo 'prędko i gelos 
liście śliczno zieloność mają, i kwiat żołty, 
krórego moc- po między liściami powycho* 
dzi, bardzo pięknie wygląda; 1 Aiędzy wizy- 
ftkiemi krzewinami, które używane bywa- 


(ią do obfadzenia altanek, i ulic ogrodo= 


B2 5 wych; 


DDZZN Z R 


nsi 
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wych, groch ten Syberyifki fprawiedliwie 
naypierwfze mieyfce mieć może. 


Celtis Aufiralis, Obroftnica, Kwiat nie 


bardzo pozorny, drzewo bardzo dobre na 


obręcze do beczek, które długo tewaią; Ta. 
-obroftnica tczyma przez całą zimę. 7 


tio. Kizewiny. kolące, naftępuiące la: 
Rofa minor, vulgo majalis, Róża cus 
krowa, ; 5 
Rofa villofa, Jabłko raiowe. 

Pierwfza która fię też nazywa Róża mas 
iowa, ponieważ prędzcy niż: infze, to ieft 
iuż w Maju kwitnie, bardzo dabra krzewi- 
na fek na krzaki, które figę obrzynaią; bo 
fię fama obwija o drugie krzewiny,. tak że 


Raę 


a ja JA PR kac ea MA 


nie można przeyrzeć przez takowe krzaki; 4 


wraz z drugiemi krzewinami, zdatna teź ieft 


na obfadzenie altanek, 
4t0, Latorośle, które dla fruktów fweich 
używane bywaią do obfadzenia altanek, na- 
fiępuigee da: 
Fis, latorośl winna. To obfadzaią fię 
fzpalery, ale tylko na letniey fironie; okrą- 
caig fię też nią ulice ogrodowe z arkadami, 


| ale ulice trzeba tak założyć aby fońce ze 


w[fzyfikich (tron dochodziło latorośl i wiatr 
ong przewiewał; powinna bydź fadzona na 
gruncie, kióry ani tłufłości, ani wilgoci 
zbyteczney w fobie nie ma, tudaież gęfto 

iedna 


ts 


m w w «= 


8 tw rm ad 73 w w 


na w jefień obrzynać, 


"ny gołe zofławić: 
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jedna przy drugiey ; Nie trzeba iey dać ro- 
' fnąć zbytecznie w gałęzie , albowiem ieden 


atunek oney więcey » drugi mniey, każdy 
podług fwey natury rośnie w gałęzie, do 
pierwizego gatunku należą te, których fru- 


~ kta późno przychodzą do dóyrzałości, więc 
trzeba na obfadzenie takie obrać, uktórych ; 


grono wcześnie doyrzałe bywa» tudzież ie« 
żeli latorośle takówe ftare albo cienkie fąs 
one w cześnie to ieft zaraz po zbieraniu gro- 
i należyte około nich 
mieć fłaranie inaczey nie będziefz z nich nie 
więcey miał, tylko drzewko i liście, a gte- 
na bardzo male i. nie dóyzizełe, i całe ob= 
fadzenie fzpalerów , albo ulice, pa nis fię 
nie zdało, bo wfzyfiko trzeba odiąć i ścia- 
Morus nigra, €7 alba, Morwa czarna 1 

biała, z tey eftatniey znayduią fię porobi6- 
ne fzpalery w Warfzawie; Z pierwfzey frukt 
bardzo zdrowy; i fmaczny, A Z drugiey li- 
ście niezmieray pożytek czynią, uważaląę Ba. 
to, jakim fpofobem iedwab fig robi, 

Prunus Armeniaca, Morela. 

Amigdalus Perfitas Brzofkwinia. 

Gerafus, Wiśnia. - 

Cornus, Deren 

Prunus, Sliwka. 


Gorilus Sylvefiris , Lefzczyna» 
"s Coris 
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Corilus fatiua frutu obłónga, Orzech 
""purecki, ; 
Wfzyfikie te drzewka owocne; i krzewi: 


ny można używać na obfadzenie fzpalerów, - 


i ulic z arkadami, ale nie trzeba one zbyt 
dalekó od famey altanki, i nie nazbyt gg- 


-fto fadzić. 


ERETON SEO na ARDANA. 


o ZAĻOZENIU. OGRODU 


Ekonomicznego. 


Wa rzecz, iż Ekonomika po wielu 


mieyfcąch, i z bardzo wielu okoliczności 


wielkiey potrzebuie poprawy, niedbałość 
= ludzka winsa temu iell, żę takowa poprawa 
„ nie nelłępuie;. Chwalebnaby Więc rzecz bya 
"ła, żeby dyftyngwowani i ticzeni Gofpoda= 
rze wizelkiemi fię liłami. przykładali, do ta- 
kowey poprawy ekonatniki więkłzey, i gos 
fpodarfiwwa ogrodowego. 'Szwęcya.dała nam 
przykład dobry, uznany pożytęk ztąd po- 
chodzący , ale ledwie po kilku mieyfcach na-. 
śladowany; przynaymniey w Pelfzcze nież 
mamy ielzcze żadnego Towarzyfłwa Eko- 


, Aomicznego, 
i 


+ 


mi 
uc 
ni 
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€ 
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norhicznego ; W ktorymby, dyfiyngwowani 
uczeni, i prastyki doznani gofpodarze wipol- 
nemi iłam; fię farali o rozkizewienie nats 


ki gofpoda'fkiey Kraiowi tak potrzebney, 


i pożyteczny. „Chcąc tedy wynaleść po- 
prawy w ekonomice, trzeba. One wprzódy 
pizez różne próby "doświadczyć; nzylepfzy 
fpofób na to ieft założenie ogrodu ekGno= 


x Å. - 
micznego, Które iedaak nafigpuiące wyCIĄ* 


ga Us agi. 


Takowy ogrod niepawinien bydź kunfzto* 
wnie założony, TZEWA krzaki, óze: niepótrze= 


pne lą w pin, 3 przynaynniey mufząmieć - 


ofobliwe [weie mieyfce , ktoreby nszwaćma* 
żna ogrodem ekonomicznym na drzewka; 
Jedoak dla założenia porządnych kwateców 
trzeba, aby Dezorca nad takim ogrodem 
rożne zioła gofpodarfkie w nim po flanco= 
wal, isko te: Dzięsielnicę, Szałwiją, L2- 


wandę., Szpikanardę, i inne. pożyteczne tioa 4 


ła 
W fzyfikie kwatery powinny bydź zało” 
Zope w kwadrat, nie zaś w tryanguł, gdy 
te bardzó wiele gruntu plują, tu zaś wizy” 
fiko ma bydź robione na pożytek. i 
W takowym ekonomicznymi ogrodzie na 
drzewka, można fadzić rozne cudzoziemfkie 
drzewka, krzewiny tudzież porobić krzaki 
i. zpalery. z latoroślów wyźey „wyrażonych, 
: e Kwatery, 


aN 
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Kwatery trzeba tak podzielić, aby na nie. 
których różne zboża gaipodarikie, na dru: K 
gich zioła i trawy dls bydlęcia, na infzych ~ 
zaś zioła lskarfkie, krzewiny, i eudze drze. 
wka fadzone i flaacowane bydź mogły. - 

Założyć po różnych mieyfcach fzkoły na 
drzewka owocne, i leśne, 

Ponieważ tyle latoroślów, i kczewśn ieh, 
które cieniu potrzebują , trzeba fię więc fla- ` 
rać, onym takowy podać przez pofiawienie 
domoftw, albo ścian, 

Jeżeli około takowego ogrodu mur, albó ? 


parkan ieft, w tedy można porobić fzpalea È 

ry z drzewek owocnych, lub innych. | 
Potrzebne tu ieft rozdzielenie ziemi na - 

różne gatunki, aby potym wiedzieć można, ; 

który grunt na te` lub tamto warzywo zda. ; 

> i 


tny ieft, i gofpodarzów inaych w tym in- 
formować. Pays 

- Różne owe gatunki warzywa, latoroślów, 
krzewin Xc: nie można tu przepifać, po- 
nieważ obieranie onych na takowy koniec i 
dependuie od woli, i upodobania Poffefo- | « 
ra. Wrofzcie można łatwo poznać; iż za. | | 
łożenie takowego ogrodu nietylko: bardzo 1 
pożyteczne, ale też z ukontentowanieni złą» v 
czone ieft. Okolice tuteyfze z różnych przy: .. 
czyn wielką w tym przed niemi maig pres | 
ferencyg, że na takowe założenie zdatneby 
były. = SPOs_ 
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ie. sp O 5 OP. 
M Konfurwowania i fufzenia różnych Jruktów 


ych 
Ze: przez całą zme. 


A Jablka i Grufzki iak konferwować przez 
| dlugi czas, aby zawfze świeżesbyły. 
Trzeba one z drzew zbierać podczas pię- 
ta knych i fuchych dni, a potym konópią lub 
"= lnem obwjać, iednax nato?uważać ,_aby 
nie, sx po 3 : 
iedno drugiego fig mie przytknęło; Dopiero 
, pakować, W beczki lub w fzrzynie i pofta- 
IO. 3 : ż h 
wié na fuchym mieyfcu, gdzie mróz dóyść 
nie może. 
-Można one też konferwować w fłomie 
| ma górze, lub w izbie, gdzie wilgoci nie 
na, Ea je Są - r i 
mafz, albo też w piwnicy; żeby tylko od - 


ja. 
t mrozü befpieczne były. = 
= Jabłka i Grufzki, jak, ich. fufzyć należy: > 


oe Chege jabłka i grufzki fufzyć, trzeba one 
ec nië łupione na cztery cząftki porozkraiać ,. 
ò- albo kiedy małe, to tylko na połowę, a 
ja. | potym one albo w piecu, albo też na firach 
z6 na piecu pofiawionych przy temperowanym 
a- „ cieple fufzyć; Nie trzeba żaś wfzyfiko ggfio : 
ya . na kupie fypać, ale dobrze rozłożyć, aby 
e. | ciepło wfzędzie dofzło, i frukta nie zmiękne+ ` 
by ły, zkwaśniały i zgniły. Chcąc zaś wielkie i 
AWA: ` — fłodkie 
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17.9 


Hodki 
łapić na połowę, albo na cztery cząfiki, 
isk ię podoba porozkrawać śrzodki, gazio 
ziarna fą, w wZTzuJĆ dopiero te fukia w 
cukrze fina: a. potym przy temperowanym 
cieple fuizyć, cukrem pofypać, i chować. 

s Ę 
3-0 Toko Pigwów. 

A 

Te można Gem famym fpofóbem kone. 
ferwować, co jabłka. i gru! (zk, od których. 
jednak trzeba one, bardzo daleko tzymać, 


pon eważ zapach Hony od p zwów, bardzo., 


fzkodz: jabłkom i gcuizkom; nie można teź 
„one chówać w izbie, gdzie winogrona po- 

iefzone ią, albo ja , pomieważ pigwy 
Sized czafcm gniją od? /apacha, który wie 
nogrońa z fiebie daią i który onym wcale 


tzykrym. jelt ednąk fię-pigwy: paylepiey: 
-pi W 


konferwuią, ENS ie w fieczce, 


Spofób: fufzenia. Pigwów. 


Łupić obp, wyrznąć śrzodki gdzie ziacz. 


na (3, porozkrawać w kąwałki-grubeści mas 
łego palca, i fulzyć.. 


e Koón/e= 


e jabłka i grufzki fufzyć, trzeba one 
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One : ę z 
ki, o Konfrwowaniu Wimogronow, 
izio « r + > z 
E Powiązeć one na nitce po iednemu lub 
h A gą . «o r 6 } P 
smi TP dwóch 1 powiefić w izbie fuchey , gdzie 
, mróz dóyść nie może, 
lać, * j Ę 
Pewny fławny ogrodnik w Hollandyt 
podaie fpofób iefzeze lepfzy na to, to teft; 
"wziąść beczkę, lub fkrzynię, wyfypać dno 
SE pialkiem fuchym tciepłym, obłożyć liścia- 
ych mi winnemi fuehemi, dopiero kłaść wino- 


; grona, te przykryć fiściami temi fameini, i 


IC La + . . 
zę ;bfypeć piafkiem na palec wyfokości, itak 
ti fobie poftępować, aż beczka lub: fkrzynia 


po- napełniona bedzie, a potym poflawié na 
mieyfcu fuekhym, befpiecznym od mrozu. 


Spofób. konfertóowania „Wifiez. 


3 


cy /' Włożyć one w naczynie dobrze Opstrzo- 

ne, aby woda nie dofzła , wpuścić do ftu- 
dni i tam pod wodą one kenferwować, 
gdzie fię przez całą zimę tczymać będą: 


Spof6b konferwowania Luba[zków. 


Łubafzki konferwuią fig tym fpofobem. 
co i wiśnie. 


ej > |. Spofób 


«4 
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Spofób konferwowania Sliwek, JaC 
5 ię | 


Zdiąć delikatnie z ogonkiem z gałęzi, pali dzi. 
cami nie dotykaijąć fig famey śliwki, dla fire 
"tego, by barwy nie obetrzeć, a tak zpagąt Wra 
rozciągnąć kfztałtem fznura co chußy wies {fèb 
fzaią i po dwie do kupy miteczką związa- dzit 
wfzy, iedno od drugiey o podal wiefzać wś I 
mieyfcu nie wilgotnym, ani też zimnym, O16 
do famey wiolny tym famym fpofobem tak ple 
iakby z drzewa świeżą urwał, dochowa. . 


"Tym famym fpofobena i wiśnie konferwo. 


wsć można, co i śliwki, 


Item Śliwki mogą bydź konferwowane, - 
podobnie iako. i wiśnie o których wyżey.. 
wyraziłera; Zt iednak kondycyą, aby nas. 


czynie u dełu i z góry liściami fuchemi te= 
goź gatunku wydane i przykryte było, 


Spofób . fufzenią Sliwek. 


Na to troifty fpofób ieft; Trzeba naya 


przód wiedzieć, iż dla- nich temperowane: 


ciepło bydź mufi, inaczey pękaią i z fokiem |: 
naylepfza eflencya wychodzi, nawet tak fig. 


mocno zmsrfzczą, że z naypięknieyfzych. 
śliwek zrobią fig wcale małe, i zefchną: 
Pierwfży fpofob ieft ten; Sufzyć one, tak iak- 
famo przez fię ią, Ww piecu, lub fufaarni, 


ale- 


Naytaienmicy [że > ag 


ale nie trzeba One na-fita kłaść, ponieważ 
fię przyłepiają, pfuią, i fok z nich wycho. 
pal. dzi, dla tego lepiey one- na defzezkach po. 
dla fronach przybitych porozkładać, aby prze- 
gat wracając one, nie pofpadały. Drupi fpo< 
je. fób takifz łopić śliwki, na boku tsk mało 
za~ dziurkę zrobić, żeby pefikę wyięć można, 
wf fplafzczyć troche śliwki, potym pokłaść 
m, One na defzkach , i fufzyć przy wolaym cie- 
tak ple; dopiero włożyć w- beczułkę, lab w 
va. pudło, wrzyciwfzy tam i fiam liści bobkos 
vo. wych; przykryć defzczulkę, i na-wierzelia 
kamień połoźyć, aby dobrze w kupie Łofax - 
nej ły. <Fe tym fpofobem fufzope śliwki) nazy: 
ey. waia fię prunele; można też w ob/upióne 
jaa Śliwki: na mieyfew wyiętcy pefiki , włożyć 
te. obłupione migdały: lub orzechy, one pot 
, mału fvfzyć, i tak konferwować iak pru= 
| nele, Trzeci fpofób fufzenia śliwek ten 
jeft; wziąść one, albo tak iak fame przez fię 
a fa, albo teź obłupiwfzy wcale rozkroić, lub 
lys też tylko fak, aby obiedwie połówki, „ie= 
ne. dna przy drugiey wifiały przekłać one dre- 
m | wnisnym rożenkiem, i tyle tego założyć» 
fe ile fię na rożenku zmieści, pofypać anyzem 
ch. | a-fufzyć RSE 
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x 
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Spofób fafzenia Wifoń, i Lubafzków. Pa 


"De fię tym famym (pań okem fufzą ca i ci, 
śliwki, i zażywają fię tak do gotowania, 
iako i do lekarftw. 


MJ > r = U 
Spofób Kwafzenia Lubafzeki =o A 
2 
Wziąść lubafzki socześne po odrzynać. 
koniufzki i włożyć ie w naczynie fzklanne 
od koufitór, lub w tygiel, a'to tym ODA i 
bem: nayprzód dno tego naczynia pofypać 
dobrze cukrem prz efiA0Y KE. potym kłaść. lua 
bafzki , znowu cukrem poiypać, potym zno“ 
wu kłaść lubafzki, 1 tak iedno ne drugie; 
„ na ofiatku nalać dobrego oćłu winnego, tye 
je zby na wierzchu ftal na dwa paltewylo-. 
kości; a potym naczynie mocno opattzyć i g 


fchować aż do używania, kiedyfię podoba. 2 
z b 

Spo[ób konferwowania Kafetanów. > e 

s 

Te fię dlugo konferwuig, a iefzcze lepiey: 2 
w fkorupach dwoich: ke lących niż bez nich 4 


'zskopawfzy ich w piafku; ale ponieważ fmy= 
fzy bardzo do nich idą, lepiey one w be-. 
czólkę lub w naczynie fzklanne, żółcią od | 
wołu około wierzchu poinarawane włożyć, 
izwyż opifanym fpofobe m, W pialek whas 
owie 
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wić, iednak wprzódy ten piafek dobrze fu- 
| fzyć, aby kafztany nie fpleśnieły od wilgo- 
; i ci, a dopiero 00 piwnicy fchować. 


2 ` N 
» * ł 
Spofób konferwowania Orzechów»: 


Eo Te w lupinach=fwoich świeżych i zielow 
nych, tak iak z drzewa zbieranie fą, wło- 
| Żyć W piafek świeży w piwnicy kouferwo= 
Tać; wany. Niektórzy polewaią piatek wodą flo- 
ae na, bo kiedy długo leżą w famym piefkuś 


fox, i Aż: SĘ s. ; 
MIE zaprawiony IM 9 to doftaig lnak gOrzaAa= 
PAG > = = k: 
3 

i WY.: 

juk y 


1ga Spofóby ażeby fare i-fuche orzechy tak 


buty znowu ink świeże, 
1 À 


fo~ Takie orzechy włożyć w garnek, nalać 
t i gwieżey wody, w którey leżeć mufzą przez 
bas '24.godziny; po których fpełzłych zlać trze- 
Í ba owe wodę, i znowu nalać świeżey 1 
tym fpofobem fobie przez caly tydzień co 

| 24, godziny pofłgpować, dopiero wyjąć ie 
iey. z wody i ieden po drugim obetrzeć; Tak 
ich dúbre i świeże będą, lakby dopiero zdrzewa. 


he- |-> Spojób Jufzénia Briojkwinów. 


Te trzeba po rozkrawóć na sółowę, Wy- 


yé, 
naa  jąć peñkę i fufzyć: albo też tyle one tylko 
1633 nakroić ` 
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nakroić, aby peftkę wyiąć można, i ufina- 
żywfzy One w cukrze włożyć we śrzodek 
na imieyfcu pefłki migdał parzony, sa 
brzofkwine trochę aby fię nie rozpadały, i 
przy sym cieple fulzyć, 


O fufzeniu Głogue 


Zbierać ose wcześnie, rozkroić na dwo« 


i wyiąwfzy z nich ziarka, fafzyć tak 


ie, 
iak śliwki, 


© zma Kapufty W Zofkie zy i „Jarmużu. 


Lazé  wfzyfikie liście z główki kapufiy. 


Wiofkiey, aż do famego śrAOŚka ; lub iak: 
nazywaią, ferdufzka, które przekroić trze- 
ba na połowę; na = pówiefzać OkGło 
pieca, lub też rozłóżywizy one naficie; pos 
fławić na piecu i po mału fufzyć. Liście 
ad tey kapufty także fulzą.,. równie iak i li- 
ście -od jarmażu, który ponieważ nie rośnie 
w główki, nie może bydź inaczey fufzonye 


] 
ciag 


| trzę 


tny 
do. 


{ ple 


$ 


SA 


hu tah fufzuć nalet. © f 
Karczochy iak Jufzyé należy, : A ża 
Trzeba wfzyfikie-liście zdiąć, 1 te ko- a 
"fmste co przy śŚrzodku ief wyrznąć a po= jA 
tym te śrządki powie fiwfzy” na nitkac :hęgłabi 59 
ETAC 


też położywfzy ma liście fufzyć 


O fufzenin t: 


$ 
$ 


nas 
dek 
nąć 
„R 
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O fufzenin Szparegów. 


Naylepicy one przekłóć igłą, nitkę prze. 


ciągnąć i tak powiefić około pieca; ale 
trzeba częlio doglądeć, aby ciepło na nie nie 
zbyt biło, boby zczerniały, i potym w go- 
towaniu nie miałyby żadnego fimaku. Kie. 


dy zaś nie dofyć fufzone fa, w tedy fię wnet 


* 


pfuią, i gniją, ofobliwie kiedy na wilgo- 
tnym mieyfcu leżą; Trzeba one tedy twar- 


"do, sle pó mału, i przy temperowanym cie- 
„ple fulzyć. 


* 


SMARDZE. 


i 


z [zparagami. 
srosSo B 
„Jak w porządnym gofpodorfiwie , przez feta. 


chtowanie w domu z wielkim pożyżkiem mo- 
żna fię uprowidować mię [Em 


z 


Lubo przez cały tok mięfa dofłać mo. 


żona kupić u Rzeźnika, tak że nigdy niebra- 


knie, iednak znaczny pożytek ieft, przy 
fzlachtowaniu domowym; albowiem nie tyl- 
ko, że mięfo taniey przychodzi, niż kupu- 


iąc one w jatkacii, ale fię też golpodarzowi 
takieinu 


Z temi fię tak pofiępnie w fufzeniu, jak 
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takiemu łóy zofłaie, 1 nie przyidzie mu dro: 
żey iak mięfo, u Rzeżnika zaś daleko dro: e 


Zey ief. 
Czas naylepfzy na fzlachtowźnie iet w 
Zimie, a ofobliwie w Grudniu 1 w Styczniu 


W gofpodarftwie zwyczaynie fię fzlachtn= 


ią woły» wieprze; mięfo rąbie fi fig na kas 
waly, 


SEO SOB 


„jak mięfo konferwować przez długi czad, 


k 


tak one ma folić' i wędzić, 


Chege różnego mięfa tyle, aby na dłu: 
gi czas w golpodarftwis wyfłarczyło, ma 
folić, trzeba wprzódy mieć na pogotowiu 


beczkę, lub inne drewniane OTS pa: - 


- dług tego iak fig wiele lab mało mięfa do m 
fołenia bierze; w tedy nayprzód dao tako: 


wego naczynia folą pofypać, potym mielh . 


już na kawały porąbane mocno trzyć folg, 


kawał po kawale, i położyć ieden na dru . 


gim na dnie naczynia folo pofypanym; mię 
dzy to mięfo można tu i tam fypać jało: 


więc grubo utłuczony, ż kłaść liście bobko 


we, bo z tego 'finak dobry nabiera; - Ti 
wfzyfiko uczyńiwfzy preykryć naczynie de 
fzczką, "i na rieger położyć, “duže kał 


5 2 mienię 


s MM B.B ICT 


i 


a 


żaby 


SE ieiz Pó 


dłu: 
GU 
wiu 
po: 
o mi 
aKo. 
iiel 
folą, 
dru: 
mię 
jalo! 
bko: 

Ti 
e de 


kał 


enit 
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mienie aby fig migo mocno >przycifneło, 
a fól tym: prędacy fe rozpuściła; Trzeba zaś 
co dais: dogladać = czop «od, beczki częfto 
Ea fong wypufzczać na czyfłe. 
naczynie „potym czop wetchnąć, i tę wo- 
„dę znowutwląć do beczki, aby fól tym wię: 
cey. wfżędzie: sfigkła, i to co dzień trzeba 
czynić zc gdyby zaśtey wody Roney mało by- 
ło, a na wierzchu żadney, w tedy trzeba 
foli kilka-dobtych garści: w świeżą wodę, i 
«wlać. w beczkę tyle, aby ta woda trochę 
"na wierzchu Rała, inzczey lig tiglo phie 
, Drudzy jm Popo na falaią mięfa;” 
fypią- dio naczynia CE potym 
klada BE g tak lak-famo -przez fię deft  hić 
folone._i 23 każdpip zazem „s kłądąc :ka Wwa- 
ły melas ła 8; (ypi'ą, ata tak. długą. aż 
wiz ylikie włożone deft, potym one porę ai 
polewkąolobliwie.na to pczyprawiobą, któta 
fię Ipofebsm tym robi: wziąść kawałek mięfg; 
gotować; sez z8fło ta utpować; i. tyle {oli wrzae 
Gić; lak do niego trzeba; niech fię tak goe 
taje, aż polewka z niego tak klarówanś kę: 
dzie wyglądała iak oliwa!i: że furowejayko 
będzie qiływało na nim ,-a jednak nie;pój= 
dzie nadnó; Qto iefi znak, że ta połewka 
ani zbyt miale;: ani zbyt mało folóna iefi.) 
potym onę'przecadzić 'a 1ak oftygnie, wlać 
na mięfo, które" w beczkę „włożone . icht. 
a ; c 2 "Frzeba 


| 
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‘Trzeba iednak częfto, a przynaymniey co 3 
lub 4. dni czop od beczki wyjąć, i tę polewkę 


gdyby polewki ubywać miało, w tedy przy: 
lać świeżey wody fłoney, tudzież gdyby fię 


ma niey krew lub na wierzchu eo nieczyfle! 


„go pokazało, w tedy wypuścić ońe z bezcki, 


znowu przegotować, fzumować, przylał 
świeżey wody foloney, i znowu w beczkę 


wlać, 
= Niektórzy miefzaią fól z faleti, przez co 
mięlo cie tylko piękny kolor czerwony. ni 


Ś bierze, ale też fmacznieyfze fig tobi, i dłw 


žey fię konferwuie, 
To mięlo: tym fpofabem na folone, mo. 


žna albo iuż tak, ugotowawfzy ieść One, - 


albo też powiefć, i wędzić; chcąc one tyl: 
Ko nafolone jeść, trzeba one trzymać ma 
„fuchym mieyfcu, i częfło doglądać, czy 
fig nie pfnie, a temu zabiedz można przez 
„częfłę wypufzczanie, i nalewanie polewki, 
iak fię wyżey opifało: wielce też i to do 
tego pomoże: zabii mocno beczkę, przerzu: 
caiąc ię co tydzień, raz lub dwa razy ; albo 
przewrocić co dzień, a ile razy z nicy mię: 
fa ile potrzeba lig wyimuie, przylać świe: 
żey wody foney., i beczkę znowu mocno 
zabić; Tym fpofobem mięfo fię bardzo dłu. 


go konferwuie, i tak nafolone ma fwoie ofo. 


bliwe nazwiłko, to ieft Pekel Fleifz. 
a 
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03. — Chege zaś takowe mięfo nafolone wędzić, 
wkę nie trzeba one w foli trzymać, lub' w po- 
rzy: Jewcenad tydzień lub dwa, ale wyiąwfzy przes 
y G$ kłóć fzpikulcem, przeciągnąć mocny fzpa= ` 
ylle: gat, zawiązać mocno na wierchu, i powiec. 
cki fié w kominie; To uczyniwfzy podłożyć 
ylać ogień z twardych drew mielzanych krzewie 
czkę nami jałowcowemi, i ianemi, aby fig migs 

|_| fo tym prędzey uwędziło. 

z co o : 


n = S POSO B 
dłu. 
/ Wyciągnienia zbyteczney foli z mięfa, lub 
mo: z ryby nafoloney albo wędzoney, 
ne, 


; Zawinówfzy mięfo lub rybę, w czyfią 
płachtę, włożyć w piafek, i zollawić w nim 
przez noc, zapewne wyciągnie wfzylikę fòla 


tyl: 

ma 

czy 

rzez RZ > Sm == 

ski Infzy Jpofób wyciągnienia foli» 

„do "Mięfo zbyt folone włożyć w ciepło wos 

czu dę, i kawałek cegły wrzucić, z tego także 

albo fòl- odeydzie. 

nig, - ; ; 

n Mięfo i Zwierzyne iak konferwować. 

cno | / 

dłu _,  Mięfo i Zwierzynę na pieprzy wízy í: po: 

ofe. foliwfzy mocno, odgotować, a gdy ofty= 
/ guie wziąść tlufiość od tey zwierzyny ogoto= 

cge a z N/ANEJ 2, 


8% : A Sztuk oko estig 


Ę 


wanży, a gdy tego sie malz, świeże mafło,. 
i rozpuścić: potym. włóżyć awicrzyne w 


garnek, nalać polewkę, w którey fię. gotoś 


wała, a na tę rozpulzęzono tlufośś, albo) 
mafo tak aby na 3. albo 4, palce-ne wiegz» 
chy flato, i tak-fchować. . Tym fpefobem 
można one w beczółce, gdzie chęąc, pos 
ftawić, i 

lie mzy zaś tego mięla lub zwierzyny wyd: 
muie, trzeba. zawfze, znowu tłuflość rozpw, 
ście, i nalać, aby fię długo konferwowało, 


Rózne Piafzki tak konferwrować:": 


Ofkubać Piafzki, wyiąć wfzyfiko z nich, 
i zciągnąć fkurę razem z oczami przez gło. 
wkę, potym te ptafzki pofypać folą trochę; 
korzeniami niiefzacy isk do pieczenia zało: 


Żyć na rożnie, i kilka razy polewać gorącym 


malem, Jak prędko na pół upieczone fg, 
tak zdiąć z rożna, oby ofiygły; Dopiero. 


włożyć ptafzki w tygiel, i mafło, którym: 


fię polewsły; znowii rozpuścić a potym ie 
nim polewać. Gdyby zaś mafla tego niedo. 
fyć było, i niepływało na ptafzkach pół 
wierzchu, w tedy trzeba iefzcze więcey Ones 
g0 wziąść, rozpuścić „niech oltygnie iednak 
tak, aby nie fkrzepneło, dopiero tyle nas, 
lać, aby nad ptafzkami na dwa palce lalo. 


ka: >+" wg 


fo liae AH 
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wera o A © 
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wi 


toi 
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pos 


Vydź 
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i ) 
* Tufzy fpofób konferwowania Piafzków. 


Ofkubać ptafzki, wyjąć z nich razem z 
óczami, na tych mieyfcu wetchnąć iałowiec, 
a potym ich włożyć w żyto fypane, iednak 
tak, aby ieden przy drugim nie lezał.blifko. 
Można też beczółkę, lub fkrzynke na fypać 
żytem potym kłaść ptafzki, znowu żyto na 
nich, i znowu prafzki, a tym fpofobem 
fobie pofiępować, aż beczólka pełna będzie, 
fednak tak, aby żyto przykryło na wierzchu 


'ptafzki, a dopiero fchować i trzymać na 


chłodnym mieyfcu. Jeżeli wielkie ptaki fg; 
fomożna jałowiec włożyć we śrzodek. * 


Ryby i Raki iak długo konferwować. żywe, 


Jef to rzecz każdemu wizdoma; iż ryby; 
iraki zwyczaynie fię chowaią <w fadzu, ale 
ponieważ tego wlzędzie nie można mieć, 2 
ofobliwie po miafłach wcale nie, zaczym 


używają na to wodę źrzódłową przez olo- 
wiane lub drewaiane ruty  fprowadzową; 
przez którą iako nieuflahnie biegącą, mozna 
przez kilka miefięcy konferwować ryby i fa- 
ki w kamiennych korytach. Ze zaś rzedk6 
w domach. taka woda źrzódłowa fię znay. 

duie, można w czafie potrzeby ryby przy- = 
naymniey kilka dni żywe konferwować, a 
to 


# 
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to tym fpofobem; Wziąść beczkę przewier 
cieć dziurę w niey koło fpodu A: nifko iak 
można, przyprawić rurę i wody malać, po: 
tym czyfłą wannę lub kofę z rybami, nals 
wizy w nią trochę wody, pofławić, i o. 
tworzyć rurę od beczki tylko trochę, aby 
woda pomału z niey fzła, i tym dłużey i iey 
było. Jak prędko beczka próżna, i wauna, 
lub kuffa pełna iefl, można tę wodę żno» 
wu wlać do beczki, iednak przy wybiera. 
niu oney z wanny na to uważać, aby nię 
gnieść ryby, boby wnet ufchnęły, Lepiey 
zaś wodą żrzodłową beczkę napełnić, niż 
fłudniową;, która zbyt twarda, i zimna iell; 


, ìednak można co dzień świeżey do lać 


Można też rybom dawać odgotowaną 


pfizenicę, wątrobę wołową, i chleb, tak 
tym, które fię w korytach, i w rzadko wej 


wodzie chowaią, jako i tym które fię w 
wannie, lub kufle chowaią, ponieważ ry 
by nić SA od famey wody. żyią podług 
mniemania ludzi, ale też czym infzym ży- 
wić fię chcą. 


Wioząc ryby, a chcze (i i. zatrzymać twoj: 


zem, trzeba zaraz beczki kaza 2 aby Wo: 
da w nich będąca nielłała cicho, inaczey. 
ryby zefłabieią, i wnetby ufnęły. 


= Ryby 


L- 7 
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Ryby iak konferwować bez wody, przez z. 
lub 3, dni, i iak one wieść. ż 


"W ziąść miękkie od chleba, umoczyć w 
wodzie i włożyć rybie w pyfzczek, ale to 
trzeba c0'4. godziny powtarzać. 


6-R=A KACH. 


Można ich wfadzić w koryta z wodą, 
aby fobie tam wolniey chodziły, albo też 
włożyć w garki z dziurkami umyślnie na to 
zrobionemi, i te opatrzywfzy dobrze, aby 
raki nie powychodziły, w korycie pofławić, 
Można ich też wrzucić w fzeflik z wodą, i 
pofławić w piwnicy, ale trzeba te naczynie 
płachtą przykryć, i zawiązzć, aby nie poa 
_ Chcąc dobrze utuczyć raki, trzeba marte 
chew w pafeczki kraianą odgotować w wo- 
dzie, i te zlawfzy, dać im tak marchew do 


koryta, lub fzadika.  Drudzy im daig Od- 


gotowaną wątrobę wołową, odgotowaną 


| pfzenice, także pokrzywy, a te ofobliwie do« 


bre dlaraków fą, chcąc ich trzymeć w pi- 
W/DICY+ Z 
. Raki iak tuczyć w Zimie. 
Ugotować kartofle miękko, pokraiać w 
drobne kawałeczki i dać to rakom, — /. 
R i o KO-- 
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saga KOĘROSZĄACH. | 
ya ç tz” i Sy „ra, 
„Które fig niofa, i © jaykach, ich 
Š SNY RSS Ou Tai 
u. Ponieważ: jayka: nie odbycie potrzebne W go 
gofpodarfi wie; zeczym każdy% ieśehi miey: ro 
fce na to ma, bardzo. dobrze czyni, kiedy cz! 
fam kory chowa; bo wóże zawize iek nay- dz 
świeżfze jayka mieć, a te, które nie pos. ba 
trzebwie, przedać drogą w zimnie ` 
O Ná to zaś trztba nayprzód mieć podwó: wi 
ize, aby fobie kurty po nim biegać mogły, nil 
tudzież kurnik gdzie kury przez noć fiedzieć, ch 
ï tam też nieść fię mogły. W tymi kornfa, ni 
ku trzeba porobić grzędy na dole i wylóko, V 
eby kury na nich fiadać mogly, i od my. to 
fzów i fzczurów befpieczne były: tam i też gl 
trzeba kilka gniszdów porobić, aby fię w ią 
nich nieść mogły. Oprocz drzwi dobrze — 
opatrzonych powinno bydź w takim kurni. m 
ku malenkie okno, lub okienniezka, którą fz 
dobrze zamknąć moża, aby fię kuny nig t3 
wkradały, iednak muli bydź tak zrobione, fit 
żeby one można, kiedy chcąc otworzyć, | pi 
aby fobie kury wlatywać i wylatywać mo. P 
gly. Trzeba przy tym taki kurnik co ty- d 
dzień czyfło wychędożyć, a w lecie częfło. 
pomyiami pokrapiać , zęby robactwa rÓŻNE. 
go w nim aie było. ; Ss 
Za Trzeba = 
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Trzeba kurem co dzień dwa razy dać ieść 
raz i faniuteńko, drugi raz godzine przed za- 
'chodems Monca, -Jadło'naylepfze dla mich 
jotręby; ciepło: wodę zamiefzanes i owies: 

e azs ar można im też ięczmień, ft. (uż 
icy- rowy: owies: pofypać, « Przy tym. świeżą”i 


s! 


edy. czylię wodę mieć mufżą; a naczynie: tę Go- 
aga, dzi EŃ „nufi bydá czyfiowwymyte, żeby ros: 


pos, bactwo, one niezap palkudtilo, inaczoy: kury: 

zachotuią, — Trzeba iadło i wodę na pe: 
va wanym mieyf cu zawfże, atò nie daleko kur- 
ły, nika pofiawić, aby ię kury tam nauczyły 
ieć, | chodzić i nie rozbiegały (ię. _ Dobrze też ieft. 
mia) nie daleko kurnika piafku nafypać, aby kury 
ko, w nim grzebać i przewracać fig, a przez 


nya. to robectwo i kurzawe z fiębie firząfać Mos 


e R oprócz tego że czalein piafku połyka: 
ią, i przez'to tym. jepicy iądło firawią: 
a Kupując kury trzeba fobie. wybierać ezar- 


nij he; żołrę, czerwone, i brunatne: z gtzeblu-- 


óra. fzkiem dobrze w górę floigcym, albowiem 
nig takie-bardzo nośne fą. i naylepfze do wy* 
= fiedzenia kurcząt; jako: czubate włofkie kuty 

| pięknieyfze, iedaak nie tak. pożyteczne iak 
oA profte, z których iedna na rok 3% Kop jsy 
ty- daie, iak twierdzą. 


W. = Spofób 


- dadziey. 


(i duże będą  Powtóre jayka powinny bydź 
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Spofób, aby kury w zimie bardzo nofne były, 


Utłuc drobniuteńko fkorupy od ślimaków, 
te pomiefzać z otręhami, i dać to kurom, 


' Jednak ene trzeba w ciepłey: izbie trzymać, 


a kofzyk lub gniazdo włożyć drewniane jay. 
ko biało malowane, żeby tam przywykły 
fę nieść, a nicchowały üg z jaykaini gdzie 


Bt. A 
Infzy fpofób na to, 


Wziąść łayno od zaiąca, zetrzyć to miał. 
ko; pomiefzać z mokremi otrębami, i dać 
to kurom, które z tego bardzo nośne fię 
robią, Jednak to raz tylko trzeba czynić, 
bo daiąc im częfto zdychaią. 23 


o Siedzeniu kur na jaykach. 

Kiedy kury krzekoczą, i jayka niofą, to. 
znak ieft że fiedzieć chcą, Zaczym trzeba, 
kofzyk lub gniazdo świeżym fiansm wyfła. 
ne pofławić, na cichym mieyfcu, i podło./ 
żyć jaykaz Te zaś mufzą bydź zniefione w 
Pełni bo z takich wylęgłe kurczęta; piękne 
grube, bo z fpiczafiych bywaią naywięcey 
koguty, i kurczęta małe, potrzecie jayka 


nie mufzą bydz fłarfze nad 8, a naywięcey 
12. dni 


= 


Ndytaiemniey/ze 45 


12, dni, Nie trzeba też kurze jaiec więcey 
podłożyć iak i15. a naywięcey 18. ani nay- 


 pierwfze jayka, które kura zniofła, bo rzad- 
, kofię wylęgną, i kury. które na takich jay- 
| kach Gedzą, zwykły zdychać. 


Jayka które figę nie zdały na podkładkę, 
można przez to poznać; Nayprzód kiedy 
w śrzodku chłechotaią, to iuż nie dobre fą; 
Powtóre kiedy, włożywfzy one w świeżą wo- 


_dę, po niey pływaią, to fię także nato nie- 


zdały, jeżeli zaś na dół idą, w tedy dobre 
fa. Trzeba przytym i nato uważać, aby 


/ takiey kurze, która na jaykach fiedzi, trzee 


ba jadło dobre i czyfło wodę pofławić przy 


' ięy gniazdzie, lub kofzyku, tak blifko, aby 


nie mufiała wyleść z niego, i porufzać fię. 


/ A ponieważ kurczątka zwyczaynie 21. dniu 


wylęgnąć fię zwykły, zaczym trzeba 19go 


i 2ogo dnia pilno doglądać, czyli kurczątka 


| w jaykach iefzcze zamknięte nie fg czafem 


zbyt fabe, że nie mogą przedziubnąć fko- 


.. rupkę od jayka, kiedy nazbyt gruba iefi, 2 


ya 
a 
y 


w tedy trzeba im pomoc. Takim kurcząt- 
kom malutkim, daią fig jayka twardo ugo- 
towane, i drobno ufiekane, także jagły w 


| "mleku gęfto ugotowane, póty aż podrofną, 


dopiero im fig zwyczayne jadło kurcząt po- 
 fypuie. - - = 


= — — pf 


gr 


aS S ek reto s 


Spa/6b , iak mieć harozęta mlode bez kokofą 


Wziąść łayno gołębie, lub kurze utłyc ont 
przełjać; dopiero w.nim żaprzebać jayk W 
a to w cieplym mieyfew, jednak aby iedn Pr” 
drogiego fię nie dotkuęlo, podłóżyć wa óko W) 
i ło kurze pierze, Da te jayką rezgi do 

i ęką, Po 20. dniach, ktedj ŻY! 
korezątka” w nich zaczynają dzidpąć: iv ży 


TODI 


I „y 


kortpkach «1 leczyć, a że. nie mogą figa 164 
wfs RRE prz zebić «w tedy trzeba fkorupkt že! 


pomalu utworz ; pii 
; í Ri 
Jayka iak konferwować przez dlugi tgas| W 
trz 


Zbierać jayka od 20, Lipca, aż GO 880 nę 
Września, potyin wziąść beczółkę pofypat w 
dno ögey na pi 
dobrze fuf+onemi 
jayka gniją ) dopiero jayka oflawić wierzch p 
mi do góry, iedqzk tak, aby jedno drogie re 
go figę nie dotkagło, przykryć one fuchemi ją 
trocinami na pięć paley wyloko, w tesno d 
(wu ufławić jayka, i tym fpofobem tyle a. 
nych powfłewiać, ile fię podoba; ale nA d 
wierzchu imulzą bydź przykryte trocinami 3 
i tak one fchować na fuchym mieyfcu, aby. i 
jednak inróz nie dofzedł; Będą fi- przez ca | 


palcy wyfloko trocińamij i 
Ć bo- kiedy -mokre la ti o 


lą zimę konferwowały. ł 
Kur 
Sł 
j i 
` A 
; za 
JE 5. Z 2 


„Naytaiemnieyf/że 
<- Kurki iak kapłomić. _ R A 


ow — Kiedy kurki podrofły, i piać zeczymaią, 


yu w tedy za aknąć ich, nie dać im nicieść 
„dj przez 24. godziny ; nazaiutrz, wziąść kurka, 
sko wyfkubać mu pierze; przy boku, iub na 


jęfi dole przy brzuchu, i przerznąć ófirym RO- 
reg żykiem tylko dziurkę, zby dwa palce wło= 
żyć i jądćrka wyjąć można- Trzeba fobie 
, iednak w tym bardzo ofirożnie pofigpować, 
o pk“ żeby obydwa jąderka wyjąć, jnaczey nie 
nie pomoże, i z takiego kurka będzie ćwik. 
"Ranke trzeba fubtelnie za fzyć nitką, ale u» 
a, ważać żeby nie przyfzyć-iako żyłkę wewnię= 
 trzną, boby zdechł; potym pofmarować ra-- 
889 nę świeżym imafiem nie folonym, alboa oli- 
YP wą, to zrobiwfzy oderzeąć mu. grzebufzek 
unii i nafypać popiołu na ranę; można mu też 
aN oderznąć pazurki i wfadzić na miey (cu grze- : 
chi bufzka, albo perły, korale, lub piórka RtO- 
gie re w rofną, i tak potym pięknie wygląda- 
enl ją; Nie trzeba zaś takie kurki paścić imię- 
Za dzy kurczęta na podwórze, ale ich trzymać 
e © przez kilka dni w komorce, i tam im ieść 
M dać, tym czafem bàl ufłaie a dopiero mo» 
mi] Zga ich wypuścić na podworze, kapłonić naye: 
aby. : Jlepiey: w Maju lub w Czerwcu, niź wiel. 
ż CA) kie upały mafiaią. Chcąc zaś 'poźnieyfze 
| kurka kapłonić, trzeba to czynić po S: Bar= 
UPÓR EOC i a E E =>. Uges 
PRL = ; 


i) 
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tłomieiu, to iefi po wielkich upałach, ina 
czeyby pozdychały. |ka 


o Niektórych chorobach Rurecząt , © eha 
leczenia onych. * MŁ. 


Włofkie i profie kury, jednakowym po: 


dlegaią chorobom, dla tego też. w leczeniu ln 
onych iednakowe fię zażywaią fpoloby. Ra 
W 

P- L-PE C 80 

ta 


Jeft to taka choroba kurcząt, że im nos. 
tak zatknie, iż dechu nie maig, dla tego za: Xe 
wize z otwartemi dziobami (łoią i powie: 

* trze łapią, -Ta choroba SRA pocha. ; 
„dzi od tego, kiedy podczas Wiofny i je: 
fieni nie czyfłą wodę piją, albo też kiedy. tyl 
kurniki nie bywaią zawfze czylło trzymane: jay 
Leczenie tey choroby. > = 


Sciągnąć nożykiem oltcym przednią fkó- „dla 


reczkę biało, przy języczku, i przeciągnąć . iR 
, piórko przez dziurki od nofa, a ie. pa Jay 
fmarować mafem folonym, żę 


© W Jzach kurtząt i Mi. 


Kiedy kurczęta wfzy maig, to w dzień, (Wa 
iw nocy pokoju nie maigs. kury przefłaią |? pon 
nieść sę á maas Ę A 'Pocho-| 


RWT EYE 


wire kinie 


| 
żer wów 
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inar Pochodzi to zwyćzsynie z tego, kiedy 
l kacniki nie bywaią czyfło wychędożone. - 

oha ; Leczenie tey choroby. 

Wziąść kminku Rzymfkiego, i nafienia 


| po: i A : 
lnianego, iednego tyle iak drugiego, utłue 


ŁEDIU 
g 


wízyliko, i fmarować tym Kurczęta; ż te. 
go wizy zdychaią; Albo też oblewać kurczę” 
ta uryną od krowy, co ten fam fkutek czyni. 
| nos. 
oza: Fak temu poradzić, kiedy kury zaczynaią 
me | „mieć jayka, to tefl bez fkorupy. 
<ij Ue 
i Je: | "Trafia fię że kury maią jayka bez fkorupy, 
isdy tylko z famą fkureczką, a takie nazywaią fię 


ane Jayka wietrzne, albo bez fkorupy; pochó- | 


dzi to z tego, kiedy kury nazbyt żyta, lub 

chleba doftaią, z czego fię zbyt tłufłe robią; 
qo. dla tego go im nie trzeba dawać, tylko owies 
ongoi ińne zwyczayne iadło polypać, to dobre 
“po: jayka mieć będą, 


Kiedy kury jayka leige 


Z tego częĥto zdychaią: zaczym trzeba 
ień, (wziąść pigwy świeże, lub fufzone, gotować 
taig ORe w wodzie, i dać im pić tę wodę. 

shag o. 0. D Albo 


8 
F 
rp 


to miałko, nalać octu winnego, zamiefzać 
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Albo też wziąść garść mąki gryczaney, pi 
łóta wofku, ten rozpuścić, nalać w to wi pot 
na podłego, zrobić ztego wfzyfikiego cii dy 
fto, i dawać kurom lub kurczątom, Ekóu 


"dy 


ms. 


o MASLE i SMALCU. 


tie 
maf 
TOW 


flav 


Gli, 


Maflo i (malec można (prawiedliwie mi 
„dzy te rzeczy liczyć, które w porządny 
gofpodarfiwie zawfze mieć potrzeba, poni 
waż mafło i [malec w kuchni tak potrzębu 
fą, że fię obeyść bez nich: nie można. ky 
bo one przez cały.rok dofłać można, jedni, p 
to wiclki pożytek w tym iefi, kiedy fię i = 
decie tanno kupuie; ponieważ potym w z: 
mie tyle drugie drożcy, i z fzkodą pla en 
trzeba. : > 5 ró 

będz 


Spof6b honferwowania mafia przez 
cały Rok. E 
roo EER 

Mofo naylepfze w Maju; chcąc oiy fi 

'konfertwować, trzeba one na folić, aleitfobe 

iefzcze infzy fpofób konferwować go btdzja; 

nafolenia.  Wziąść dobre świeże mafło; piec 
płókać tak długo, aż woda wćale klarowikozp 
zeydzie; włożyć ie w kamienny garczek ittak | 
dńak tak, aby troche nie pełny był, "Tezun 
garczek wfłasrić w drugie wielkie naczynikow 
z wodą iednak taki, aby woda wyżey niig je 
: i maan, 


a Noytaiemnieyfze - gt 


Ys Pl mafłem ftała s ale żeby niedofzła do parka, 
to Potym przylać do naczynia: pomalutku wo. 
20 cn dy troche cievioy, i utrzymywać one w ta- 

Fkowym cieple; odlewaiąc co raz troche wo- 

dy zimney;'4 przylewaiąc ciepłcy, aż fię 

mafło pomału rozpuści, ciężfzkę i wilgo- 
R te 7 niego na fpodzie lię ufadzi, i aż przez 
adi | sie przezcżęć można, iak przez wino kla. 
poni Towo, Dopiero wyigé garczek z wody, po. 
zebn 12% na chtednym' ieduak: fochym miey- 
ieu, ielak długo kołstać garczek, aż fig ima 
iedni 0 ufadzi; Gdyby zaś co na wierzchu nię 
fi „Kbrownego pływało, w tedy odfadzić, i 
PY Można to w kuchni pottżebówać. Tym tu 
ple fopilanym fpofobem można mafo konferwo- 
$i wać, przez caly rok, i zawize iak świeże 

będzie, k 
24 = o Świeżym Smalcu... ` 


4 


Rozumiemy tü przez to taki fmalec, Kfó: 
20 Olfy (ję z malls topionego robi, a to tym fpo- 
ale idfobem; przyfławić do ognia garczek mię= 
go bidziany z mailem, i dobrze wybielonyż 
aflos piech fię mafó po nim przy wolnym ogniu 
Irowifozpuści, a pofymi pómsłu podgotuie, az (ię 
'zek iak klarowne zrobi jak oliwa; potym zdiąć 
Tafzumowiny z wierzchu, a co czyfle į kla- 
Iczyfikowne iell, to w czyfły garnek przez chu. 
ey oifig iako; przytym dobrze uważać, aby w 
Bad NA, Do odle. 


1.2 


t 
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rodlewaniu, nie porufzyć 'to nie'czyfię, ki- 
"re fig na dnie ufadziło. Potym wlzyfiki 
fchować 'ten fmalec na chłodnym mieyf 
Do pieczyfiego wfzyfikiego taki mal py: 
„naylepfzy , iak famounafło które do potr żn 


*zażywać można. m 
ć cs "ni 
sda Wody ocet <zrobić. "10 


że 33 W 
“Ocet wfzędzie i zawfze można mieć, fol 
‘dnak to wielki pożytek w .gofpodarftyi +, 
ieft, kiedy ocet można zrobić z wody, pni z; 
co wielka ochrona. : ło: 
_, Wziąść dwa łóty kamienia'winnego, 13a 
‘moczyć -go "w tęgim oćłcie winnym, niel ki 
tak przez‘dwa dni poftłoi, potym go wi pa 
żyć w kwartę oćłu winnego ʻa mocnegi 
podrzeć-na drobniuteńkie kawałeczki ‘arku 
papieru pocztowego 'i wrzucić do tego; ( - 
fig zbierze i bardzo wciąga w fiebie kwi 
potym przylać -wody -defzczowey , ale m 
zbyt razem. Ile razy fię takiego octu bi g, 
rze, zawfze trzeba znowu do lać tyle w Ri 
dy defzczowey ; ‘tym fpofobem'można £ œ 
'wfze z wody mieć ocet, “i bardzo wi r 
jprzez to ochronić. : 30327 
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e RaR Suchy: ocet: dla: podróżnych. 
iieyfy Gdy w drodze rzadko gdzie octu doftać : 
fmili można, więc wielka wygoda kiedy go mos 
potmi żna mieć z fobą:. Namoczyć dwa: łóty. ka=- 
miehia winnego, W tęgim oćtcie winnym, 
niech w nim przez dwa dni pofłoi, dopice 
ró. kiedy ufchnie, znowu włóżyć w ocet 
-., , Winny, i niech znowu fchnież i tym fpo= 
per. 1 fobem 4.. lub 5 razy fobie pofiępować; po* 
ADUW tym na proch utłuc, i w fzklanne naczy* 
> PMI nie lub pufzkę włożyć; i fchowsć. Chcąc 
| ocet-mieć, włożyć tyle iak: na końcu noe 
805 | ża 2,. 33 lub-4:: razy fig pomieści do fzklan= 
„ niel ki wina, albo piwa, lub. też wody, i oce®- 
o Wi bardzo. dobry będzie.- 
eneg aż 
arki -> < MYDŁO. JAK ROBIC.. 
ego; | 0 S 
is e Mydło ient także nie odbycie potrzebne:- 
ale i w. ofpodarfiwie, i wielki pożytek z tego, 
ctu b dy kto fobie fam może zrobić, ofobliwie 
yle N kiedy zawfze przy mięfie tłuftość: fobie od- 
ána i wążyć każe, one za tę famą cenę doftaie ak; 
> "Wil mięfo, i pomału zbiera, aby: mógł, my= 
dlo i święce z nicy zrobić. ż 
Chcąc tedy mydło robić, wziąść trzeba 
 czsattą - część ćwierci dobrego popiołu z 
©, twardych drew, i ćwierć nie gafzoniego wa- 
Sh "> ; pna 


SES 


E ST PS 


r Sakrat a. 


pna zmiefzać tò w kupę, pokropić WOd ró 
póty, aż figę zklei, ubijać potym moeno, |go! 
poftawić na zieni przez godzinę; Tym cuiro, 
fem: poftawié ceber. lub wielki fzaflik, któ fie 
ry:dubeltowe dno mieć powinien; wierzchu ku 
dno mufi na piędzie wyżey fłać od fpodaie od 
80, przewiercone na:kilku mieyfesch, i ta fza 
zrobione, żeby one móżna, kiedy tego trze zo 
ba wyiąć, utego'cebra luk fzeílika -mul ści 
bydź czop, tak aby go wyciągnąć i ług:odle Pe 
wać można, to wierzchne dno obłożyć czy:'że 
fia omg, lub chafłą, nafypać ten popiół pł 
z. wapnem pomiefzany przykryć defzczką i w 
na wierzchu kamienie położyć, aby fię wfzy: 

fiko dobrze „przycifacła;: zofławiwfzy tak 1 
przez noc, od'ąć kamienie È defzczkę i na 
lać kilka fz:fików wody gorącey, Kiedy 
tak kilka godzin: polłało, w tedy wyjąć 
czop i wypuścić ług w'infzy fzaflik. wlat 
go znown w-tainten cebsr i zaówu wypu: ir 
ścić, a to. do trzeciego razu powtórzyć, k 
Tym czafem pofawić kocioł duży nad 0: 
gniein, pokraiić: 10. funtów. toiu włożyć 
go i-wfzyftek ług wlać; niech fig razem go: 
tuie, iednak trzeba dobrze uważać , aby w 
gotowania nie kipisło., Gdyby zaś nazbyt 
w: górę fzłos. trzeba prędko niefzać warzo» 
chwą, aby fię znowu ufadziło;-i niech fig. 
tak gotuie, aż zgglinieie, dopiero wziąść I 
= > 10. gatcy. 


i 
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wod ró, garcy foli, wrzucić potroche do mydła, ; 
eno, gotować jefzcze. przez całą godzinę; dopie=-" 
m Gutro zdjąć kocioł z ognia, pokłaść. chufiy czy: 
i Küfe płócienne wniecki przewiercone po kils 
rechuku mieyfeach , z których można też-lifatwy 
odnie odiąć, potym mydło nalać pofławić nad” 
„i tł fzafikiem, lub cebrem, aby ług zchodziłz: 
o trze zofławić tak przez ZĄ. godziny, i* zdiąć: 

muf ścianki od nich, w tedy mydło gotowe ieit 
; odle Potym przekrawać one na kawałki dfuteim- > 
é czy żelaznym albo -mofiężnym, poflawić w ciei 
opio] pley izbie, lub na fłońcu, a- potym fclig=- 
czką | wać, 
lzy 40 <> e 
pok óy iak rozpuścić, aby mie, albo bardzo 

mało onego zgineło, 


% 


cE na 
SE Pofiekać łóy drobniuteńko, wfławić Woa- 

WYJĄĆ dę w kotle, aiak fię iuż bardzo gotować: 

wla gacznie, w tedy wrzucić go. Potym trzy- 
WYPU! mać garnek na pogotowiu z .gorącą wodą, . F 
SZA którą kocioł znowu pełno dolać można, s 
adoi Na oltatku, kiedy fię lòy już dofyć goto- 
tea wal, zdiąć kocioł z ognia, i niech wizy- 
BA fiko ofiygnie. Potym zlać wodę i fchować., 
aa Spofób lania, świec ofobliwym fpofobem: 
ch fig © Wziąść fześć funtów furowego łoiu wo=' 
yziąść łowego, i funt iedsn oiu owczego: EO- 
gareg s kraiąć 
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À = *Switcz mocne iak. lać >» aby fig długo paliły, 


Rd ję” 


kraiać na drobne kawałeczki, włożyć w. 
mofiężny kocioł, m4lać ucyny pół kwarty, , 
wrzucić też faletry| za dwa grofze, i garść 
foli, niech to włzyfiko fię gotnie. - Jek 
prędko uryna, która w gotowaniu z faletrą 
i zfolą, czyści łóy, wcale fię wygotowa. 
ła, dopiero ten łóy dobrze fig. rozpufzczał, 


na ów czasgo wlać; kiedy fię wfzyfłek roz. 


puścił, w mifę glinianą, lub w inne naczy: 
nie, które wpraody trzeba wodą pokropić; 
niech tak ftygnie. Chcąc teraz świece lać, 
trzeba ten łóy na grube kawałki pokraiać, 
powtóre wkotle mofiężnym roztopić, i łe- 


fzcze wszueić faletry tuczonćy: za grofz; 
Dupiero kiedy fię rozpuści, niech fig pod. © 


gotiie, i w tedy fię pokażą na wierzchu fzu. 


nowiny brunatne, które czyfło trzeba zbie:. 7 


rać warzochwą, potym. zdiąć łóy z Ognia, 


aby ofłygł i lać świece, | 
£ | 


4 


"w MOCY. 


Wziąść bawełne, na troie: przędzioną,. 
zrobić z niey knot, potym go fkręcić z wfzy: | 
fikiey mocy, itak długo wofkować, aż fig. 
mocno w kupie trzyma, Potym włożyć, 


knót w formę, i profią urychtówać, ażeby | 
fześć świec na funt fzło, wziąść połowe ło.. 
= 3 4 z 5 iu, f 


4 
1 
X 
Ń 
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vw ju, a drugą połowe białego wofku, rozpu» 
y, | ścić to w kupie, i odlewać świece zwyczay:; 


“i, nym fpofobem. , sd 
| a 
a: 


1, Różne ciekawe i doświadczone Sztu-. 
ki w gofpodarfiwie potrzebne, 


<——— 


é, Pomada na utrzymanie włofów, żeby zawfze 
| gefle były, Że w 
x” 


d s y : SEF- 
e W. ziąść oleyku migdałówego dwa Jò- 


je. ty, tyle łoiajeleniego, białego wofku fześć 
2» lotów, oleyku pa rgamutowego , i lewando= 
wego, każdego po 30* kropli,  Rozpuść: 

| na ogniu te trzy: pierwfze ingredyencye,> 
Ji wlać te dwa ofiatnie oleyki; i po wlewać 
wfzyfiko sv papierowe Kartuzy. i 


2, Bididto, od którego: fie płać biała, czyfła è ` 


y delikatna.. vobi: 
i RE ! 
yć Wziąść łoiu weneckiego. pół funta, bia- 


by łego cukru lodowatego cztery łóty , utłuc to, 
tos. Ww możdzierzu miałko, i zatmiefzać oleykiem: 
8 anigda: 


EZ zz 


| 


SBE i Sekret a- 


migdałowym potym pofmarować tym twarz, fię u 
i zetrzeć czyfią chulłeczką. Gdyby zaś twarz zawf. 
nazbyt ż.tego świeciła; wolno pudrem one bów 
zacierać. ; : | ; 
Takich zaś bielidłów, Które cowięcey Prof 
czynią, iak płeć czyścić, i delikatną One. 
zrobić, trzeba o bardzo wyfirzegać, oü gor 
rzalki profiey, od wódki Węgierfkiey, i od , 
infzych takowych fpirytufów; płeć na twa dziki 
rzy fię zciąga, i marfzczki Bę_robią. Ki z 
- f nege 
ie, 53 **Profzef do agbo © © EBY 
30 
Wziąść Cremor Tartari półtora łóta, ału=. dy f 
mu pa Ro pòl łora, ziemi Japońfkiey: fiko 
ćwierć łóta. kofzenili. poł łóta, i krwi fmo. chce 
czey ćwierć. łota, to wfzyltko utłuc miałko, wzi: 
w. możdźerzu, i iuż profzek.gotowy.. Chcąc; dobi 
iemu przydać zapach.przyjemny, trzeba wlać! Kać. 
ojeyku różanego fześć:kropli, 1 .cynsimonoe, 
wego: dwa grany; potym wfypać w czyfło: Wa 
fzklaakę, przykryć dobrze, i chować. na, 
chłodnym mieyfcu, gdzie fię długo konfer-| 


z m 


| wować-może. © Tym. profzkieme dwa'alboj 3 
Í 


trzy razy na tydzień chędóżyć zęby, wzią- olej 
wfzy go na fzczoteczkę, lub na kawałek axa. CyD 
mitu, potym wyplókać czyfio ufia:z tego kw: 
profzku, nie tylko że zęby bardzo biało fig wó 
robią, ale też te, które fię chwicig, znowu 
z: figi © 


Y 


| 
4 Z 


Naytatemniey[że so 
E 
art, fię umachiaią, dziąfia zdrówe i czerfiwe, * 
rart zawfze zofłaią, 1 wfzelka nieczyliość z ig- 
one. bów (odchodzi. 
| ag : | 
cey Profaeh na ręce, który wfzelkie nierzyjkości, 
OS a nich zdzymnie i one w białości utrzymuie, 
0d . "Wziąść otręby migdzłowe, profz: ‘k of 
was dzikich kaáfztago W, Kaži ćgo pół funta, mae 
ki z bobu 6. tòtòw, foli z Kaa Abia” wins 
nego półtora tote; Indyifkiego balfamu na 
rany, i oleyku pargamutowego każdego po 
30. kro$li;"kafztany dzikie trzeba wprzó- 
ału=. dy fufzyć przy ogniw; uc, przefiać  Sgyfzy- 
kiey fiko- w kupie trzyć ; aby profzek z t80 był, 
ino. chcąc go uzywać, można kardzo mało” 
alko. wziąść na mokrą rękę, tfzyć- nim mono i 
hcący dobrze ohiei gia R i = wodą żyło ; 
wlać! DOE ZE ž i 
NO, 
yho; W idka pachmigca dalekd momieyfza, niż TE 
i DJ 
ulec.) 
albo) Wziąść olcyku lawandowego pól łóta, 
vzią- oleyku rozmarynowego ćwietć łóta, oleyku 
axa cynamonowego, kroplą iednę, zamiefzać to 
tego | kwartokkkg wódki oyaa weney > i już ta 
lefig wódka pachogeg gotowa ieft. 
owu. 


fg SG 057155 "odka 


rytus lawandowy» ` 


~ dragaat, którą wprzódy trzeba rozpuścić w 


6o, Sekrote 1 
Wodka: Wegierjka: ` w T 
— pi 
, Wziąść: oleyku. rozmarynowego półtora wa 
łota, oleyku lawandowego pół łóta, oley. . 
ku cyn*monowego kroplę iedną., zamiefzać «Sp 
to wizyliko kwartowkę dyfiylowanego fpi : 
Tytus. vini Wielki fkutek ta wódka czyni 
w mdłościach, nawet gdyby kogo paraliż 
rufzył, „członki. nadwęrężone, nią: Ímaros 
wać. | 
Kadzidło: pachnące:.. i 
= Wzigšé kwiatu lawandowego pół łóta, ‘ki 
czerwąagych liści różanych tyle, gozdzików w 
łót T A benzoe dwa łóty,, fłorax 4. łów w 
ty,.agtfteinu O. łótów. i -przednich «mirów' 
8. łótów, To .wfzyfłko. utłac grubo, i b: 
zmiefzać chować;. wrzuciwfzy tego kadzi. fi 
dłatrochę na węgle, bardzo miły. i piękny; "z: 
zapach. z fiebie daią,. bog 
| Koteczki pachnące, iak robić: zamiafł: jot 
kadzidła, 2 
eN 


Wziąść fłorsxu półtora łóta, benzoe, man in 


fyxu, gozdzików i cukru ordynarnego,, 


każdego po pół łóta; lub trochę więcey, ` 


węgli dobrze wypalonych pół funta, i to 
wfzyfłko na proch utłue, i przy dać gumy > 


r 
£ 
t 

c 


k 


F 
A 
i 

f 


(wina, cytryny, wapna, inkauflu. zież 
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J wodzie, dopiero z tego wfzyflkiego 'po ro» 
pié koteczki dó kadzenia, fufzyć, i fcho= 


a wać one do używania. 


| -Spofób wobienia gatzek różnokolorowych , do 


wywabienia plam ‘tak -z Jukna iako i mia. 
< teryów różnego koloru; 


GAŁECZKI BRUNATNE. 


"Te zażywać «można <do materyi iedwa- 
Poney i pół iedwabney, i do fukna wfzel- 
*kich kolorów i niemi wywabiać plamy od 


wofzyfikie i inne żółte, z czegokolwie yły. 
Wziąść mydła Weneckiego 4, tòt, kro- 
bać -one cienko, trzyć dobrze wrękach aż 


i fię ciało z niego.zrobi, wprźódy zaś świe. 


‘z3 wodą trochę pokropić, przydać do nie- 
go ordynarnego Vitriolu miałko tartego ty- 
łe; fak fig na końcu noża pomieści, i tyle 
tartego bolufu czerwonego, oraz fadzów Z 
łuczywa tyle iak ziarno grochu wynofi, t 

wizyfiko pomiefzać ztym mydłem We. 


„ wneckim, i przylać 10, lub rs, kropli {pia 


rytus falis armoniaci, potym gałeczki z te- 


ogo porobić i niech fchną, konferwuią fig 
~- bardzo dlugo tak, iak wfzyfikie niżey opi< 
“fanc, - R = niemi tedy plamy wywabiać., 


'które 


Ga: Sekreta 


które albo od niedawna, albo też od roku, ` 


i dawniey w fukniach i w materysch „fig 
znaydnią, trzeba namoczyć plamę świeżą 
wodą, potym ong trzyć trochę gałeczką, « 
niech taż fchaish a potym świeżą wodą wya 
trzyć. dwa lub trzy razy to powtórzyć, i 
czyfto chufiką płócienną tak iak nitka idzie, 
zetrzeć, kolor przefzły wroci fię i plamy 
zupełnie wyśdą. 


Gałećzki zielone ma plamy. 


-Temi można z fukna, z materyi jedwaa 


bnyciygi pół iedwabnych, jakiegokolwiek 
kolofi$irywabić plamy od fmoły, wofku,. 


oliwy, i od farbów olejowych, tudzież. 


plamy tłafie i od kurzawy pochodzące. 


- Wziąść mydła Weneckiego 4. łóty, dro». 
bno pokraijać, w rękach tr2y Ks przydać grys. 


fzpanu tłuczonego tyle, iak ię na końcu no 
ża pomieści i eremor tartari tyle fame, 


wląć 15. aż 20. kropel dyftylowanego foku 


cytrynowego, tó wlzyfiko dobrze zamie- | 


fzać, i podług upodobania iednę lub więcey | 


galków porobić, niech tak fchną, i potym 


można One, kiedy chcąc używać... 
Wyżey wyrażone piamy chceżc wywabić, 
trzeba one namoczyć świeżą wodą, pe tym 
one trzyć takową gałeczką iefzeze trochę 
ec 


Sn 


ku, 
fi 
eżą 
ką il 
Vya 
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wody nalać między palcami delikatnie trzyć, 
znowu czyfło wypłókać, to famo dwa albo 
trzy razy powtórzyć, i czyłlą chufikę płaa 
cienną zetrzeć, i tak plamy czyflą wyidą, 
Gdyby zaś plama flara była, i na tamtę fro. 


i ne przechodziła, a po pierwfzym wywsbie= 


niu znowu fię pokazała w tedy iefzcze raz 
wyżey opifanym fpofobem fobie poftępo- 


wać, zapewne na zaw fze plama zginie» 


Gałeczki białe na plamy. 


"Te fłużą do materyi jedwabnych wfzel- 
kiego gatunku, czy to kitayka czy adama* 
fzek, można też niemi na fucho w/ygyabić 
plamy z pończoch iedwaboych, od tłufto- 
ści, oliwy: wofku, i kurzawy pochodzą= 


ce, . Wziąść terrz figillatz dwa łóty; bialee 


go bolufu Rzymfkiego miałko utłuczonego 
dwa loty, trochi wódki winney a mocney 
przylać, aż fig z tego mafla zrobi, to wfzys 


| Rko dobrze zamiiefzać, gałeczki porobić, 


niech fchną, i dopiero do używania będą 


| „dobre, 


Takowey galeczki fkrobać lub trzyć tro= 


| chę na. plamę, potym one gorącym żelazem 


lub też łyfzką -na którey węgle fię porąciu- 
teńkie kładą, aby fkrobanie po plamie roz- 


/ puściło, prafować, profzek, który fię z tey 


gałeczki 


64: „ Sekreta 
(galeczki robi, zofławić na plamie, aż ofi PE" 
gnie, potym One trzyć fzczoteczką, a isżel %Ž 

plama do razu nie wyidzie, to famo dwa lul 77 
trzy razy powtórzyć, w tedy bez narufzenij 0? $ 


koloru wywabiona będzie, * trzy. 
z „fzła: 
|. Gałeczki czarne na wywabienie plam. p 

„pe n 


„Fakowe gałeczki używać można do wy dulit 
wabienia wfzelkich plam z {ukna msteryl 
jedwabnych i: półiedwabnychs tudzież i-570/ 
z kapelulzów, R AJ 
|. Wziąść mydła Weneckiego, cztery: łóty, - 
Tkrobąć go drobniutóńko; namoczyć wodą P 
svie przydać fadzy łyfzkę pełoą z luczywa, tak | 
przylać ro. lub 1 g.kropli białego fpiritus taga TOS 
tari, to wfzyfłko trzyć. w rękach, porobić POT 
- gałeczki, miech fchną, a potym dobre fą dzy I 
do używania. sifig 

Cheąc tedy z fukna lub materyi wywabić "29 
plamy żółte, trzeba fobie tak polłępować, YY | 
| dak z brunatnemi gałeczkami, Jezeli zaś pla. 

my fa od fmoły, wofku, oliwy tłafRości 797 
i kurzawy, Ww tedy w używaniu trzeba pa-l zn 
trżyć gałeczki zieloney opilania, i obydwa od 
gatunki plam mogą bydź czyfło wywabione. ` 

Tłufie plamy iak wywabić z czarnych 
fukien, tudzież z materyi czerney, Wziąść . 
żółtka od jayka włożyć w mifig, i praya 5 l 

FA 


h 
| 
i 
i 
t 


 wóópadee 0 


Pietman 


ofi pelno lyfzkę wódki potym to miefzać póty, 
iožel [aż fię z tego mafla zrobi, "To trzeba plaa 
a a PY delikatnie pofmarować, namoczyć woa 
zenij (R świeżą , między czarnym fuknem trochę 
trzyćz I wodą fpłókać, aby nieczyfłość z€+ 
zła; to raz lub dwa razy uczyniwfzy, Wwy- 
 trzyć tak, iak nitka idzie, w tedy plamy zu- 
pełnie wywabione fą, i fikale fwòy dawny 
Wy! „lufir dofianą, 


teryl 


(© 


jeż. pozajóh w ywabienia bim od Jmoty % mnoypr Zex 
| dmieyjfzego Jukun. 

łóty, A s 

rod Pofmarować plamy profa wodką niech 


tak przez kwadrans będą, dopiero. wziąść 
cán Oche żółtka od jaia, i tym tskże plamę 
‘obit pofmarować, trzyć one potyin fnbtelnie mię- 
z 4 077 palcami, wy płokać czyfłą wodą, te wys 
kilnąć , Kilka razy to powtórzyć, pótym wy= 
abić itzyé wzdłuż czyfią chufiką płócienną , pla- 


vağ; sk zapewne wyidą bez narufzenia koloru. 


l 
sai Wodę zrobić którą z fikna i z materyi ró» 
pan żney , wywabić plamy można odwińa, i 
jwa od uryny,. choćby te od kotów, lub my» 
Ne ; fzów były. 

Sh 
ié (| Wziąść z Apteki żółci rybiey za dwa gro. 
lag fe lub więcey, i za tyle Criffallum Minera- 

E le, 
T 
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` fe, to w kupie mialko utłuc w możdzierzu; błę 
potym wziąść nowy garnek półgarcowy, wn 
wfypać ten profzeks wiać defzczowey wo 
dy aż pełen będzie, potym gotować pół goa „ja 
* dziny nad ogniem, dopiero zdiąć, niech tali sh 
przez noc ftoi, przecadziwfzy to w jaki o 
naczynie fzklanne, tuż- zewizyfikim goto. 
we ieft. SĘ A 
“To wodą pofmarować plamy bardzo fub. le; 
telnie, niech tak (chną na fłońcu, lub przy pla 
piecu, dopiero zetrzeć czyfłą chufiką płó: pal 
cienną, i fuknie wóale czyfłe od plamy bę fig 
dą. Tę wodę można przez cały rok kom  fzł 
ferwować, opatrzywfzy dobrze wierzch ol pla 
naczynia fzklannego , przez lato w piwnicy, fię 


rej 
7 t ŻA 


Ń 


Dti A EAAS PD zad <= 


a w zimie na mieyfcu tempórowanyim, ieź 
3 > bie 
Spofób wywabienia. plam błękitnych z fukin tak 
sA ` zielonych. 8d. 
M 


Wziąść czyfłę naczynie fzklanne, wlać ted 
poł kwarty wody defzczowey i wfypać zł *- 
kilka grofzy potaziu przedniego; niech. J 
ftoi przez pół godziny, i iuż dobre będzi ` 
do używania, dk 
SNS R To wodą pofmarować plamy błękitne, 
R. | niech tak (chnie, powtórzyć to raz i drugi, dy 
potym w rękach troche trzeć, i wzdłu ch 
faczotką wychędożyć.  Zapewnie tam gdzit i 

błękitne 


Po 
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f - i š 
zw błękitne plamy były, pokaże fię znowu da» 
vy, Way żiełóny kolor. = 


Wos > 5 

go» „Jak w/zelkie plamy wywabić z Jukna ponfos 
tak ©. wego i innego czerwonego » tudzież 2 tas 
ski kowych materyt, 

Otor 


| Wziąść foku cytrynowego, i-wody, ty- 
fúb. le iednego, iak drugiego, tym na moczyć 
przy plamy kilka razy 1 trzeć fubtelnie między 
plòt. palcami, wychędożyć wzdłuż chufiką czy» 
bę łą płócienna, t niech tek fehiie; kolor prže- 
kom fzły wróci fig; Gdyby to miej fce, gdzie 
hod plama była, nie przyieła kolor wyfoki, tak 
nicy fię należy, w tedy one trzeć fzczawią {olaj 
, ieżeli zaś. plamy żółte fą, tą trzeba na wywa- 
koce onych używać gałeczki brunafne, i 
ukin tak [obie pofiępować , iak tani opilano ieft; 
| gdyby zaś plamy w takim fukaie pochodzi 
| by ood-tłuftości, fmoły, lub od wofktuz w 
wlać tedy trzeba na to gałeczki wziąść zieloncy. 
je 25 > 
a 6 Materyom różnym , iak przywrócić dawny 
eazi TĄ 1 
s ZĘ lufr, 
citne,  Wziasé chufię czyfłą plócienng, wprzó-= 
rugi, dy zaś dobrze rozgrzać blachę a na tey tę 


zdłufij chufłę; 10 trzyć materyą kilka razy wzdłuż, 


gdzię i z tego doflanie fwóy Przylzły lufie. 
pkita = E 2 /,. Spo» 
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-Spofób wywabienia plein defcztw ych -2n0 „gu 
wey fukni, . 


Wziąść z Apteki oleum Tartari, pór Ą o. 
<gnum, za kilka grofzy i vòl kwarty wo biz 
dy dalzczówej > to oboie wlać w naczynie z 
fzklanne, dobrze przerufzyć, a potym niech no 
przez godzine; poltoi, iuż gotowe iel doi = 
żywaniąa. Dopiero te plamy defzczowe ,'tl 
-wodą fubtelnie 'pofmarować, potym białą > 
2 „ chullkg płócienną wzdłuż trzyć;.i naoftatki “ 
<wyprafować, a tym fpofobem . przy wrót 
'fig fukni dawny. lufir. 


g 
życ 
cyt 
pre 
Ta 
Spofob: wywabienią giam: sod fmóży, i Praal A 
.fkfu, -z mayprzeilniey f[zych : :materyi: "3 T 
fpo 

wa 


ibnych, 


'Nayprzód polmarować plamę czyfłą „'olii 
"wą, potym wziąść kawałek flanelli - białey, Pr 
i zetrzyć nią-dwa, lub,trzy. razy tę nieczy: 
ftość, i tak długo robić, aż nic niewidać - 
fmoly, albo fzuwakfu, <v tedy,fię z owej, 

: plamy oliwney zrobić :tlufta , którą naflępu: 
adącym PORE wywabić. trzeba, 


(5 
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| | Naytaiemnieyfze 5-00, 


| ży i fzuwakfu, z materyi isdwabniy, ` 


a Wziąść kilka kropel oleyku terpetynowez ; 
” fce,- gdzie plama ieft, tak długo to-ehuftkg 
JA trzyć , aż wfzyftka nieczyfteść zeydzie, po” 


niech ARAE 
~A tym wziąść białego bolufu, na proch ntłu= 


do u 


e q ZONEBO > nafypać onego na plamę tyle, ile 
Łan, 


|| figna końcu- noża pomieści, potym poło= 
białą 7, ś ; ; z s 

“A żyć. na niey białą bibułę, i prafować gorą= 

łatkę | selatkiem: T. uf 

rod aze afkiem; To uczyniwfzy, zetrzeć tem 

Ę profzek fubtelnie fkóreczką od chleba; Gdy« 

byr plama do pierwfzego razu nie wyfzła 

| wtedy znowu powtórzyć ten profzek, i za: 


kraj pewnie materya czyfia będzie od tych plam. . 
Tym famym: profzkiem i wyżey opifanyna . 
fpofobem można wfzyfikie tlufię plamy wye - 


saloa 


| wabić, z materyt. iedwabney. 
5 $ olii ć x z 


ałey, Profzeh, którymw/zyffkie plany tłufie wyż 
ecżył - wabić można: z akfamitu i z materyi, tee" 


vid > . 
aa © dwabney t-z% fukna. 


tepu — Wziąść trzy: lub więcey lulek glinianych 
| anowych, trochę cynamonu, kwiatu mu= 
| fakatołowego, i gozdzików, to wfzyfiko 
| tłuc w moździerzy tak długo; aż. miałkę fta- 
| mie iak mąka, potym przefiać, aby fame 


z Jak infzym /pofobem wywabić plamy od finos- 


|'go, wlać go na czyfłą chufikę, i to miey= - 


grube. 


18 Sekreta | 4 


grube zofiało, z tym fobie poftępować zno ney 
wu równym (pofobem aż tak miałke będzie, dop 


jak pierwfze, i w tedy wfzyftko iuż do wj mat 
Żywania gotowe.” | eige 


Chcąc tedy takowe plamy wywabić, trze cho 
ba na tych mieyfcach, gdzie fa; nafypać| ci, 
tego profzku tyle, iak fię na końcu noża por 
mieści, położyć na to biały papier, i po Ma 

nim prafować żelazkiem gorącym, tak dłu. ©, 
"go, aż fig pięćdziefiąt przerachnie;s Tym 
fpofobem plama figę wywabi, może zaś, ż% ' 
za pierwfzym razem nie wyidzie, więc gdy. 
„by tobyło, trzeba profzek pierwey nafy pa 
ny zetrzeć i świeżcy nafypać, i kilka razy 
fobie tym fpofobem pofłępować; Dopiero 
plamy zapewnie wyidą zupełnie, Jeżeli zał 
takowe <tłafte plamy iuż dawne fg, i weal 
z? wefchły.„ w tedy można trochę oliwy nalaćj| Pi 
niech tak kilka minut poleży, zaraz fię pla: 
my świeżą pokażą, i tę dopiero wyżey opi- 
„fanym profzkiem wywabiąć trzeba. SĄ 
Śpofob? wywóbi-nia plam od wina, cytrym, 
tuzyny; i wfzallich zrzących w mhteryi A 
dwaóney, tako to czerwonego, cieliftego,| y 
> * brzofkwinowego +. zielonego, Jioletowego , il : 
iunych kolorów. EOR 


aw 5 


Wziąść potazia tyle, tak-orzech lalkowy 
włożyć w troclię, świezcy wody. fiudzien: 
ze z neys 
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zno ney, niech w miey poleży, aż fię rozpuści ; 
dziej dopiero namoczyć plamy tą wodą, włożyć 
lo w materyą w chufłę płocienną, i wodę wy= 
|eięczać; pokaże fię, iż plamy zupelnie wy= 
trze. chodzą, 1 materyi dawny kolor fig przywrów 
pat! ci, ofobliwie gdy fię to kilka razy powtarza, 
ù po. 
i po Materyi iedwabney fioletowej , iak. pierw/zy 
A kolor przywrócić, kiedy albo wcale zpełz» 
ym J ą 3 f: 
E lub też plamy kolor wygryzty- 
gdy. Wziąść oleyku z kamienia winnego; i. 
ypa wody czyfłey, jednego tyle iak drugiego, 
razy pofmarować tym plamy kilka razy, i tym 
pierd fpofobem fiş materyi dawny kolor przy* 
lizal wcóci. 
zcalej SZ. 2 
a. Plamy od oflu winnego, i od wyny iak Wy” 
ob | wabić z Jukna t g materyt iedivabney: : 
o Wziąść z Apteki mleka panieńfkiego za 
kilka grofzy, wlać go w kwartę czylley O* - 
dy, i tym namóczyć plamy kilka razy; 
wfzyfikich kolorów fukna, i mmateryi; 02 


aa 


ft tal 


rym, 


| 
! dofłaną przez to Íwòy pierwfzy kolor: 


$ r 


Spofób 


prócz zielonych, czerwonych, 1 fioletowych, ` 


4 


| 
d 
| 
| 
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„Spofób wywabienia` plam z bielizny odim o, 


kau/lu, l 
; Wziąść Sal aceżofelle e/fentiale, za kilka T 
; SĘ naście grofzy i utłuc w możdzierzu na miał prz 
A ki profzek. Potym świeżą wodą namoczyć] j | 
; to mieyfce, gdzie plama od inkauftu iell, pa 
pótym nafypać trochę tego profzku, i zno! dy 
wu namoczyć wodą i trzyć między. palca 
mi; To uczyniwfzy wymyć czyflo,. i tym pl: 
fpofobem fobie kilka razy pofłępować;. W te fe 
dy plama taka wyidzie z bielizny , choć nays fel 
- przednieyfzey bez fzkody.. À a 


Plamy od winą czerwonęgo iak wywabić 04 1 


bielizny. SE |. 

Te mieyfca, gdzie plamy f3, sofa ej 
wać czyfłą oliwą, fubtelnie trzyć między pal. B 
cami, rozłożyć potym tę bieliznę na firy-| P 
chu, gdzie fłońce dóyść może; niech tak ™ 
przez dwie godziny poleży, dopiero wypłó. te 
kać w mydlinach świeżych, a potym w cie V 
plycb, poltąpić fobie daley, tak, iak zwy- W 
czaynie w praniu, i tymi, fpofobem plamy ” 


Cm 


Zółiość | i 


H 
| 
$ 
K 


Ś N 
f 
A 
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jaa Zółtość z bielizny, która zleżała, tak 


wytwabić, 


kal © Wziąść za kilka grofzy Sal avmoniacum, 
przydać foli zwyczayney dwie dobre garści, 
zyj 3 udue to w kupie na proch, potym wfy- 
ot, pać w garnek, i przylać dwie kwarty wo- 
no: dy, niech fig tak gotnie pół godziny: 
caj Dopiero wziąść bieliznę, u którey takie 
ym plamy ią, rozpofirzeć, wfzyftkie te miey- 
te fca, tą wodą pokropić „: niech tak na fońcu 
ay; fchnie, i tak kilka razy fobie z nią pofig- 
| pować,. zapewne plamy czyfto wyidą, 


zk Plamy: od! żelaza: iok wywabić: z bielizny, 
| Wziąść: za kilka grofcy: „Sal -acetofellæ 
3 effemtiale., utłuc to: na proch; potym wziąść 
al. gorącey wody, i wlać one w konewkę cya 
„| nową; pokropić to wodą. zimną na świeżę tó 
ak mieyfce, gdzie plama ief, nafypać trochę 
ó- tego profzkw, i iefzcze raz pokropić zimną 
je. wodą, potym trzyć one fubtelnie o kone» 
y. wke, w krórey gorąca woda iecelt, i powtó- 
ri rzyć to kilka razy, wcale nie będzie. znać: 
| plamy.. 
| 


(| z i | Spofób 


i 


| 
| 


d 


f 
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Spofób wywabienia plam z bielizny od agrupa Tic 


Namoczyć te mieyfca, gdzie plamy fa, bru 
w świeżey wodzie, potym wytrzeć one my fol 
dłem, i w yarina "wodą. aby tylko wilgo, kill 
tne było; wziąść faierkę i włożyć węgie gw ny 
"rące, 3 sehe fizrki, trzymać. plamy fiki 
nad A zupełnie wyidą, Trzeba zań fan 
wiedzieć, że ieżeli plamy iuż ftarę lą, i zni 
w ciepłey wodżie fparzone fa, tzeba One wc 
wywabić oliwą, iak plamy od wina czerw tyi 
nego, i tak (obie pofłępować, iak przy po 


nich Spa ief; mil 
| to 

C fi iedwabne , rękawiczki; a> a 
RESE 

„prać. | 
ł ij Á 
EEEE 1 . Fenaa M | G 


Wziąść nowy garnsk trochę mnieyfzy iaki 
pół garcowy, nalać pelno wody defaczo. 
wey, i wrzucić dwa łóty mydla Weneckie! . 
go, drobno fkrobanego, i przyftawić doj 
ognia, niech fię tak gotuie przez kwadrans; 
p< oda zdiąć z ognia i wrzucić dwa łóty ka-| 
naru tluczonego , miefzać to wfzyfłko tak. 
długo, aż fię zare fzumowiny zrobią, i iuż. i 
woda "do takiego prania gotowa ieh. 1 

Potym wziąść te chuftki, rękawiczki, i| i 
ponczochy, moczyć kilka godzin w świeżey | t 
ag «by brud z nich odchodził, potym | 1 
wa À 
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wziąść wodę wycilnąć, prać czyfio w-my- 
dlinach ale nie zbyt gorących, aż wizytiek 
fa, brud czyfło wyidzie; Dopiero położyć na 
my ftole i wycierać pomalu wodę, ale przytytm 
ilgo kilka razy świeżą wódą fpłóksć, aby mydli: 
£ gu nyodefzły. To uczyniwizy, włożyć wizy. ` 
amy  fikie prane rzeczy w fzumowiny wyżey opi- 
zaj fane, w tych one znowu wyprać, potym 
4, | znowu także na iole rozłożywfzy, zetrzeć 
óne wodą czyfłą i świeżą wodą fpłókać , a-po= 
«o tym powiefić; jak prędko na połowe ufchły 
rzy położyć znowu na fiole, i wałkować tak iak 
| mitka jdzie, aż prawie wcale fuche fą, przez - 
* to dofłaną piękny glans. 


> 


| $ i gt Ę 7 + zł A 4 7 ź 
„k Galony i Kampany, złote prać i prze- 


cko. fzły luftr onym przywrógić, 
kien > a 

doj PA 

s a 

ka Jak przygotować złotą farbę. 
tak. , i \ i 
iuż 


7 i 
I. i ziąść za kilka grofzy gummi gutta; . 
(i za kilka grolzy fzafranu ©*' kiego. włożyć 
iey to wfzyfika w garnufzek gllizowany, wlać 
tym)  fzklaneczkę wódki, i przykryć, eby luft nie - 
= == odizedł, 


ł 
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m ,odfzedł; niech tek przez noc fłoi,. na zaiutrz cu, 
` przecadzić: przez czyfłą chufig, i iuż farba ;gla 
złota gotowa ,, da używaniay. se |. fię 
"8 
i Jak zrobić mydliny; w których fig prać, mai n 


2, Wziąść: czyfły: garnek: pòl gatcowj, TLE 
i nalać pełno wody defżczowcy: włypać dwal ; g 
pS; © łóty mydła: Weneckiego fkrobanėgo, i go. | 
tować przez kwadrans; potym wziąść mio- (do 
An | du praśnego, tyle, iak: fześć razy na koń. ifo 
cu noża fię pomieści, tyle też kanaru prze 
_dniego miałko Huczonego; irbiałko od ie. (Gi 
dnego jayka, miefzać to-wfzyfiko tak dłus. 
go, aż fig iak maść: zrobi, - tę włóżyć w. 
mydliny, znowu miefzać „, aż fame fię fzu 
mowiny zrobig. „gł 
sA Dopiero wziąść galony, lub- konpar i ni 
prać i trzyć one w ręku, w tych mydli= w 
nach, fplòkać pierwey. trochę ciepło, a po- fk 
tym świeżą wodą «w tedy: wyidą mydliny,, bi 
_ które fię uprały, tę wodę wycilnąć dobrze, 
i niech tak fchną te- galony, które wprzódy| 
trzeba równo rozciągnąć, > 
| 


ima sa pla W 


Potym: wziąść: te galony ,. albo kompa- 

3 ny, przeciągnąć one kilka razy przez złotą: 
= farbę, wyżey opifaną, potrzymać na ve 
glach aż na połowę ufchną, potym znowu | 
przeciąg nas przez tę farbę, i fufzyć na fłoń: 
GU. 


| 
i 
A 


| Naytaiemnity/że * 77 


re wu, lub przy piecu, Ponieważ zsś przez to | 
bal +glans. nie dofłaią, trzeba onc w czyśłą cku- 

| fię płocienną włożyć, trzymać w prafie przez 
lg. Jub 10. godzin, i przycifnąć wfzelką mo- 
ig cą, przez to bardzo piękny glans „doflaną „ 

ai dak nowiuteńkie będą wyglądały. Gdyby 
y, 286 prafy niebyło, w tedy można włożyć 
waj ;galony , albo burty między ehufię płócienną 
0. ii prafowac one, /przez to także piękny glans 
o. dotang. Z fzychowemi tym-famym fpo- 
ń. fobem pofiępować. 


Acai * 

je. Galony frebrne i Kompany iak ma fucho chę: 
ue dożyć, kiedy iuż wcale czerwone fe 

w 7 S PZ t 

u. Wzigsć za kilkanaście grofzy Marim- 


 sglas, położyć -one na cegle między węgli, 
y} niech tak przez'cztery godziny leżą, potym 
i= wziąść, "i toco nieczyfię ieft, nożćm ze- 
o~ fkrobać, dopiero będzie z tego profzek 
Ys biały. ; ; 
e, Potym wziąść te frebrne galony, lub kom- 
jy 'pany, pofypać one tym profzkiem, i wy= 

| cierać kilka razy fzczoteczką czyfłą; tym 
a-  fpofobem tak białe fię zrobią iak nowe, a że- 
tg. by zaś pierwfzy glans dofłały, trzeba wziąść 
e. fkórkę białą od rękawiczek, ale czyfłą, i tą 


Na -galony lub kompany delikatnie trzyć, tym 
í. | fię glans ońym dawny przywraca, gdyby 
13; | 3 Zak 


7 RR T 


zaś brudu w nich bardzo wiele było, w te One 
dy trzeba one wprzódy tak iak złotę, w myy fakt 
dlinach wyżey opifanych prać, i tak (obis tym 
tu pofiępować, iak z tamtemi, potym dos le c 
piero można one tym profzkiem, i fkórką | 
białą chędożyć. | Sre 


ł 


Złoto i frebro iak odłączyć od iedwadiu bus à 
„ ognia, i bez: naymriey/zey firaty. 


cy. 
Zrobić lug « popiołu bukowego, iak fiq ež 
mocna zagotuie, wrzucić dobrą garść foli, ty 
i znowu przylać świeżego, * Dopiero wziąść | « 
złote albo fcebrne galony; włożyć one le. nik 
siuteńko w płócienny woreczek, zawiązać tel 
go dobrze i w tym ługu przez trzy godzi: . ter 
ny gotować, a potym fufzyć na fłońcu, lub, 
przy piecu, kiedy ufchły, w tedy możus e 
jedwab odłączyć od złota lub frebrą bez naya MW 
manieyfzey firaty, bo fię ręką wytrzęfie, iak! w 
kurzawa, i zewizylikia zeydzie, — SE 
AES : See eh 
k; 
m 
Wziąść za kilka grofzy czyfiey foli fzcza. 
wiey i utłuc one w moździerzu na proch; | 
Jeżeli fig tedy rdza lub błękitne plamy na 
frebrze znayduią, które przez. zwyczayne | ie 
chgdożenie nie wyidą, w tedy namoczyć t 
z 7O0N8 | 


Spofób chędożenia frebra różnego. gatunku, 
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7 te One świeżą wodą, nafypać tróchę tego pra- 
my, fzku, niech tak poleży przez kwadrans, pos 
obie tym wytrzyć mocno fkóreczką białą , i wca= - 
do, le czyfłe będzie. sę i 
Órką ; = 
Srebro złotowe iak chędożyć, aby wfzyfika 
nieczyfiość zefzła. 
beż a 
'7 wziąść kocioł, w który wnidą fześć gar- 
cy, nalać pełna wody defzćzowey, wiypać 
fig cztery funty popiołu bukowego, cztery fun- 
oli, ty mydła Weneckiego drobro. fkrobanego;, 
m i cztery funty foli, przyfiawić do ognia, 
le. niech fię przez poł godziny gotuie, i przez 
zać ten czas kilka razy miefzać; Dopiero lug 
Izi- ten gotowy iehi, RZ 
lub. Wziąść potym fzczoteczkę twardą, itrzyć 
soa febro tym ługiem, nietylko że wfzyftka 
/nieczyftość. zeydzie , ale też frebro, jak no- 
jak, we będzie wyglądało, fpłókać one wprzódy 
| ciepło, a potym zimną wodą, i zetrzeć 
| chufią płócienną. 
| Metal biały zrobić, który fie mie różni od fre. 
Gz bra dwanafłey próby. 
Wziąść „Arfenicum eriftali fatum , EF nitri 
/ iednego tyle iak drugiego przydać bolufu, i 


' | trochę wapna niegafzonego, dyftylować ten 
> fpirytus 


AR 


B 


80. Sekret a 
fpirytus per zeżórtum, wziąść potym Capi 
mortuum, albo sec i zgęścić to ol 
tantari, albo oleo vitrini,, potym wziąść m go 
funt mofiędzu roztopionego fześć. łótó w te 


"| (za 
me: i tym fpofobem meral biały będa jaa 


zol 


4 


ya 
© 


Olum Vitrini, iak Zrobić. 


Wziąść Caput mortuum, mtłuc one, wii 89 
żyć w garnek, i nalać ciepłey srody: niech 
tak dlugo, w niey leży, aż para wyjdzie, Pr 
dopiero r pokaże fig na [podzie gęllczyzna, ti * 
pofławić na powietrzu. aby rozpłyneła do 
piero będziefz miał z tego oleum vitrini, 

SE 
Spofób robienia Tombaku. pięknego, (0 ™ 
| pr 

Wziąść mofiędzu dwie części miedzi ie. lu 
dno część rozpuścić to: w kupie i przydać fte 
naofłatku, białego metalu cynk nazwanego. go 

EN i mercurtum fublimatum, będziefz z tego mial! ce 
Tombak piękny. 


Poj, którym mofi gda”: i miedź biało wije 
chędeżyć można, 

Wziąść frebra dwa łóty, i. rozpuścić wig 
$zaydwalie, potym to wlać w fłoną wodę, 
aby lię zgęściło;. to uczyniwfzy, ten pros. m 
fzek zyć sA palepuizce eazy świeżą wo» 


dą 
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apui dą na kamieniú utrzyć, iako to falmak; 

ol żółć nazwaną fzklansą, i fal Geme, każde» 
„| ae łóty, to fufzyć,.i ztamtym zamies 
dzie, Chege tedy mieć fzprzączki albo-eo infze- 
go białe, w tedy wziąść fkóreczkę, nafypać 
tochę tego profzku, i one nim trzyć, z te- 
go wybieleią. ; 


| Profzek, którym zwierciadła i fzyby czy/ło 
3 wychędożyć mozná. 


|" Wziąść kredy Kolońfkiey 4, łoty, Tryplu 
2. łóty, bolufu łót jeden, to wfzyfłko uduc 
| miałko, przefiać i fchować, chcąc takowy 
l profzek potrzebować, trzeba zwierciadło, 
i ie- lub fzkło trochę na moczyć, potym na chu: 
zdać fieczkę iako nafypać tego profzku, i tak dlu- 
ego go trzyć fzkło, aż wcale czyfte i świecą” 
nial! ce będzie. , 


| i | 

| Zdazo i fial, iak kon trwowuć, aby mie= 
al rdzawiało. 
| 


| Wziąść: oleiu lnianego pół funta, goto= - 
ad wać pomału, i wlać ołowiu rozpufzczone- 
pu gó, iednak z wielką ofitróżnością ; tym pó" 
TA fmarować polerówaną tobotę żelazną, za-= 
*| miaft oleiu pioftego, albowiem- przez to ole- 

: iowi 
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iowi lnianemu, ta woda fię 6dbiśra, kij fię : 
przyczyną rdzy ieft, edy 
* Mafa, którą porcenelię, fzkło i agat fły 
i GE: | y% 
[ieda 
Wziąść karugu łót jeden, maflyxu pół ó ordy 

ta, foku czofnowego lyfzkę pełną, klein Ai nato: 

' "54 darfkiego 14. granów, fpirytufu winnegi y i 
dzklankę z tego-wfzyfikiego zrobić mafię pe. (| 

fimarować, tym potłuczone kawalki, i fkleii syfy; 

niech tak f(chną przez kilka godzin, potynyląć 
zefkrobać *to co fię nieczyfłego z tey mafijjzyć 

zoltało na wierzeńu. Choć wrzucić w-góofjem 

rącą wodę iuż natych zkleionych mieyfcachgneg 

-nie pęknie, prędzey na infzym, gdzie ieiczas 


“czony, fkleić można tak że mieznać, 


fzcze nie było fiłuczone. Ì prz 

ze : tego’ 

„Zółia farba, którą pomalować można tmutijep(z: 

kamień lub. drewno. | a 

À: OWN 


Wziąść vitriolu 4, łóty, rozpuścić-w wo > 

dzie, i tą zaprawić wapno galzone, pomakofó 

lować tym mur, kamień lub drewno, por 4 
R każe fię ják prędiko.ulchnie, kolor żółty dłu % 
go trwaiący, który można zrobić ialno lubi da 
ciemno, żółty podług tego, iak fig, mało 

lub wiele vitriolu . rozpufzczonego: bierze W 

w maloweniu z początku ta facbas wyda 

| A 


Któń fẹ zielonawą, iak prędko zaś ufchnie, w 
tedy żółta fię pokaże, 


flu ` Profzek Inkauftowy iak zrobić, 


,. |  Wziąść koperwafu, i czarnego. gollaz 


iednego - iak-dcugiego, po pól funta s;gumy 

ÓL 6 ordynaryiney 8. łótów, i fkoreczek od gra» 

u fid natów 3. łóty, to wfzyfłko w kupie ütlue 
aey możdzierzu na profzek, ž 

ę pór. Chcąc Inkauft robić, trzeba dobrą garść 


klei( wlypać tego profzku, w naczynie fzklańnie;: . 


otynyjać pół kwarty wody defzczowey , porak 

naflifzyé to: wfzyfiko trochę; tekowym inkau- 

w gofiem zącaz możua pifać, beż dyfiylowania 

fcadignego ; - GE tea Inkaufł, przez nieiaki 

e deiczas pofłał, w tedy go można: zjowu, zlać 
| przez tczy razy wody ciepłey dolać. Dla 
tego też ten gatunek Takaia ieden z nay=. 

murepfzych iefl; ponieważ nigdy n nieswyfycba, 
af fpleśnicie, ewfzem zawfze czarny, i k RZ 
ANP 2 
łowny aoftaie. 


7 470. < ; - 
omedptfób robienia: Szmiiaxwu, który mimo fwo- 


(por „tey. tłufiości, w wodzie fg FOZPUJ CZA. i 
„dład iah bótom tak i-trzewikom, piękny glans 
3 Jud dnie, a frzytym choć, fig Re dotknie, 
mało. nie Jmaruie, i mie Jpajkugzi. ; 
BIZEJI, Wziąść gumy miałko utłnczoney = mydła, . 


ydan wofku żółtego; ćwierć fanta każdego, la~ 
1 Fo > ee AZON 
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| 


dzów od liczywa za kilka grofzy, gumę zisko i 
pierwey nad ogniem rozpuścić, w głębogwy 
kiey mifce glafirowaney., nalawfzy w niepoćt 
poł kwarty wody, potym fkrobać mydło | wyż 
"srofk; wrzuć tosrazem z fadzami Od Łucz wpyęj 
wa, niech fię to pomału gotuie, miefzai| ten f 
_uftawicznie: potym w garnek lub Kartuzy „Tp 
papierowe nalać, i fchować. pret 
Kiedy w garku iuż ztwardniało , ww ted szk. 
wziąść tey mally, nalać trochę wody, ab) tik 
rożmiękio, zamiefzać, i kładąc oney potii kute 
chę na łopateczkę drewnianą, fmarować il ej 
bóty, lub trzewiki. Jeżeli ta mafła wp z 
pierowych skartuzach ie tedy pofmarogi zgra 
bóty, lub trzewiki ślinami, i fzwarcówi paw 
ich tą maflą, wziąść fzczotkę, i to wetrzj jyz; 
wfzędzie, potym infzą fvchą fzczotką, I jo , 
wfzyftko czyfło zetrzeć; Na ofłatku moż wyl 
też boty lub trzewiki, tak chędożone, pol zk. 
rować wełnianą płachteczką, aby nie mod ak 


| ten 


-Spofób doświadczony iak plufky wygubi, 


RT 
CHA 


z s 

Wziąść fpirytufu winnego rektyfikow = 
nego, i Terebentu, każdego pół kwarti "py 
ezki, kanforu lót, ten wdrobić i w kill ny, 
„minutach rozpuści fię, to wfzyfłko moch pr: 
iniefzać w kupie, namoczyć takową Wol ra, 
gąbkę, lub faczoteszkę, i fmarować nią nc. 
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mę lisko po wfzyftkich mieyfcach, gdzie fię plu- - 
głędogwy znayduią; zapewnie z tego zdechną, 
w nichoćby. ich moc wielka była, Trzeba zaś 
ydło | gprzódy łóżko w którym fiedzą, dobrze 
luiz] wychędożyć, i ieżeli pawilon na nim ieft, 
etzai ten mocho- wytrzepać. 
artużj "Ta woda bynaymniey nie (pafkudzi, nay= 
 przednieyfze: kitoykowe, lub adamafzkowe 
v teil łóżka, ant im fzkodzić nie będzie. Wlać 
> al, tylko krople iedną na plufkwę; /zar37 fig 
potil kutek pokaże, albowiem w momencie zde- 
wae Smnie. — 
woale Łeby fię zaś więcey nie pokazały, trzeba 
pee zaraz za pierwízym razem wiyfikie, fałdy 
| pawilonu; i wfzyfikie dziury, 1 fugi w 
z łóżku, gdzie fię tylko plulfkwy znayduią, 
4» 4 to wodą dobrze zafmarować, która zaraz 
MOŻ pyfycha; gdyby zaś w te dziury i fugi ło» 
> pol ika dofłać nje można gąbką, lub fzczote- 
{molil czką, w tedy można po wlewać tę wodę, 
| ten fam fkutek uczyni. 
gubin < Zapach od tey wody s który “jednak bare 
| dzo zdrowy: i wiele ludziom przyiemny ieft, 
fikoW wychodzi'wcale po dwóch lub trzech dniach, 
kwarti 
w kili 
moch 


wać, dobrze zamiefzać, i w dzień, nie zaś 


3 WO Ma, przytknowfzy fię do ognia fzkody nie 
© AMG r uczyniła, 
1 SĘ Konfikcik 
Ę 


"Trzeba ią zakażdym razem, chcąc one uży* -< 


ptzy świecy to robić , zby ta fubtelna mixtus . 


86 Sekret as 
jeżeli 
| ŚW 
Wziąść mąki i miodu prząśnego, białki -2 
od jayka i wrońiego oka tartego, tego w fzyjmiar 
fikiego tyle, ile fię podoba, z tego porobięba € 
gałeczki proporeyonalne i porzucić fzczwdwi 
rom i myfzom; zdechną z nich iak ię ze idn 
dzą. ; i 


Konfekcik na fzezury i myfzy | 


PRZYDATEK PIERWSZY 3 
Niektórych Ciekawości i Sztuk Go. 
fpodarfkich, 


aaa Ř———_ 


I: 

OPISANIE jiez 

: ŻE Hiro 

-Jakim [pofobem. fie robi: E/jencya;: z kióeyj o 

< mayjwzednieyfay gatunek wina. I. okayfRiee M 
go wW ggrzech pochodzi. SZ 


l 
tys | „ |pie 
I H prędko-winogrona,. iuż wcale doya ma 
j zrzałe fą i że (uchych iagod dofyć iet, w *" 
tedy trzeba one; każdę olobliwie zbierać, a WP 
$ = -  —fieżeli o 


| Naytaiemnieyfze TEE 
jeżeli fię między: niemi: zgniłe znayduią, te 
wyrzucić. 
białki ». Łebrawfzy takich jagod pięć albo. fześć 
way miar Węgierfkich, nazwasych Rułden , trze» 
robida one wiypaé w czylłą beczkę, r przez: 
zczudwie Niedziele na czyftym misyfeu tzyimać, 
ę zie, jednak uważać ; aby fię nie rozgrzały; tak 
Roige uleżą fię i dadzą z fiebie fok, który 
fię przyladzi - do Gna: Ten fok, ktory tg 
=== jedno, lub dwómsa dziurami {podam wypu 


facza nazywa fię Eflencya. 
13. Tym czafem jak tak Effencya ściecze, 
Gd na: pogotowiu mieć klodę wielką i 
foya, pofiawić ią trochę fpuścilią i kazać 
jw nig wleść człeku , zgolemi nogami, któż 
me fobie pierwey. woda, a potym winem 
laylo umyć mufi; dopiero wfzypać owych 
jagod fuchych, za każdym razem po trzy 
albo cztery: pół miar wyżey wyrażonych , i 
kazać one mocno deptać, i gnieść, a na 
rong od kładać, potym łopztą drewnianą 
tőre ZNOWU w górę podrzucić, aż wfzyftko na 
y/kiee BIRZĘ udeptane, i zgaiecione teft 
g To wfzyfiko zaraz w iufzą iuż przy- 
gotowana i czyfłą kłodę. przęfypać, i de= 
>, piero nastrzy wyżey srfpomnione miary tey 
doy: maly dwa antały na fześć zaś takowych miar; 
w Jetery antały maślana nalać, i to wfzyfiko 
És a lopatami, drewniansmi póty miefzać aż fię 
> zzadkie. 


A 
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rządkie zrobi, To uczyniwfzy. nakryć kawy: 
cami czyfiemi'na troje złożonemi, i zolte p 
wić, tak przez trzy dni, lego 
5» Naofłatku wfzyfiko klarowne przełści p 
wać w baryłki przez grube fito, lagier nich 
dobrze przefufzony włożyć dobrze w wi 4 
wycifnąć i znowu dobrego wina nalać, | któr 
z €zego fię maślarz zrobi. i fara 
6. Na konferwacyą takiego wina, trzej 
mieć fklep fuchy i miernego «ciepła. Ni 
antał ieden można lać pół, albo mniey t 
Eflencyi, podług tego iak wino fodkie m 
bydź; Effenčyą zaś w baryłkach trzeba ka 4 
ferwować w chłodnym mieyfcu, póki sA 
nafłąpią ciężkie mroży, a przytymuwsżi , 
aby baryłki niepełne były, żeby tym lepię ; 
robiło, i fładkość w niey zofłała: p 
Wożąc fuche jagody kilka mil, zaw 
fię lepiey uleżą, i więcey Eflencyi daią, | - 
Wlewfzy Eflencyą w baryłki, trzeba ij. 
częfło: kijeczkiem przemiefzać przez co fi r. 
wizyńko dobrze rulzy, i- fok gelly należy! ży 
cić fię zbierze. łą 


po 


LS 
É ENEO DE TURNA 
i A 


ZAJSC 


zo 


ANAE TECATE, 


O z, 


Z n i 


Gdzie wiele fuchych iagod ieft, łam dl 
więcey ludzi i kłodów. do tego fię bierze, po 
a przytym trzeba uważać propotcyą, aby m cz 
ieden antał, choć półtory miary wziąść, pe 
„W. Tokayfkich górach, gdzie wina ro w 
fna, takowa Eflencya robić ię zwykła, dz 

; = zwyczaje : 
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yć kawyczaynie koło S. Szymona jJudafza; albo: 
zolijteż późniey grona zbieraią, aby te ktore trwa= 
lego gatunku fą, do tym lepfzey'dóyźrzało: 
przejści przyfzły i tym więcey fuchych iagod z 
ier zjnich było. 5 ŚR 
r wó|  Maślarz ieft to tedy ta wino Tokayfkie, 
lać, | które fię na lagier od Eflencyi pozoftały, i 
wraz z nim w beczki nalewa. 


trzej a 
> M i >: 11. 


a ko Aby ma nayfiarfzym pi/mie wfzyfikie litery , 
U M pzóre iuż albo wcale mie widać, albo ledwie 
sad poznać można, tak znowu powychodziży 
eP! i wydawały fig, iakby dopiero świeżo nas 
_ pifame były. -` Ten fekret tak użyteczny wya 


wl maleziony iefl przez Xiędza iednegóo Bené- 
a i : | "dyktyna we Francyi, 


co fi | Wziąść garnek polewany półgareowy, wlos 
„leżyj żyć w niego trzy galafy utlucone, i cybulebia- 
| łą, zktórcy zdiąć trzeba łupinę i fkóreezkę 
nej pod tąż luping będącą, a potym one drobno 
erze) pokraiać; nekłaść tych dwóch rzeczy na trzy 
jy aj części „garka.i dolać tyle wody, aż garnek 
ść, | pełny będzie. To wfzyfiko dobrze goto= 
a rol wać przez półtory godziny, potym. przece- 
ykła, dzić przez czyfią chufikę, i wycifnąć cybu= 
czay | - f - ; z lgs 


JĄ) 
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lę; aby fok wyfzedł; co uczyniwfzy, ZE wn 
ba iefzcze raz przecedzić przez chufię: gg fię z 
ścieyfzą, iak pierwfza była; Dopiero iak 
oftygnie,> wiać w fzklanne naczynie. Trze 


ba wiedzieć iż w tedy, kiedy iuż wcale zi % z. 


mna iel, wyglada isk fyrop z orizady, alek 261 
zagrzawizy one na używanie, „wydaie lige, pi 


bardzo klarowna; w tedy kiedy ta Kam póź, GZAĆ 


zycya na ogniu fłoi, można wrzucić ałunu 
Rzymfkiego tyle, iak.orzech laftkowy czyni, 
ale podcz*s gotowania, trzeba zawfze {zu 
mować; chcące one potym używać, możm 
tyle na łylzkę nalać, ile potrzeba, i trzich 

mać nad świecą wofkową, tak długo aż fię Chc; 
zacznie gotować; dopiero wmoczyć papiejpani 
Biały, albo chufieczkę czyfłą, i nią wedługi, wżi 
potrzeby albo całe pilmo, albe też te tylkoj pop 
fiowa trzyć, które wyczytać nié można 3 copy ty! 
uczyniwizy. trzymać pifimo nad ogniem sjp.yf 
przez cp litery wfzyftkie tym lepiey naj; y 
wierzch po-wychodzą. : ZJ 


RE gotwie, 

s ERRET 5 p 

n ; ; Aik 
Fak włofy czarny ufarbować można. [haro 


kd fki 


„ "Wziąść dwanaście albo piętnaście zielo=* 
nych -galafów , nie tobaczliwych: poflawić,) 
: one 


Ge" 
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trze, w nowym tyglu na węglach, ( inaczey- 
€ Bty fię zepluły, gdyby wielki ogień. był). 
eba- one częfto przemiefzsć kopyfiką-no- 
Ie tym famym fpofobem iakby kawe upa- 


(i trzymać nad ogniem aż zmięknieią, 
k że ie można warząchwią zgnieść 3 Do- 
(eco porozkrawać, i patrzyć czy we śrzod- 
| czerae fg, w tedy umuc w inoździerzu. 
owym tak miałko iak mąkę; Potym wziąść. 
ypiołu, który z miedzi zchodzi, Kiedy ią: 
obią, wygląda czerwony i doftanie go u 
onwifarzów, gozdzików utłuczonych na 
weh, i: trochę foli. An 
 Chcgc tedy to wfzyfiko używać na ufar= 
wanie brwi albo włofów na głowie, trze- zj 
1 wziąść czwartą część galafów , część te= 
b popiołu, połowe gozdzików owych, i 
3 Copi tyle jak na koniec nożyka małego, to 
Hem syfyfiko włożyć wasczynie miedziane, na= 
y najęęwieżey wody Wiśleney, i imiefzać tak 
"_ Mugo, aż fię tak zrobi iąk-Kley rźadki; do- 
iero pofławić na węgle, niech fig pomału 
- powie, nieufłannie miefzaiąc nożem miedzia: 
iyin aż lig zgęśnie, w tedy zdiąć z ognia. 
iak olłygnie, wziąść tey farby na nóż i 
jwaróweć fobie nią, brwi «zad zacząw izy. 
> id fkroni, tak długo aż całe po czernione . 
ielo=-j i niech ta farba pa nich ufchnie, dkie- 
wesi fama inz z nich fpada, w tedy ummoczyć 

One s ~ A gąbkę >= ZĘ 


zy nij 
„zw 
10204 

trzy: 
az [ię 
a piel 
edługł 
tylko 


= 


S2 


Zo: 
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gąbkę w czyfłey wodzie ciepłey, i myć bq 
aż wcale czyfie będą; Jeżeli za pierwfzyj 
razem nie dofyć iefzcze czarne fą można j Ski 
wtórzyć, ; ` 
Chcąc tym lamym ufarbować czarną wl 
fy na głowie trzeba one wprzódy dobil, 
rozczefać, a potym tą farbą trzyć tak dług, Qo 
aż mocno poczernieig, co uczyniwizy oblfiępu: 
żyć głowę bawełną, dobrze zawiązać © piwa 
fiką i leżeć w łóżku przez 12. albo rą fole, 
dziń; aż iuż kirzawa od farby fame. z liypy | 
bie zaczyna fpadać, i głowa wcale fudęzwn 
ieft; potym trzeba głowę. myć-tak gorigaley 
wodą iak możńa wytrzymać i tak úłiljem 
aż fama woda czyfła z cieknie; fm więdf(oko:. 
fig myie,. tym czarnieyfze włofy fig faiąęczeb 
atwa 


; IVe o f 
Spofób bardzo dobry karmienia Bydta.| 
Gdzie żołędzi wiele rośuie,-tam możj © n 
one fufzyć, i potym ‘zemleć, 2 kiedy | G 
bydło karmić ma; W tedy fieczkę ma mf trzej 
czyć i tą mąką z żołędzi zamiefzać, bydi ków 
z tego niezmiernie fig pafie, ofobliwie wi ķi g 
ły; daia fig i owcom, AR 

ZA SĘ 
| tam 


a sel 


i y 
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V, 


Składamiu zboża w fłodołach pod czas t- 
fiawicznych defzczów. ; ; 


piwa, pofiawić na którym mieyfcu w fto- 
T4.gqdole, i około niego fnopy. z zbożęm tak 
s by kłofy dotknęły ię beczki; gdy tędy iuż 


dtwarte. ; 


ydłą. >= 
moat W ygubieniu fzczurów. i myfzów z fłodoł. 
edy 
na nii trzeba wziąść duży garnek, wfadzić fześć ra= 
Ę by ków żywych, i w każdym rogu fiodały ta- . 
1e Wki garnek poffawić, uż wfzyfikie raki, zde- 
|chną; zapewne wfzyfikie myfzy pouciekaią, 
|. Gdzie fzczurów moc ief, w fzpichlerzu, 
s, | tam |trzeba wfadzić lifa żywego wykopare= 


Składł ; 80> 


Gdzie myfzów ieft wiele w Rodole, tam + A 
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go, ale muli bydź dziki; jeżeli fzpichiya; d 


murowany iefi to można go puścić, iejjyało: 
żaś oma przcktyty ief, to go trżeba przłobra 
wiąsać, wizyftkie fzczucy wypędzi, 


VIL | 
Spofób naprawienia wina /pleśniatego, i JK Ti 
. | 
rowania meętnego: fyć, 
edi. 


Na baryłkę dwuletnią, trzeba wziąść dziłgić x 
więć jayków, i białko z nich wypuścić, Prawf 
tym upalić i utłuc na proch, fześć URCJJzp ba 
ałunu,  fzklannego A A dopień 
zmiefzać z białkiem i tó2B bijać póty, aż. (lt 
nieiak śnieg; co uczyniwfzy wziąść ki ijeczą 
i rozłupać go l końca na cztery części 
Wprzody trzeba wina zepfutego cztery gat 
ce utoczyć, zmiefzać one ztym białkiem, 
to wfzyRko na pigć razy albo fześć i zno $ 
wü do beczki wlać, ele niż fię to robi, trze 
ba wino kijeczkiem w beczce porufzyć, tak 


žeby tylko do poławy beczki doflał, tö fa K; 


: 


mo czynić za każdym razem, kiedy owego M 
białka z winem zmiefzanego do beczki wlan D 
«wać będzież, a to co kwadrans raz: aby sui. dn 
no tym c/afem ufpokoić. fe mogłoz potym 
«wfzyfikim beczkę mocno zalzpuńtoswać, al teg 


we dwie Ni edziele dępiero ntoczyć tego wieyu 
s : na). 
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ichlas dopiero obaczyfz, że figę wcale uklaro- 
„ ietąysło,  Uważać trzebą na to, aby. beczka 
a pujdobra była, bo wino bardzo feńmentuie. 


VITL 


i 1 Sekret na wino kiedy beczką trąci. 


2 M Trzeba beczkę z takowym wiaem poru- 
fyć, i fzpunt prędko wyiąć, aby wiatr wy- 
_ , ed], to famo trzy albo cztery razy uczy- 
= dziinić raz poraz, na to iednak. uważać, aby . 
<, Plawfze tylko moment ieden zofławić od 
Unegpuntowaną beczkę. a J 


o pien 

aż fiy ; TE . 
jeczą ; 

zęści Wodka W egierfka bardzo przednia. 

y gan 


| Wziąść cztery garce wodki Francnzkiey 


em, | 
znofło tey przydać 

„trze Ziela z kwiaturozmarynowego 4. funty. 
È, tak Ziela i kwiatu fzałwii, pół funta 
to faj Kwiatu lawandowega ofmą część funta 
wegi Macieraku gma część funta. 
i wla. Dziecielnicy 8imą część funta. 
| wi Imbieru tłuczonego 6. łótów. ` 


otym, "To wfzyfiko udyftylowawizy, dofłaniefz 
ać, e 2. i 3cią część garca (pirytufu. . Poa 
o wiejim znowu, przedyftylować i przydać ica 
na R > dacie: 


wfzelkiey korupcyi, i Pm 
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fzcze 2. funty rozmarynu, i 8. łótów il 
bieru R AE, dopiero > 4 
zofiaie. 


X. 


Pigułki przednie kompozycyi fławnego D 
ktora Bechera tudzież pro/zki bardzo 
teczne, w różnych defektach. 


Pigułki te kazać zrobić w Aptece wedh, E 
nafiępuigcego receptu. 
Rp. Extra: Cochlear 
AMilefol, 
Fumar, 
Cent: minors 
Cardi Bened: t 
Hleleb: nigris aa =** une: fem: 
Gum: Hedere unt: t. E7 drach: 
Imperi y- uie: 1. drach: 2. 
IMirche XIV. Corcet, drach: | 
«<dloesr coreći: umc: I 
Succini _paulu:. p 
"Thoereb: Vemetę aa. unc: Jime cum Efi ; 
tia amara, vel fcordii fiat zaj 
+ Takowe pigułki bardzo fkuteczne fą Reż 
różnych defektach „ biorąc onych przez dw yel 
Niedziele wieczorem we wlzyflkim d wadziliac} 
ścia gran, &zyízezą całą krew,‘ i właśnij: 
balfamuią całe ciało, które zachowuią 


- Maytaiemmnity/zę 


6w ik Profzków recept takowy. 
ney 
Rp: Lap: lane: pp: 

Antim: Diaphor: 

Tartar: Kitriolat, 6 j 
go D Nir Depurat, aa drach I, fm: a A 
6 A Cynab: nativ: dróch: fem: >, 3 

M. F. Puly: Subtil: A 


- Te profaki ofobliwy fkutek czynią, w 
kfrawności żołądka, w gorączce, i w al. 

Jpcyt, biorąc onych w czyfłey wodzie: 

Je ak dwa razy na koniec noża; fłużą za- 

wf laxacyj lekkiey, a.zeżywaiąc te pro= 

i i przy nich wyżey opifane pigułki, w 

dy kiedy powietrze, Jub inne zaraźliwe 
roby panuig, iell to prawdziwa, i nay- : si 
hka prezerwatywa. 


fen 


(B 
rach: 


kret, wygubienia kretów, które zwykły pjut 
ziemie, tocząc one w ogrodach i fłodołach, 


lub też po innych miey fcach 


ehe; 


tmaf Potrzeba wziąść raka zdechłego, lub ży- 
ROW garnek nowy, włożywfzy zakopać 

e a Išrzodką i na rogach fodol, lub też i na 

e ych mieyfcach, iako to: W ogrodach, 

waczilach it. de 

właśni 

Pro. i 


f 


53 * subreża s 


Sekreta choruiącym ma ból głowy z gorg. 
i z zapalenia pochodzący. 4 
Rzepę furową w plaftrzyki kraisną kl tyle: 
na pulsa, do głowy, do rąk: albo cytuj kład 
plafirzyki, potrząśnione kawą W palój. 


Na zawrót głowy, trętwienie rąk, i ni 


"Boiażń , co fię nazywać powinno fpazi 
mi, rada Pana /liernefa, gryść częfłot 
fzkatołowy kwiat, a ofobliwie w paro) 
zmie, gotować zarniafł herbaty, bobry 
firóy. i pić, i kurzyć fię aflafeditą, | ni 


grzankę pfzenną fufzoną, natarizy i ią muff u 
telowym kwiatem. |. kt 


Na ból głowy rozpaleniem. | 
Cytryny plafirzyki, kawą paloną poji 
ne, przykładać na fkronie i ciemię, 
. Na koprowe oczy i błonko zafzłe. 


Aperturę zrobić w ręce, lub obydwi ` 


i pijać zamiafł piwa koper włofki kukr 
„w wodzie gotowaną. 


Naytaiemniey/fze | 99 


OPAK, Sekret ma zapalenie czt 
Wziąść wódki różaney kielifzek ieden, i 
y ki tyleż wódki proftcy, to zmiefzawfzy przy. 
yty kładać do oczu. 
paloj. 


Na przechodzące płomienie twarzy, 


mó ; ; 
Wodę kryniczną farkać w nos, 


| 
paa 
to d Na Jon któ Jpać mie może. ` 
aro 
sbre Uzbieray z fzalii białey kwitngcey nafiès 
a. fna, te wychędożywfzy , w imoździerzu ú- 
nufi tuc włóż w prafę, by oleik pociekł, tym 
| ktonie [(maruy. żem, Liście [zalelowe przy- 
kładać na fkronie, RZ >= 


ję 
A 


poj Plafter na feu. 


Maku białego, orzechów włofkich, iałoe 
weu, fzafranu bardzo mało, to wfzyliko us 
je.  tłukfzy, plafier zrobić, i winem fkropić, 
| na głowę przyłożyć na noc, > 


+. ` Bullion do czyfzczenia krwi. 


(Korzeń łopionowy na wiofne kopać, i 
| cokolwiek tylko zacznie pulzczać Bftki, ten 
| wypłókany, W cieniu fufzony, drobno po- 
h RER kraiany, 


100 


kraiany, na nici Awin. tych ‘korzo oli 
iċ 
ków do kwarty wody włożyć garść, oi, 7 
ryi także garść gotować i pić pò trzy, li > 
4. filiżanki, godziną przed iedzeniem; i 
to bullion nie tylko krew czyfzczący, le 
s zoladek naprawuiący. -Przytym na zd 
dek faby, a pierfi zdrowe, iefł rzecz e 
tezzna, używać wfzyftkich gorzkich 4 
iako: kardy benedykty., cykoryi, AR 
nafiurcium; rzeżuchy, piołunu, i to wfąfkow 
fiko bardzo dobre-na „żołądek zimny, nięprzy 
firawny, wiele wiatrów maiący. Topa 
* od t 
Na plucie krwią. nym 


Konradek gotować, lub Swięto- "p 
ziele, z krtwawnikiem. 


q 


4 


Na konferwacyą zębów i dard | 
Mafiyx' żuć. pot 
R kwa 

Na bòl zębów, go 5 

iczte 

Maftyx gryząc pomaga, 8 na boleiątimie 
; dziąfła, fzałw ją w wodzie gotowaną płókadęzo 
s cier 


Sekret od bolu zębów, - = ję 


Chory trzymaiący magnes na boleiącydj Z 
zębie, w kilka minut bolu fig pozbędzie; or. 
kolicznośi: 


wót 
u 


| Naytaiemnieyfze | * 1óf 


$ 


| R 2 
wi koliczności które fię przytym zachować ma» 
; e fą te, aby chorniący twarzy połowę na 
G północ obrócił, nie kto infzy ale on niech 
2 


jé ię dotyka magnelem buleigcego zęba. 


a Sekret powtórny na bolenie zębów. 
ted ` Maltyx gtyść, i na boleigcy ząb przykła: 
'inelidać, przytym rozgrzawfzy przy świecy wo= 
wląfkowey maftyx; na fmarować mufzki, i 
, nięprzykładać na fkronie i w śrzodku famych 
Topatek, 2 ta mufzka powinna bydź więkfza 
od talara. Item. Salarmoniakiem , zmiefza- 
nym z wódką płókać gębę: Item: Na fzczye 
ań panie t palenie w gębie, płóknć wodą, Wiye 
KO, w nie faletty pół łyżki: 


SĘ p > 5 * Na /padniemie ięzyczka, Si 
NER : a 
j 


| tmo. Gdy ięzyk fpadnie, weżmiy ciaftą: 
kwaśnego tyle, iak wloíki orzech, pokrop 
.go winnym octem, a przymiefzay trzy, lub 
„ Jeztery gozdziki tłuczone i przyłóż na cie- 
leigtimie, odo. Albo weżihiy w popiele upie- 
lókaezone jaie, które rožtukízy, gorąco iak Wya 
cierpieć możefz, przykładay częfto na ciemie, 

ja ięzyczek do A goicy przyprowadzi pory. 

Pe b wodą z fzałwieią gotowaną iz 
= g Vodka zmiefzaną ulta wymyway, tO me- 
3 Atylko ięzyczek zdrowi, ale też i gruczoly 
o | z | leczy. 


/jgzyczką imbier fzkodzi, Lepiey tedy vw 


1Oż Stkre ta 


leczy, -3 tio. Na podńiefienie iężyczka, ot 
dynaryinym iefł lekzrftyem imbier, gdy wi 
nim niemafz inflamacyi, w rozpaleniu zaj, 


tym przypadku ciepło płókać garło faleti 
w wodzie roztopioną, która kole uśnsierzal og 
ąto, Dym z maftyxo w ulta, wpufzczony,| 
i połykany, na (padnienie ięzyczka iefi poł 
mocny, który zimną i kleiowatą matery 
rozwalnia,  sżo. Niemnieyfzy fkutek z 
kwiat bzowy z mlekiem gotowany, i cw fk 
krem ofłodzony, pijąc go, lub nim płócząć jag 
gardło, to. Miód różanay w affekcyacii ba 
garła Rawnego iefł (kutku , a tym fkutecznieji na 
fzy będzie, gdy do nfero przymiefza(z, RA 
ka kropli fpiritos uitrioli, albo hałunowej - 


_effencyi, i cokolwiek wody z pfiego ięzy 


zka, tym ciepło gardło płokać. W źró 
nieniu zaś gardła ten miod nazwany, lepi le 
fam przez fię. 


Na ból gardła. 


Gotować budyan, ad in/far harbaty , i pio. È 


z koprem włofkim w rofole lub bullionie,| I 


Na kafzel i pierfi olafia 


'©lbrot, oleiek mi jgdałowy, kozłowy tó. 
Š zmacza wfży z ieducy Mrony. ciepło; a | 


„Ri 


Naytaiemmiey [ze 


i Otgierki przyłożyć, przytym. slazu więkfzego. 
Y Węgtować korzeń i za piwo pić, póki kafzel 
Mienfdnie. Także kwiatki bzowe pomaga: 
lą na kafzel w mleku gotowane, tokże roz» 

Hięhodnik w rofvle gotowany, na fabe pierfi: e 


mocno pomaga. 8 > Ik. 


ony ) 
Oy a az 2AN 
I R Na fprowadzemit kafzli i. flegmy,. 48 
edl | ŻĘ s 
zynił Lukretyą 2 badysnem, i koprem wlos ` r 
rano 1 W wieczor pić» berberyfowe Ę 


i cu kim; 
>cząt agody fufżyć; 
„yach bacie w gorączkach pić 
niej, na fkronie na plaficzyku.przykładać. 


i ma profzek trzeć i w here 
i mallyx żuć, i 


z, kil i : 
owej |. Na ból. pierfi. i „ka[zel.. 

SE Rozki drobno ufiekawfzy gotować; i po-- 
lewkę za napóy ordynarny używać,. 

| ; Na kafzele. > 


Gotować lukrecyą Z badyanem pić: rano 
| +/w wieczor przydawfzy do tego fkrzypicie: 


i pi ; 
onie, | lu ziela. RE 
| $ : 
| W fuchotach i. flabych pierfiach. 
y tés] -~ Rozki Tureckie gotować iak tyzanne, i 


05 m te za mapóy ordynaryiny pié» 
sw A ARR ` Na uga: 


firzegać fig należy, fypiać na piernatach , po. 


4 4 Sekreta 


Na ugafzeme gorączki, ieżeli pochodzi z zółi, 


Kremortartary uncyą, cukru cytrynowa 
go; to ieft: cukier wyciersny © cytrynej 
tyleż faletry białey, puryflu dwie drachmy 
miefzay, i bierz pół łyżki w fzklankę wody 


© HE gorączćie. 


Spofób unikuienia gorączki. 
W pierwfzych górączki początkach, wy: 


dufzkach, pierzynach, i wódę kryniczną wi 
naczyniu otwartym trzymać pod łóżkiem, | 
; -Na gorączki, * | 
Cyttynowym fókiem nacierać pulfy, i wo 
da kryniczna, żeby: żawfze ftała pod łóżkiem. 
Item. Na obffrukcyą. 


Nalać 'w wazón wody kryniczney, i fiel 
dzieć na niey iak naydłużey można. wii 
Na toż, 


*Napfutą cytrynę, kraiać cienko, i przye| 
łożyć*na fkronie, a ręce i podefzwy fokiem | 
| Na 


lęc 


~ + tny 


f 
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| 


zóły, na cierać , i besbery fufzoney na profaek  ' 

fartey zażywać w gorączce od herbaty ły: bs 

l0wę jęczką na raz. i i 

Kd) W malignie. 

zody| Sgierać pulla w całym chorym cytryną, 
ten zaś chory ma ieść ryby, 


pł = Na katar, 
| Figi ieść i daehtyle, i, herbatą popijać, 


| - Na katarową affekcyg. > A 
wyi 7 fi. 
> po: Mafiyx rozpuścić na kitaykę, przykładać pz | 
dą W na fkronie i karku, EAU 
Sne i 


| Na katar a ofobliwie fpadży w pierfi, | 
| " Jeść figi, rodzynki "Tureckie; daktyle, > Z 
wo.j pić herbatę lub kleiek ięczmienny. 


Na zepfacię krwi, 
file) Bomarańczową. koke moczyć w fłaryjn 
"| winie, i korzenie tegoż drzewa pić. 
Na zepfucie krwi i zołądka, > 
izy. Gotować bullion z wołowego mięfa, cie: 


ciem | lęciny, kury, i koriny, dodawfzy do tego 
fa | felerów' 


e 


roô Sekreta 


felerów, porów, fzpinaku, fzparagów, ch 
koryi i to na wolnym ogniu gotować, ij 
pić, ile kto zechcę,  2do. W zimowym, ; 
czafie ziarka z pomarańczy, i cytryn to fu ke: 
fzyć i pić w herbacie, po pół łyżeczki doj(*5 
herbaty w filiżankę fypiąc. % 
Na parcie gwałtowne,.przez znaczną niefiru > 
wność, lub zepfowanie żołądka, nagle , kió) kę, 
reby trzeba ratować wonitami. ya 

; : jek 
_Wziąść maruny ziela, ile chcefz, i gol {pi 
tuy w winie, jakim chcefż, tą maruną oblo| o 
żyć żołądek cały, i trzymać przez godan 
pięć, porufzą fię wfzyðkie i naydawnicyfze 
nie flrawności, będą: wemity, których jeże) 
liby było nsdtą z ofabieniem, to wziąść fo 
ku z muty ziela, wycifnąwfzy kropel cztery 
pięć, i dać wypić w wodzie, obrocą (ię wj 
operacyą per fedes: doświadczone, 


Kąpiel tu kolkach pożyteczna. 


2. m gą Pę4 oy 


To ich, wlać-do wanny wody, mleks| 
garcy cztery, i tę zgrzać wodę wlawizy zaj. 
w wanne, otrąb przeanych uprażonych w) 
worek. wfypać i tym obłożyć żołądek go-|- 
rącym, z E oŚ 


Naytaiemnicyj ze: 


j cyi Na kalkia 

(el S ; Pei : 

vya gmo. Wilcze lelita fufzone, i na proch kę. 
utarte na raz tyle, CO fzeląg zaważy, ła- R 


i i dane, jet doświadczone: ` odos Warz czo: 
ANNER, przydawizy oliwy, pii, pomożeć. 3łł0. 
Sok 2 łayna wółowego wyciśniony w cie- 
pym piwie zażyty, po%®aga, lecz fię trze- 
ba po nim zapocić. NB, Dle białychgłów, 
ieft fekret na wypro- 709 


o fira 


„hiù krowie należy; a to 

wadzenie łożyfka zatrzymanego. 4to. Ole- 7 
| |iek wyciśniony. z iąderek orzechów wło= | 
| g0| fkich, fześć łótów na raz dany, ieft doświade * ; 


t 1 . PS L 
a czony. şto, Łayno gołębie, świnie, ON 
Zil cze, z winem rozmocz wfzy ; przywarzyć;. 
$ ywizy 3 


zyl» i żywot okładać. 
1870 ; f 
ć lof: Enema na. wiatry A parcit, poż 
(ery, ż 3 } 
ię a Warzyw wodzie rumianek Rzymfki, Stad 
5.7 PSOE: Pmi; ! 
, kwiatków 10. mleko w ofobny:m garnutzku, ' 
-potym wody tey filiżankę , byle nie małych, 
 gukra iak fię zwykło do dwóch _filiżsnek, E 
_ używać, i dawąć wparcių i wiacikiey nie» $ 
sekt firawności. 
y zaśj 
h w) Na toż. 


BZ. 


Bardzo doświadczony bullion, który go* 
| tować z rumiąnkiem Rzymikim; 


iełkdoć 50 zł: 
kwarty f 


"p 


Sekret a 


7 


kwarty kullionu fzofią część wfypać kwaai 
tegoż rumianku, gotować, i pić nacicząj 
po trzy filiżanki. 


Na Jam vah kości po rękach t'nogach. 


Zrobić lug z makowin, w którym ciepłoj 
chultę maczaiąc przykładać. 


Na zaa: a 


płokać ie A białą, Bf zak, z fafoli 
białey nacierać, i twarz-.na noc można tof 


, mąką nacierać, 
Na toż. 


Ttzeć potrzeba żółcią wieprzową, a płó. |. 
kać ie potyin wodą, a też ręce umywać za- | 
wize mąką z białego gróchu, mieloną, na. | 
wet i twarz czyni głatką amy wag ią to T 
mąką, Ł 


RZE 
Na Jkurczenie Żył, (R 


Glifty ziemne w oliwie namoczyć, i ne 
fłońcu dyftylować, i tym fpofobem chore: ) 
go części (marować, przydawfzy wódki | 
mrówczaney ,. lub bocianowey. - 


i 


Na pu- | 


Naytaiemnieyfze - > eŁAD 


atòn] Na pichlinę wnętrzną, ` 


toza] Nic nierobiąc infzego, tylko dawać ene- 
[my z fzlazu ziela, i rumianków ogrodnych, 
itrochę cukru, także hemoroidy ze trzy ra- 
hy otworzyć, lub krew z nogi puścić, 


Na puchlime w nogach- 


Wino z piołanem gotować, i tym ima- 
ować nogi. Wódka przepalana z macie- 
), afrzanki dobra ieft na paraliż, fmaruiąc czę-. 
foli|ści zarażone, nawet. władze przywraca ię- 
a to|zykowi, trzymaiąc ią W uftach, 


ka opuchnienie gardła lub zapalenie slino- 
gof Zie 


l Przed wielką infzg kuracyą naypierwey 
| krew puścić, ieżeliby więkfze było, toż z 
powtórzeniem, a potym mlekiem, z fzał- 
wija płókać, tak że wody połowę: z grza- 
ney, a połowę gorzałki wziąść, wraz zmie» 
lać i tym plòkać gardło, pomag?, 


to 


LJ 


by 


Kuracya ma puchlinę. 


na 

re: N z , 

dki | Kwiatkami z dyndery okładać części opu- 
| chłe, Ziem. Stonogów fufzonych ma pro- 


fzek 
pii- 


ito Sekreta e 


{zek $0. na raz dawać w herbacie, poj 
póki puchliaa nie zeydzie. R 


GR 


Sehrat leczenia puchliny. i onie 


RY 3 dz: 
Wziąść (nopków kilka-wymłoconychbf 
bu, i upalić ma popieł, którego żeby pi 
garca, potym wina Fraacuzkiego garniecj 
z tego lug zrobić, wziąść. potym ziarn z wy 
go bobu, te ufufzyć , i na mąkę utrzyć, th na 
mąką tug zapravi, tak robią plaliry; 4 fk 
wizyftko na płótwie konopnyim rozplaltią 
y E ; P W 


x ` 


wać, i części: fpuchłe obwijać. 


Na opuchłe mogi. 


Wódka z brzeziny; iak zacznie puki e 
brzezina, na omykać pączków, naimocz) p 
w wodzie kryniczney, i zafolić garścią l] 


li, i tek piech moknie dni trzy, a potjj 4 
ma alembiku przepalać, jak naywolniey, 4 4 


by fzła, potym też fame wódkę, po tij 
razy przepalić, za każdym razem; przydł: 
ige świeźfzych pączków: ta na zapaleniefj 
«zu, na krofty,spotwarzy i puchlinę, ii] 
dobra, p. 


z! 22 Na fpuchnienie mieyft hemoroidałnych. | 
a -Frzeba brać enemę, zrobiona z bullit) 
f nu, i ziela dziwanny, przymiefzać mleń = 

ORAZ krowiego, eukru trochę i faletry. h 
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pół Wątroba wilcza, 
„| Wątrobę iego ufufzyć, i zetrzeć fubtel- 
nie, w piwie choremu daiąc, puchlinę zpęe, 

chh m N z . | 

y pł a toż. 

siec]  Nazbierać w Maju piołunu młodego, i 
BAZA w gąfior włożywizy, dobrze ubić; a potym 
És Mf malać wódki iak naytężlzey, i w gnóy koń. 
Ya fki glęboko zakopać, i trzymać przez dni, 
Lalit w które fońce iafno świeci. dziewięć, nie- 


wią [ Mięfo także ieżawe, świeże Jab fufzone, 
Pot] 4 mocno ugotowane» do używania w pus 
J . . |. > ~ v 5 

y, il ehlinie, ielt bardzo pomocne. 

JUR j > 

rzydą Š Na drżenie ferca. 


Hemoroidy otwierać choćby kilks razy 


do roku. 
Na febry w/fzelakie. 


ją Se ZZ 
bul , Hiików piołonowyćh wziąść faczopeć» 
zlej -* foli trochę, utluc na maść i gałkę zrobić - 


/ tak dużą, iak orzech lalkowy, iak zacznie 


* S Sekreta 


"womity: emetitum 


febra rozbierać, chory tę gałkę zie, i po- 
pić winem lub czymkolwiem, eo można, 


i powtórzyć, 


Na defekt żółci. 


Jadać fzczaw w rofole, i tegoż ziela ko.| 


rzenie gotować w wodzie, i pić iak piwo, 


Na febrę. 


AWytrzymaw(zy tezy paroxyzmy, dać na 
nazajutrz zaraz zażywać 
we wfzyfikich potrawach z zdrowych kcemor 
tartary. Wfzyfłkie gorzkie rzeczy w takich 
aroxyzmach fa zdrowe, iako naprzykład: 


Cardi benediśii , hifolium fiórinum, zamiałk 


herbaty używać , nie mając fpofobu apteczney 


kuracyi.na womity, fłuży ziele kopytnik, 
nazwade, tegoż fame lifiki ufufzywfzy, na 


proch zetrzeć; í 


nach 1 ZEBRA 
Lekarfiwa Root na fibre codzienną. 


Gdy męfzczyznie, wieprzcwego, gdy 
białcygłowie świniego layna, wziąwizy pie- 


i dawać co czerwony złoty | ( 
zawąży w patoce, lub w-fyconym miodzie; gl 
na flabfzą konftyticyg, połowe wyżey wy: a 
 rażoney wagi, fłuży to w febrach kwartan: 


„na 
| kn 


prze N 
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po- 


paa PE i fzafranu, do tego przymiefzawízy , 
ina, : 


miodu praśsvego łyżkę przydać w piwie to 
dobrze uwarzyć, i choremu dać wypić, Praa 
|ktyko wane, 

Irem. Zająca świeżego głowę z. fierscią 
odciąć. 1 ze wlzyfikim ią w ftępie lub mo» 
zdzierzu utlłuc, i te maść na chufłce roze 
tarlfzy, blifko ferca przyłóż, i tak długo 
|rzymay, aż fię zefchnie. Toż i na gorą- 
czkę, _ Doświadczone, 


ko. 
Wo, 


m j 
wać | Lrkarfiwo na purgans pewne, bez naymnity = 

E 6. Spo niebef/pieczenfiwa. 

ad; Wziąść foli Angielfkiey : ma bydź łótów 

iat dwa, manny: kalabryny òt ieden , rumbas- 

ney {harum , co zaważy pół czerwonego złotego, 
ik, |anyżu tyleż, do czego wody wrzątey ‘wlać 

na (zklaneczkę , potym w gorącym popiele ma 

oty |flać przez noc w naczyniu cynowym lab 

de; | glinianym , CO nazajutrz przecadziwizy wy- 

vys y pić, 

ane 


Na dyffenteryg krwawą. 
_ Która gdy (ię wraz zacznie 2 gorączką, 
1 „naypierwfza i naypotrzebnieyfza kuracya 5 
ey | kew z ręki puścić w famych początkach. 


wą: HB Ni 


IIA z Sekreta 


Na toż. ne ja 
$ j y 24. ( 
> © Nafienia z babki utłuc, co zaważy ciet maig 


"wony złoty, dać wypić choremu w liky upiec 
rze jakim, i kafzę gryczaną jadać, Tien i toż 
Rumbarbarum ile czerwony. złoty. zaważyj (emi 
oleyku migdałowego kielifzek, to w pivi przez 
ciepłym dać: wypić choremu. Item. Sk godzi 
rę z węgorza wyfufzoną pokraiać, svłożyj 
na faierke zogniem, i nad to parą ma f 
dzieć pacierz. 


Sekreta na podogry różne, 


To ieft, agitacyą zachować iak nay wię 20e; 
Kkfzą, ma materacu fypiać, żeby nic pierzj (Wa 
niebyło, mlecznych potraw iak naywięgę 0 A 
używać, także jaiec miętko gotowanycii 1 A 
miçla za nic, żadnego trunku nie pić, tyl? po 
ko wodę z cynamonem gotowaną; przyj “2ps 
tym” wieprzki kilku niedzielne bić, nogi f "ke 
: mym kałdunem ciepłym ; -póty to czyniój 
Ga RR „ póki ból nie ufłanie, co raz infzego wi 
BRR preka bić. 


Na obfirukcyą wątroby , lub śledziony. 


Stalowa kuracya, tym fpofobem używaj 
na, naywiękfzy czyni fkutek, to ie: wiają 


Naytatemmiey [ze IIF- 


ne jablko nafzpikować gożdzmi gontowemi 
o4. O godzinie fzóftey: w wieczor którę tak 
citi] maig bydź przez całą noc, O fzoftey nazaiutrz , 
ikw upiec, ćwieczki powyimowawfzy, zieść, 
Timi toż famo przez niedziel cztery zachować, 
waży] (emi famemi fzpikować jabłko ćwieczkami, 
piwi przez który czas potrzebna agitacya, choć 
Skif godzine na dzień, 
łożyj 
na fe) J(gpieli, które ma wfzelkie obfirukcye sledzio « 
my, wątroby. i dejfenteryi. w Jpazmach chis 
> pokonadnycznych zaleca Pań Hirneys, 


Z ziół melifly, mięty, i bylicy, izre 


 ywię ciney wody. lub defzczowey, w tych zaś 


dwa materacyki kłaść na żywot z piołunu, 


pierzi 


więce do fiedzenia na nim z bylicy , mięty, i me» 

nych y w-teyże kąpieli fiedzieć godzinę iednę, 
s tyl * pokąpielu pół godziny w łóżku leżeć, w 

przyj tapieli trzeba rózcierać boki dla wzrufzenia 

gi. wizelkiey obfirukcyt, 


zy nij 
| Języka jeleniego liście gotować, i zamiaft 
herbaty. piés > Ę 
"mA Na obftrukcyą. | 
Żywi Jeść naczczo śliwki z koprem gotowane. 
: Witjyłofkim, lub hanyżem. Zem, Figi iadać, 
o R H 2 | tem. 


Na obfirukcyą sledziony, 
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~ Item.- Siedzieć nad kryniczną wodą ZIMNĄ, pate 
póty, póki folucyi nie będzie. Alek 
SE | dać | 


: |mian 
- Nofić przy fobie mydło zafzyte w fzkati cyky 


łat, ziela kopytnika liścia ufufzyć, na pro 
fzek utrzyć flarfzemu so czerwony złotyj 
młodemu co przez połowe-zaważy, dać wyj 
pić: co fłuży i na febrę, gdyż womity fpuj M 
«wuie. Na toż, Wziąść tytuniu lifików trzyj tyn 
gotować ie w kwarcie lub więcey francu nem 
kiego wina, dobrze garnufzek zafzpuntował krzy 
wfzy; dotąd aż fię połowa wygotwie, it 
dawać choremu pić, łyżek trzy na raz, lui Ene 
a więcey. Doświadczona rzecz. d j 


Na żółtaczkę, 


Na hemoroidy i defekt maciczny. 


Krzyże i boki fmarować kozłowywm Io 
ziem, "A 


Po otworzeniu hemoroidów gdy fig goić |. 
mie chcą. 


Białek od jaia z hałunem ubić, i pla 
fier, przykładać. do 07" 


Na hemoroidy a wierzchu wyięte. 


Dziewanny kwiat, kwiat z bzu bialego, ja 
chleb biały, to wizyfiko wraz zmiefzawizyj y 
mate 
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mną, materacyk z tego zrobiwfzy, gotować w 
mleku i przykładać. Złem, Latem przykła= 

_ dać liście zataczowe, i enemę dawać z ru- 

- |mianku Rzymfkiego, dziewanny mleka i 

akat cukru. 

a pro * z i 

Fe. -~ Na fpazma i defekt maciczny. 

] wys K s ? 

r fpa]  Materacyk. zrobić z piołunu , melify eys 

v trzyj rynowey , miętko pofiekaney przefzyć wie 

ancu nem ciepłym fkropiwfzy, od dołku, aż do 

towa Krzyżów żywot obłożyć w dzień i w nocy, 

4 It) i 

z, lW Enema ma.maciczne defekta, a ofobliwie ma 


; | odchodzenie materyi białey, 


W wodzie gotować lukrecyą, a ieżeli bo= 
Jeść macicy-czuie, to przydać bobrowego 
| roiu kawałek, i na raz po kielifzku dos 

brymiedeg i drugi na dzień. 
Na upławy: 
Moczyć ręce po łokcie w wodzie z. wie 
nem francuzkim na pół zmiefzanym. 
w | "Na pędzenie. uryny, zbytnie, 


jalego| | Gotować czarnufzkę i tę polewkę pić, 


awiżyj gkże fól 'piołunkową , faletre , cukier, kwiat. 


naterh > mufzka» 


Sekreta 


418 


mufzkatołowy , tego wfzyfikiego po łótówityon: 
cztery odważywfzy raz zażyć. żem. Herektik: 
batę z tebu gotować, przylawfzy czwattqlko : 
część mleka, zimiefzać ztebu, i rozpalonętany 
ftal w nim zgał Ü, i to dawać pić, za najiać 
póv ordynaryijny. tem. Ryż gotowany w. 
mleku gęfło chory ieść ma, i kafze grycza|. 
ną, czerńia jagody, grulzki gotowane, il 
fo wfzyfiko wftrzymuie ucynę. 


Na utrzymanie. uryny« 


Gczanki przypalić pfzenne, i w wod 

przygotowaną włożyć, mafłyx nad świe 

: -_. wofkową, aby w tę wodę kapał, potym doj. 
bywfzy; utłuc w możdzierzu i wfypać w" 

tę wodę, upalić kwiatu mufzkatołowego,i. R 

na koniec noża wziąwfzy wiypać, zakłócią 

i dać wypić. 


p 
- | mate 

Jak fig zacznie dziecie rozpalać, zaraz | pla! 
nogach pijawek dwie pofławić. 


- Sekret ma o/pę+ 


| 


Sekret goienia świeżey rany. 


" Natwać liścia z babki, i z nich fok wy” 
cifkać, i tym ranę zabółzczać, Tiem. Miej 
na francuzkiego w garnufzek nalać propo 

_cyonalnie| ~ 
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lótówyonalnie, w toż wino mitry włożyć i cu- 
Henkru kawałek, fzafranu piorek kilka; to wizye 
wartąfiko zagrzawfzy , chufteczkę maczać,. i- do 
alonmny przykładać, i to pokilka razy odna- 
za nalgiać na dzień, = 

Dy W 
ryczą! Na AA 

ne, (| Ranforę tluc, pofypać papier bleywafemy.. 
Í potym przykładać na rany. 3 


Od krofi t potim. 


woi ' Wycierać twarz fkórką brzozowje 
wiec 


m do. aus 
ata Na rany odd 
go,i. Różę bleywafem nacierać» 
kłócią > 


Sekret na różą > 


Bzowe jagody lub powidła na papier gra- 
` |mtowy rozplafirować,* dać choremu tem 
raz m plafier,, lub bleywafem, 


Na fuchoty. 


Rozchodnik gotować w bullionie: Znie 
k wy Mleko kozie, lub ośle przewarzyć, i cie” 
. Wi) Po pić, lecz od kozy jałowey , po dwa ras 
topór| ży na każdy dzień i w wodzie fię kryni-- 


nalniej| ~ cZNEY 
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* ezney kąpać pozbędziefz (uchot. Doświatj | 
czone. Item, Weź hiaopu, blufzczu zię izy | 
mnego, fanty polney , przetaczniku,. dry. cella 
kwie, slazu, podbiału, wfzyfłkiezo po gazy 0! 
"ści, także drzewa gwaiakowego łótów pięć z 
korzenia omanowego łótów 4. tatartkiego| 

, ziela łót ieden, anyżu, i kminu po dwa lo 
ty, i uwarz to w wodzie a potym zrobi 
wfzy z papieru trąbę, połóż ią na garku, 

i przez nią bierz w fiebie parę i polykay, 


| = 

Na nierychły wzrofł. sy 

2 | 3 
Kąpać w kafzy ięczmieaney, . = 
> a REZ OR chli 
i Na zatrzymanie choroby, prz 
= był 
Miętkicw, melifię, pijać zamiaft< herba š 
ty, a w czafie zażywać bobków, ABY 
Sekret fłarożytnych ludzi. a dol 


Sg dni w roku doświadezone niektóre | 
które długiego życia fą przyczyną przez krwi| wi 
pufzczenie, co fłarożytni ludzie za wielki 
fekret, i pożytek/dla fiebie przyznawali, toļ 'Y 
tielt: w dzień S. Marcina, Błażeia, Filippt 
-i S. Bartłomieia, Wedlug tych. wierfzów, 


Martini Blofii, Philippi, Bartholomei, k 
-His Byflis minuas, ut longotem pore vivas | ty 


Przecie 


f 


` 
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wibi Przeciwnie: żyć długo nie mogą, Kto. 

1 zielizy krew pufzczaą w dzień Swiętego Mar= 

dryn cella Papieża, Sylweftra i Świętego Piotra 

o gas y okowach, ; ł 3 

` Marcelli Pape, Sylvefiri, vincula Petri, 
Denam qui pandit, non longo tempore feandit. 


Na glifty. 


Mocney wódki ziniefzać z profzkiem mir- 
ty, 1 fmarować tym żołądck i nozdrze. 
||g. Udve czolnku iak mafło, i grzankę 
chleba nafimarować, a potym na fam pępek 
przyłożyć; nie odeymuiąc choćby przykro 
"> | było. 
erba: 3. Kredy nalkrobawlzy, dawać ią, pić 
|v mleku, albo w ficdkim piwie, 

4. Sok limoniowy z cukrem zażywać 
dobrze. ARE 
ctóte,| 
, krwi wierć ie, a potym przyłoż nażywot dziecku. 
vielki| ©. Skorupy jaiowe fpal, na profzek , któe 
li, tol TY włożywfzy do węzełka, mocz w rofoł- 
(Lippe ku przez noc, a nazaiutrz wyciinowfzy go, 
(zów,| ay ten rofołek wypić choremu ciepło. 


UWAG, | toż na żywot 


s. Weż trzy lub cztery raki Żywe, u- 


(0) 5 7. Piołun, aloes, i czofnek zetrży Wraz, 
mos a potym rozciągnowfzy na chuście, przys 


czecie | - RAB y; Piguł. | 


a 


PME s 
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8. Pigulki z galbanu zrobione, i czo 
ze fmoły, albo mięfa wołowe 
tuftego, fą dobre, EE | 

9. Enema zhizopu, centuryi, i mafieejgż 
nia krokozowego, dobra, iako i purgawkowi 
z rumbarbarum, i nafienia cynamonowegoinie 


Na biegumię. 


,- Pić mleko świeże, iak tylko wydoią ol 
krowy iałowey, rano, w południe, i gjkrufz 
wieczor. = e SG MMA] 

dra | 

Remedium tym, co przez feon w moty ryby 

„s Towige siĘ 
V 


Doflać od kozy lub owcy menchirzyny, ko 


i fpalić ią na faierce, a ten proch z wodą 
zmiefzawfzy, oćłu trochę przylać, í dać| 
na noc wypić rybakowi,  Probatum, 

Item. Jądro zajęcze, w winie. dobrym | 
ngotować jak naylepiey, i miernie go wy. | 
fudziwfzy, dać wypić na noc atak łatwo 
fię ten defekt uśmierzy, ; , 


Na vupiürg, 


Wziąść ziela żywokoftu, swofku iarzęece. 
go, żywice, kurzego ziela fuchego wizy. | 
fikiego po równey części tyle, ileby wyfłar= | 

c= (— czyło 
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zopkijwyło w.pottzebie „miałko to wfzyfłko umie. 
30, ijjać i rozpuścić w ogniu na maść, kto- 

y lig mieyfca te zkąd tię ruptura pokaznie, 
afies sżdego.dnią fmarować., aż fię natura ufia: 
gaiwgowi. Do tego zażywać pafka na to uiny. 
egow|lnie zrobionego. SĘ 


Na kamien, 


g ol} 1740. Sok bzowy częllo pijąc, kamień 
i yjtulzy. 2do. Owoc bukowy fpalony, z 
|imalcem wieprzowym ziniefzany, i na bioa 

" dra przykładany , bardzo ic pożyteczny. 


ryby) z Na fakorbit, 


Wina franeuzkiego fiarego, i chrzanu tars 

Si tgo zmiefzay razem według potrzeby. niech 
aż moknie od godziny do godziny, i tym dzią* 

sa wymyway. — Probatum. >, 


y 4 Na wielką chorobę: - 


two] Gdy ta choroba napadnie, dać choremu 
i |kopyto łofie trzymać, 1 nofić go w iskim 
| naczyniu. przy fobie, 


* Na reumatyzmy, 
A anny 
dzy | Maftyx rozgrzawfzy na nožu, mna mu» 
far- | kach wielkością złotòwki naímarować, i 
zyło na 
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$ na fkronie przyłożyć i na łopatki ku koń 
czącym fię, ale ta wielkości talera, 
: 3 u 
Dzieciom na angielfką chorobe, którą poznać Pkl 
, po krzywych nogach, głowie wielkiey, fłą.|że fi 
Bości w krzyżach i x nieprędkiego chodzę. beze 
$ í nia. i 


Służy fmażona maść z Kwiatów, nogie 
tkowych , które w fadle wieprzowy fina» D 
żyć, przydawfzy cokolwiek oleyku pfiego, kos 

tą maścią (marować dzieciom boki i pacice {jak 
rze na plecach, wprzód fkąpawfzy w pa. | aż! 
proci zielu, to czynić dwa razy w tydzicń| Wie 

- uwążaiąc, żeby dzień zbyt nie był wietrzny| 
lub gorący. - Równie dobra rzecz fmarować 
słufłością węgorzową, i w paproci fkąpać. | 


Na mofzyfko małyń: dzieciom. 


Weź żyłkę śledziową, która fię świeci | 
iak frebro. ufufzoną, zetrzy na profzek day | ` 
w pokarmie dziecięciu. Jeżeli niepomożć 
zaraz powtórz i enerimę day, 


Sadło jeżowe. 


e A 

Dzieciom na przepuklinę, częfto od dò- | 
ło, aż ku krzyżom fmaruiąc, z doświadćze- | ` 
nia iel pomocne« 


Sudło > 
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toń Sadło miedzwiedzie, 

10, Dzieciom, i fiarym ludziom prre- 
znał pukliny fmaruiąc goi, ileczy. 2do. Fyr- 
finie fadłem, kto fobie z rana nalmaruie do- 


„dzęu brze czoło „ fprawnie pamięć, ; 


; Sadło wieprza dzikiego. 
gięte 
finas 
ego, 
acies | 
gażywaiąc go w trunku, z octem, z winem, 


Bardzo ief potrzebne do fmarowania bọ- 
tów człowieka potłuczonego , albo gdy fię 
jak mówią ) urazi, lubo zwyfoka fpadnie, 


par 
zich wielko ie pomocą. 
rzny| 3 
waé Sadto life. 


pać.| Sadło tego zwierzęcia, fzum w ufzach 
za napufzczeniem uśmierza. Pluca zaś iego 
dobrze w winie opłókane, wyfufzone, i na 
„proch utarte, który gdy ieR w cukrze za- 
prawny, i pożywany , bardzo iefi ofobli= 
wy do goienia owrzodziałych, gnijących, 


iech 
„day 
103% 
kafzlach i dofzności w pierfiach, do zaży- 

| wania częftego, wielce pożyteczny; ktòre- 

go isk za ulep, albo konfekt zażywać na- 

|do. | leży, i wyfirzegać fię na ten czas kwaśno i 
ćze. | fono iadać, a tak każdy pożądanego dozna 
Z | fkutku. 4 


adto! Sadło 


i okrofiawiałych, w fuchotach, w ciężkich - 


Sekreta 


Saato: zubrówe, 


Przez fmarowanie ran, choćby były zal 
'fłarzale, i trudne do leczenia, tedy ie zm 
cznie gor, i czyści, 


Sadło i firoie bobrowe, 


1740, Sadłem tego zwierzęcia żyły fuchę, 
i narwane, członki w iunkturach także pon 
wane fmarować znazczną ielt pomoca. 
ado. Wielką chorobę dzieciom przyptj 
daiącą, tymże fmarowaniem otrzyźwia, | 
ożywia, 
3tio. Stroie tego zwierzęcia wiatry zal 
trzymane rozpędzaią, głowę utwierdzaiąj 
ómdlale fily umacniają, truciznę- zadaną 4 
człowieka wypędzaig, i do kichania przy: 
wodzą: | 
4to, Białoglowfką zwyczayną chorobę pel 
dzą, od nagłey śmierci bronią, od wielkiej). 
choroby bronią, i zachowuią, od zbytnie |: 
go fpania czas miaikuig, od zawrotu główj | 
zachowuią trzęfienie oddalaią, fuch w u 
fzach naprawuią, i boleści zębów ” mity guią, | 
şto. Zatłumienie macicć biały mgłowom, 
przez różne fpofoby umocnia, i fkutku dos 
brego przywodzi, pod nofem gó trzymaiąc, | 
à wachaigs, podpachami nofząc. Także przy- | 
wiązaniem, | 
+ 
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Jviqzaniem , kadzeniem od fpodu, waglika- 
mi wprzód dobrze wypalonemi, zdrowi i 


sSadło bov/ukowe , albo jaźwcowe, 


t 
gmo.. Dofmarowania krzyżów, i nerek 
bardzo fkuteczne, albowiem ból w krzyżach 
inacznie uśmierza, i goi, kamień nawet 
erkowy krufzy i niłzczy, 
/ edo. "Tym fadłem fmaruiąc żyły, narwa« 
ne i fchnące, znacznie im pomaga. 
tio. Dzieciom z wypłakania na przepu- 
klizne, w fabiznie fmarowaniem, iako i 
|fłarym w takich przypadkach pomocne, przy- 
<- |dawfzy do niego fadła 'lifiego, i z kota, 
czyli zbika leśnego. == 


| Sadło wilcze. 


Jeh w fobie ciepłe, fmaruiąc nim żyły 
fuche, tedy ie odwilża w kośsiach, w goes 
leniach darcie i (zarpanie uśmierza. 


Okiek z wilka. 


Mięfo wsrzyć, aż od kości odpadnie, 
które gdy będzie iak malla, zaraz tę pole- 
wke, przez czyfią przecedzić chufłę, i wy- 
| kręcić, i znowu dobrze warzyć, aż fię fá- 
ca | mo 


f 
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mo przez fię zoftanie, iak oliwa, tedy 'tynifryc! 
oleykierm podogryczne członki imarowaćjewk 
wielce pomocna medycyna. [na i 
z : Śerzy 

Serce wilcze. Imie: 


' Serce tego zwierzęcia ufufzone, i na proch 
mialki utarte, pijąc potrochu w piwie, wichj 
ką chorobę uśmierza. ję 


G 
iżyv 
ko 
Także w fuchoty zapadaiącym, i na bla 


Wątroba wilcza, 


dą cerę tenże profzek zażywaiąc, bardzo iell 


pomocny, 


; 1! 
Głowa zatęcza. kia: 
Na proch fpalona, który z mafem młowiz; 


dym zmiefzawfzy, i głowę tym [marowapadr 
wfzy „ firupy wfzelkie, i parchy goi. Mozgj 2 
iego upieczony, rąk trzęfienie i wfzelkąjwar 
fiabość innych członków, ż wielkiey niemo:|ii c 
cy pochodzącą do czerftwości pierwfzey przy: dw 
«wodzi fmaruijąc him, Dzieciom dziąfelka (ho 
tymże mozgiem fimaruiący prędko im be 
bolu wynikną zęby. > 


A 
; „zy, 
Ofobliwie pieczyfie, zepfowanym wng: |lży 

trznościom, bardzo iefi pomocne. Poda. me 

grycy»| 


Mięfo, zaięcze. 
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y 'tymktycy » gdy świeżego mięfazażywaią, á po- 
o waćlewko fig z tego migla; obmywa'ą, uśmie-. 


kia ich boleści, w członkach trętwienie, 


Krzyfko iego z octem pite, wielko niemoc 
pnacznie uśinierza. 


proel 
wiel `- Skóra Bobrowa. 


Gdy będzie szyprawiona, i wdziana da 
iiywania, podagrykom, i 1alitykom bar- 
io iefl potrzebna, i pożyteczna, 

a bla : z 
ojej _ o Królikach [woyjkich, 


Imo. Królika całego na pnych fpaliwfzy, 
iten profzek z młodymi miafiem zmiefza” 
| młowizy, tym gatdło, gdy iakie zapalenie przy- 
ce waspidnie fmarować., 
Mozę| 2do,. $adło z nich na żyły (chnace, i na 
fzelkąjiwardości na bięgłe, na któreykolwiek czę: 
jemo:|ki ciała, częfłym fmarowaniem, i na noc, 
przys podwilża, rozpędza od otoku broni, i za» 
ą (elka [ho wuies. a 


n be 
> Na: kołtum, 


imo. Z wydry wyięte wnętrzności, ufu- 

yć w ciepłym piecu,'i na proch ie fiaci- 
wig. hy, w piwie codziennie pić, póki tego fla- 
Poda. liie, aż koltun z głowy Ipadnie: i 
zrycy,| - I : 2do. 
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ado. Jeża ugotowawfzy ieść, albo goué od 
choćby i w kilku w garku, całkiem na pątch $ 
pioł fpalić, i ług z tego zrobiwfzy , głow 40 
koltunowatą myć: < pocz 
3tio. Szdłem bocianim, albo jezowyi iefz3 
głowę (marować, pomocno ieff. a 
Ę : ; Y 
Spofób robienia wódek Gdań/kich,  doświał E 
czony t rzetelny, pilan 


rmo. Wziąść wódki anyżowey garcy cat 
ry, chrzanu obieranego, i pokraianego ćwiel 
funta , cebuli także obieraney , i pokrsianęj 


- ćwierć funta, anyżu garść iedae, foli gad We 
jedne, chleba: razowego, dobrze na. ogn ufzk 
fpalonego fztakę dużą, i piwa ksvaśnego glow, 
niec ieden To wizyfiko razem «w aletmli""* Y 
ku przepsliwfzy odebrać flafz półgareowyłii? u 
woódki'fześć, , < poltor 
odo. Zaowu alembik dobrze wymywóijć ii 
wziąść. pomarańczowych fkórek funtóf e 
„dwa, i moczyć w wodzie przez. pół godi [© 
ny, a potym to co iefł białe, ofkrobać[ 7 
wrzucić: do tego przydać rozmarynu gan 60 


jeduę, i wody garcy trzy, i przepalić, al 
tegó odebrać wódki, garniec tylko jedet MO" 
a co ię w alembiku zofłanie, tego nie gy Pot) 
rzucać, 3 dami 
gtio, Nabić znowu po trzeci raz alembikt 
one fześć Raíz do niego wiawiey i przepi 
: goi 


. 


, 
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gonf odebrać zaś z tego flafz cztery,- refzta 
na pdtch. idzie na rozchod. 
glowj 470* W tym zaś garcu, co fię zofłało, na- 
lez chkru kandysbrotu funtów pięć, i 
OW miefzać, to potym razem z temi, wizy- 
Niemi flafzemi, i przez kapelufz biały dy- 
Hllować, Teraz dopiero ztego robić efien- 
oświdłgją cynamonową, iako. malz niżey zupełnie 
-pilang informacyą. RX 
cy czt 
y EWIG 
raian ia Z 7 
$ gad Weź cynamonu łótów dziefięć , kwiatu 
i ognit(zkatofowego pół lóta, i galek mufzka= 
go gęjlowych dwie- Cynamon na kawałki po- 
zleci W ZY > gałki i kwiat w moździerzu do= 
owy 


< 


Cynamonka Z wódki.. 


jne utłucz wlać do tego wody kryniczney 
pltora garca, i przepalić, a dobrać z tego 
Wódki garniec ieden. Co fię zaś zoftanie 
slembiku; tego nie wyrzucać. ; 
| Teraz te fześć flafz '( o których mafzwye. 
ty) przepal w tymże alembiku, a odbierz 
„liteg0 flafz cztery, refzta na rozchod, 
jeden MOCZ cukru kandysbrotu funtów estery; 
nie zyj? zmiefżawfzy. z temi czterema, Ra- 
Mami, a dyfyluy. przez biały kapelufz, & 
lembik 
przepij” 


goni 


r2 da 


fiy 


W tym zaś eflencyi garcu cynamonowey,: 


iv fę iuż. wyklarnie, wziąść tey famey 
dki, czyli effencyi W fzklankę, i włożyć ' 
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do niey złota faingultu, miarkuiąc do kadjo pięć 
E ge. a fafzy lifików fześć, które. dobrze ylijobrze 
E fzklance rozdartym piórem ubiwfzy, do kaj w ali 
„zdey fiafzy wlać trochę ze fzklanki. pódki 


Berfyka. 


miech | 


do, 
'Wziąść pelek garcy dwa, migdałów,” Ę 
gorzkich pół fuńta, gozddików łótów dwa, trać z 


kardymonii maley lót ieden, i cy namoni 
łótów dws, a z wodka fię tak fprawić , ia 
ko iuż maíz ZĘ napifano z famego poj 


czątku, R 


Efjencya dubelt ańyż. zz 

"Anyżu garść jedne utłue dobrze, i nalaf 98€" 

do niego piwa garniec ieden, niechże to moj tufzk 

knie przez noc calą, dolawfzy wody potym) 

garcy dwa, nabić do alembika i. przepuścić, 

3 ztego zaś, odebrać wódki garnieg iedeny 


„ 


w ktorym Aak namoczyć euki kandysbroj W 

tu półtora funta, Cvfię zaś w alembiku ze! gozdi 

i fłanie. wyrzusić, a z gorzałką tak fię obeyść, Janda. 
Ź iako iefi opilans wy żey. < BA 
bika; 

włoż 


i Cynamonka % wina. 

3 ©) 3 I wey 
Imo Waa cynamonu poł funta, korze| w ali 
nia fislkowego ćwieić funta, imbieru biało| lb c) 


A 


S 
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lo kaho pięć łótów, i utłuc razem w możździerzu 
ze yljobrze, wiha do tego garcy dwa przylać, 
lo kaij w aleimbiku przypalić, a; z tego odebrać. 
pódki garniee jeden, w którym zaraz na- 
 Jnoczyćcukcu kandysbrotu funtów trzy i pòl. 
niech ta foi. 
lalay. 2do. Wziąść potym lagru winnego garcy 
dya które przepaliwizy W alembiku, ode- 
e z tego „eflencyi garcy pięć, i te po- 
6d wtórnie nabiwfzy do alembiku „, przepuścić, 
gł odebrać eflencyi flalz tześć. 
30 PH "To tedy razem zwyż wyrażenemi, fā- 
fiami pozofiałetmi zmiefzawfzy, dobrze przez 
 |kapelufz. biały dyfiyliować. 
NB. Pamiętać dobrze otym, aby w ten 
nalać legier, © stórym malz wyżey, włożyć pies 
tufzki ofkrobaney i pokraianey poł funta.. 


O mo! 

otym > 

Juści, Infzy fpofób przepalenia wódki, 
jeden! 4 

Jysbror|- Weż cynamonu przetłuczonego; gałki, 


„ gozdzików , kardamonu, kubeky, drzewa 
„Ilandału, i drzewa cytrynowego, &c: każdee 
go mniey niżeli ię zwykło kłaść do aleme 
bika; zawiązać to razem Ww <hufleczkę, i 
włożyć do czepki czyli. pokry wki alecnbikO= 
wey, założywfzy dobrze drewienkami, aby 
korze| w zlembik nie wpadło, i nabii wódki wie» 
biale- lẹ chcefz, i przepal; przydawizy do nity. 


i ANYŻUp 


s A; 
4Ę 
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; anyżu, kminu, jałowcu &c: Takim fpof fig (m 

~ ‘bem palona wódka będzie fmaku i zapac bydź 
„ bardzo wdzięcznego» Ne chę pi 
- S 7 wue; 

faym, 
NEI 


Stokwifzu trzafkę, lub napoly pokraiang na 
a relz 


do góry fkórę obrociwfzy, pofypać popio 
łem leśnym, a nie fofnowym, i przyłożył 
«wfzy defzczółką, a potym kamieniem, ni, 
łać wody rzeczney zimney, i moczyć pr pir 
„dni dziewięć i nocy > gdy fię ten <zas (kol niego 
czy odlać tę wodę; pięknie fiokwifz wykł 4.4. 
rować, i wypłókać, i znowu pow, | 
wody nalawfzy czyftey, choćby i trzy tji 


Mocztnie i gotowanie fiokwifzu. 


: A ć i gor 
godnie go trzymać w tey wodzie, ale tl pęk . 
* dzień świeżę odmieniaiąc. dą. 


|; Co zaś do gotowania, według potrzebj ze { 

na dzwona go poktaiawfzy, i w garnek wł wyi 

żywízy, nalać zimney wody, a gdy fię rh „na, 
`i drugi zagotuie, odfzumować i odcedzić, go 
a potym na pòlmilku chlebem białym i pij: go 
przem przefypać, i oleiem z cybulą Przed. czy 
fmażonym, lub też mafłem bez'cybuli poż 3 
lać gorącym, i nakrywfzy drugim półmij pem 
fkiem, nad węgłami przyfmażyć, a gdy iúl „ny, 
dobrze zacznie fie dufić, i fok z fiebie pw 
ści, tedy go dać na flol, na talerzu go (oli 


pofypawfzy ieść, bo gdyby go pofolił, gd 
7 > 
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fig fmaży tedyby ftwardoiał. ` Jeżeli może 
pydź angielfkie Korzenie, to nim może tros 
chę pofypać ña talerzu, bardze apetyt fpra- 
wilie, w miedolłatku tego jałowcem tluczo= 


[pol 
pac U 


nym, 
NB. Gdy iuż wymoknie -przez dni i nos 
atp dziewięć, może go beśpieczaje gotować, 


opio refztę na daley konferwować, 


łożył 
la na ; 
PE Piwa dobrego zwarzywlzy, xwfypać do 
| r niego grochu uprażonego gorącą i trochę 
yle drożdzy , lub kwaśnego ciala włożyć: Dru- 


Ocet piwny iak robić, , 


torni dzy pfzenicę ziarnifłą zamiaft grochu prażą, — 


Y U; gorącą W piwo fypig. Także fkorki grza- 
le * pek z chleba rżanego, i trochę inirry ła» 

dą. Tem Wsiąść jęczmienia otlueczonego 
rzeb] zę fzczupeć, którego gorąco uprszywizy, 
m wfypzć w piwo, za 


= 


ię M zyamienity, Do fkrufzenia mięfa twarde- 
Je go, nayofobliwfzy ielt ocet piwny, mocząc 


E 


1 pei 


o- w n'm, lub tylko chufię w n'mże umo- 
W czywfzy, obswinąć mięfo, będzie kruche, i 
| do iedzenia bardzo fmaczne.. "Tym fpofo- 


ni bem obwinione mięfo, broni w lecie od 
| robaćtwa, zafińrodzenia, í zatęchłości, 


Ocet 


EEE SĘ 


krótki czas będzie ocet z 


A 


oe 


„JI 
A 


Sekret" 


Ocet winny: „Do 

iyé te 

Łatwo fig zrobi, włoży wfzy do'wina ciajgptek: 

fia zakWafzonego, Jeżeli zaś przydafz kwiajm, a 

tu bzowego, albo róży, przydafz mu zaja inox 

pachu: ; En Eo TZ 
Otet fiałkowego koloru ofobliwy., 


i i in 
Fiałków przefufzonych, ile bydź może, RE 


nakłaść w naczynie, i nalać octu winnego, APR 
a trzymać na fońcu, aż zbieleią, potym od. = 
-cedziwfzy wylać w cynowe naczynie, „a gdy e 
„oftygnie będzie miał kolor i zapach fiałków, l ż 
a gdy fię za czafem, zmieni, tedy go zno. = 


wu przewarzyć i wlać w naczyni R 
p y ynie cynowe czaję 


iak i pierwey, Ten ferce mdłe pofila, drżą: fila 
«ce ufpokaia. ca 
=> o Skutki jego: vi 


Serze mdłe bardzo prędko pofila, pully wej 
nim nacieraiąc. Aibo-chufieczkę w nim ne | 73" 


moczywfzy, na pully przywijaiąc, lub ggb- | Kan 
kę w nim zinaczaną pod nofem trzymając, och 
i w fiebie z niego parność ciągnąć, | ; u 
aż ferc 
Gozdzikowy. | Gł 

: aar 

Ten rzadko w aptece znaleść. Tym | pol 


= fpofobefn go uczynić maíz: 


Do 


} si 


x 
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Do półgacea ódtu winnego ofirego, wło= 
jiyé tego kwiatu w cieniu ufufżonego funt 

ciajgptekarfki, i trzymać przez miefigc na fłtoń- 

wia.jm, a gdy zblednicie to kwiecie wyrzucić, 

zala inne świeże włożyć i od potrzeby fcho- 
wać: 


Skatki jego. 


imo. Mdłość ferdeczną,; prędke oddala, 
pod nofem, nozdrza i pully u pięści nim 
namazuśąc. Albo wziąść jedną część oćtu, 
przydać do' niego fzafrenu tartego i trochę 
> W] przetłaczonych jagod jałewcowych z grzan= 
ką chleba rżanego, i tą na. pulfy przykła= 
dać we troie chufieczką złożoną w tym ma- 
| czałąc: tak w wielkich mdłościach ferce pos 
|fila przez pulfową żyłe która idzie do fer- 
ca. 2dow W gorączkach gwałtownych s 
wziąść różąney wodki ośm łyźck, borako= 
wey, i fzezawikowcey „ po dwie łyżki, fza. 
| fianu nie tłuczonego fzófłą część kwinty , 
„| kanfóry co trzy ięczmienne ziarka zaważą ,. 
octu łyżek dwie, razem to zmiefzawfzy, 
chufteczkę we troie złożoną maczać, i na 
ferce przykładać, częfto powtarzaiąc. 30. 
Głowy bòl i rozpalenie oddsla, wódką rò- 
żańną maczaiąc w nim chukri, albo chleb- 
Pym pokrapiaią:, i na fkronie przykładając. 


Do Spofób 


1 
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Spofób robienia ftodów. 


“4 Infor 


Zdrowe, łagodne, i naypożytecznieyfze D 
darzą fię piwa z jęczmienia, dodawfzy do niee| tków 
go pół, lub trzecią część plzeńicy. Lecz to maj kwa 
zalaniu, rozfzczeniu „ i ozdzeniu fłodów ua.) nam 
leży: to ief, aby niegwaliownie, ale zwolą tą $ 
na, faken: go tufzyć drewkami, i niel fię | 
przypalić, a kiedy fię fòd TETEE to 
‘też piwo będzie: koloru czerwonego, kiedy 
figę zwolna fulzy, tedy fię piwo zieloną z 
takiego facbuiez Więc fofnowych i dębo- 
„wych drew firzedz fię do fufzenia Rodów,| glai 


potrzeba, -dla  przydymienia: onegoż. alej fię 
tylko grabowe, olfzowe,. i brzozowe nay:| mo 
depfze; aby tylko były fuche, | brz 
j ; , ple 
Piwo żeby mie kwaśniało, * | fig 
Włożyć do niego naflurcium , to ieft rze: | 4a 
duchy, albo jaie kurze świeże: coraz info o 
odrnienia:gc. Zeby zaś. było łagodne i glan: | 
fowne, dodać mu ólmą część fłodu żytne: | 
go, nie więcey do iednego waruy a to dla 
fchodu piwa z kadzi, będzie bardzo wybor: | > 
ne, ieżeli z drożdzami, i w- butelkach W | A 
ziemie zachowawfzy , przez miefiąc BSB d 
malz. d 


Informa. | 
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| Informacya robienia bab: bardzo delikatnych. 


yfzee Do garca mąki trzeba kwartę mleka, ŻÓł- 
nie«|tków famych kwartę, mafla topionego poł 
o mj kwarty, drożdzy kwaterkę cukru funt, cy- 
Jua. namonu dwa łóty, albo też jedne utiuczo- 
volf ią gałkę mulzkatową, takim zaś powinny 
niej ię. robić; pierwey wlać; w mąkę drożdzo, 
s to| potym mleko dobrze gorące j to fobić ły- 
iedy żką, z mąką i z drożdzami pofiawić, aby 
1ą z. fię rdfżyło, iak fię ciafio rufzy, wlać ż0ł- 
sbo-| tki i wraz rękami wybijać, aż fię cialo Wwy- 
ów,| gladzi, potym wiać mafo, i znowu bić; iak 
(ale| fię dobrze wybije, wfypać cukier, cyna- 
qay.| mon, lub gałkę foli dla fmaku, warz do- 
| prze wyrobiwfzy ciafto , pofławić go w cie- 
ple, ale nie gorące, żeby go niezaprzyć , iak 
fiş wyrufzy, kłaść do naczynia miarkuiąc s 
żeby tylko była czwarta część w naczyniu 
rze! ciala, jak fig dopełnią naczynia,’ dopiero 
| cialta, ię dopełnią zynia, dop 


nfz ; E 

"| w pieè władzić, = 
zla: | 
ze | Lilie świeże tak zachowafz. 
d y ; x . i x +. 
WSE Narwać ich pąpia, póki fię nie rozwinie, 
a aaee i garnek. nie polewsny porządnie 


ułożyć, jak naylepiey nakrywfzy w chło- 
dzie lub ftudni chować, żeby ich tylko wo- 
da nie dofała. A gdy będziefz chciał mieć - 
rozkwitłe wyłóż ie na fłosice, zaraz fię za- 
grzawfzy rozkwitną, Różne 
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Róża świeża: 


Chcefzli i ią przez zimę zachować? narwąć | 
z foma i z korzeniem zielonego i niedoy, Bi 
zrzałego jęczmienia, i między ten jęćzmiefń, 
w garnek nowy nie polewany nakłaść róże || 8 
nie tozkwitłey , i z wierzchu tyfnże jęczmie:| fex $ 
niem przykryć i w chłodzie fchować, al 
pótym, gdy będzie potrzeba wyfławić ie ną i y 
fiońce lub w ciepłey izbie, zaraz (ię rozkwitną, SRA 

Drudzy tylko rozpofttzą Alar jęczmień 
na ziemi, i pączki gotowe do rozkwitnienia 
rozkładaią, ale w'chłodzie, Jako świadczy | 


; jack 
Doktor Dyclimus. R 
ź EE dzić 
Szparagi Jwieże, chn; 


kieg: 
| falat 


Ktoby chciał mieć przez- cały rok fpa , pot, 
gi-świeże, tedy zaraz ‘po zebraniu jagod, 
czyli nafienia ich. pod'wierzchem ziemi ro* 


w 


złożone odkopawizy, odkryć, a tak z nich, 1 
ufiawicznie kiełki, czyli fofiki do bwa na 
przylłoyne wzrafiać będą, +» | my 

Sałata przez cały rok świeża, ; 


Chceizli mieć fałatę przez eały rok świe. 
23, fieyżeią pod jefień, albo około Ś, Bat- | 
tłomieia na ziemi wilgotney, i dobrze na. | W 


pa Wzniydzie czwartego, albo pig- | 80 
lub fzoftego dnia, a gdy ią rzadko 
== batais rofa wfzetfz, ieżeli zaś | kt 


„ będzie 
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„pędzie wyraltać wgłąb tedy go ufamego do: 
„jw zerznąć, i na wierzchu zaraz położyć brył- 
loya ję ziemi, albo fkorupg nową, żeby tylka 
sh nebyla tłufta, lub kamyk a tak już nie bę= 
die. dzie rofa v Aup, tylko wfzerfz. białą mieć 
nie, podziefz> ieżeli w śczodek iey piafku czy- 
<< {flego rzecznego nafypiefz, i liście złoży- 
$ Iwfży łyczkiem z wierzchu zwiążefz, zwła= . 
Er. fzcza która ief nafienia białego bo tr ient ta> 
A kiego przyrodzenia, iż między wizyfikiemi 
de, |fałatami całą zimę przetrwa. ER 3 
s. Pachniącą tak uczynifz : nafienie iey w LEPER 
ziarko cytrynowe wfzczepić, i w ziemie wia- 
dzić, albo też w iakiey chcefz wódce pa: 
chnącey nafienie iey przez dni trzy moczyć, 


1a. potym fiać, 


| W ygubienie myfzy i fatzurów. 03 
ich | Fufu oliwnego, albo oleiowego geflego, >> 


nie na milę wlawfzy, pofławić tam, gizie fię 
myfzy, i fzczucy znaydują, którego gdy 
fkofztuią, zaraz na tym mieyfcu posdychają. 


+ 


Ogórki w tagrze, 


12a. 

af- imo, Chcefzli mieć ogórki długo świeże, 
1a. | włóż ie w naczynie w lagier z wina biale. 
ią | go, fłodkiego, i nie przewroconego. l £ 
ko gdo. Jeżeli ie zawiefifz w naczyniu, W, 


aś | którym ieft trochę octu, tak żeby fię octu 


ie nie 


yo a NE 
= 


nie dotykały. i to naczynie dobrze zafzpun« 
tuiefz, tedy zawfze świeże ogórki mieć bgs, 


dziefz. że 
Płatki łapać fekret, 


Dofłać ziela, które zowią Świnia. wefz, 
cicuta, i mamoczywizy w winnym lagrze 
plzenicy, uczynić z tego ziela fok, który z 
plzenicą moczóną zmielzawfzy, na zubią 
wfęeikiemiu ptafitwu pofypsć, a takfię upije, |. 
że fię brzć łatwo da, ile go będzie. NB, To 


ziele rośnie w ogrodach, na łąkach przy 


parkanach, i na mieyfcach puftych, 


Na tifaki w kapuście. 


Kaczek młodych napuścić, wyiedzą ie, | 


i mnożyć (ię nie będą. : 


Lifzki kur zeby niepfowały. 


Doflławfzy z lifzki wnętrzności, lab z li- 


f, ugotować ie, a potym pofiekać, i dać 
ie dróbia: zieść, a tak im żadna lifzka fzko: 
dzić nie pędzie, ; 


o Spofób wygubienia robabiwa, - 


1mo. Pehły tak wygabifz: ziela rdeftu w 
‘lugu dobrym zwarzyć, i' kilka razy przez 
dzień tym pawiment kropić, wyginąć mufzą, 


do. 


cod 
parzy 
gly © 


Jkiropi: 


3ti 


f tyt 


gti 
sh ri 
Sti 


Jwaiąć 


img 


1 
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odo. Knin z piolunem w łagu także u: 


| warzywfzy z rybią żółcą go ziniefzać, a ` 


gdy ochłodnie, potym częllo nim pawiment 


|ropić. 


ztio. Wapno niegafzone, miałko zetrzeć, 
i tymr pawiment potypować- 

_ 4to. Liściem z drzewa blfzowego. gdy 
eh różą! f(krapione, pawiment pofypowąć, 
„sto. Ł jeża folonego , gdy fię gotuie, pły- 
waiącą tłufłość , na wczącey wodzie zbierać, 
inig kiyiakikolwiek, lub lafkę namazawizy, 
pod łóżką albo na izbie położyć, zniydą fig 
wlzyltkie do niego, na-tey Uuflości przylgną. 


| Kurczęta aby. miały finak kwiczołów. ` 


| Gdy poczną dóbrze ieść, dawać im kafzy 


zmielzaney z jałowcem ugotówaney, mia- 


-Ifo ianego zobiu przez eztery niedziele, kto: - 


lać 


Ire będą z tego bardzo tuczone i jako kwis 
czoły jałówcem, pachnące, z 


Kapton pieczony aby ze fiołu zleciał, 


Upoić go wódką lub winem dobrze, a 
potym oblać mocno wódką; aby fię lepiey pie- 
lze z niego dało obrać, potym ułożywfzy” 
| mu fkczydła i nogi, iako do pieczenia, pos 
|łożyć go na rufzcie z daleką od ognia, a 
(gdy fig iuż dobrze przy rumieni, fmarować 


ga 
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go młodym maßem, i dać na fòl, a gdy - 

go cokolwiek dotknie widelcami, porwie fię Oki 
i fkoczy ze fłołu, z wielkim podziwieniem ija 
gości, „BĘ 


Kapłun całkiem w fiafzy, 


*go, zdiąć z niego całkiem fkórę, tak oftró lyk d 
żnie,: żeby naymnieyfiey nie uczynić dziur: | 
ki, członki zaś te, z których fię fkora zdiąć, 


 fzę, uktóreyby była fzyika czyli fzrubka, na jąteg. 

trzy palce fzeroka, zatrzymawfzy ią nieco pią « 
u wierzchu rozbiy zdtków od jaiec fzefna- | ; 
ście trochę-mleka præylawfzy, dopiero za=i 
praw, iako chcefz wley w tę fkórkę i zas] 
fzyi. Potym wpuść w tę flalzę, zafól i na- 
ley w nie wody pełną a zalrzubowawfzy, | 
lub-mocno zstkawfzy, włóż w kociol wos). 
dy, i gotuy: a gdy lię vbciągnie, napełat | 
fię fkóra kapłuna tak, iż ñg dziwić kazdy. 
będzie, iak fię mógł zmieście kapłun w tę 
fiafzę, gdy go dafz na (tół z flafzą. - Kto go. 
zaś będzie chciał dobyć, niechay dyamen= | 
tem przerznie flafzę u fpodu lub wierzchu, 
zażyie [pecyału. > 
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gdy) -  Trzcinę na fławie iak zgubić. 
a Około 8. Jana Chrzciciela po przefileniu 
Ania z nocą, na czółnie kofą, lub też in- 
jym iakim ofirym żelazem; iako można 
` mygłębiey trzcinę w wodzie ścinać, którey 
warte pory woda zaraz pózelewa, i moc 
We- fy odeymie do dalfzego fig rozkrzewienia , 
ftró+ wę dalece, że powoli zgnić i zginąć do 
ciur hczętu mufi, byleby nieuchybić czafu w 
diąć ky pracy. 
»rży | Drugi fpofób mafz taki: w tniefigcu Lipcu 
r fla: jSierpniu; ód dnia pierwfzego, aż do dzies 
> M jątego, takowe czyniąc ścinanie. tenże fpra- 
iecO pią do zguby fkutek; żem. Podczas no- 
fna- ia toż zpilnością czynić, ile kiedy miefige 
Za jędzie w znaku lwa. z 
| „ad zeżelme opijamie ziela, giemijła fpinoża nas 2 4 
zwanego żak dla opału, iako też dla ogro- 


fzy ; 5 

wód dzenia łąk, rol, wielcę potrzebnego. s 

etai | rmo, Co-do-opału tym całe pole powin- ` : z: 
¿dy fo bydź zafiane, a potym w cztery pięć fześć F 


w tę | fiedm lat, ma bydź-ścinane; aż do dwi- 
o go Miu, lub trzynafiu., gdyż będzie tak zdol- 
jen- le, że nim na kominie doftatecznie palić 
chu, będzie można. © Co zaś do opafania łąk i 
janożęcia, tak go zażyć należy, fiaśćgo w 
erokości na dwie Ropy, będzie z tego płot 
 |ękny i gelly... : 

ygi Może 


PÀ 
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34 Może go też pięć i fześć razy tak fzero. |. 
ę ko fiać, gdyż fię nie tylko zdać może na. 
-*fam płot, ale i opał, ieżeli zaś”na fam o.l 
pał tedy go z brzegów ścinać, a śrzodek?” 
zoiławić. 
Qdo, Siać go należy na RE Marca, ale 
w pierwfzyim.i drugim roku. fłrzedz go bar 
dzo potrzeba, bo każdy zwierz jeść može, 
kiedy iefł miode. Za dwa roki będzie tak 
mocne, że żaden człowiek, ani bydle prze 
- 208 „przeyść nie potrafi dla gefłości, ba ga- 
„GRU łązki iego gęfłemi i ofiremi bardzo kolca 
> mi, będą napełnione, zw: 
3łio, Nafienia iego. na całe faie „dolyć| k 8, 
ief funtów cztery, | let 
Rośnie ordynaryinie na koda roli, nay:) jev 
bardziey iednak ra gruncie gliniafiym, naj fze 
górkach, aby woda nafienia nie wypłókała, | Pri 
Im zaś miękfza ziemia, tym lepiey figę na| by 
? niey udaie, TE i 
qto; Kwitnie dwa razy na rok, na wio- | 
fne i w jefieni, w ten czas z niego pfźcza: | wi 
| 
| 
| 


ć ły bardzo dobrą: pafzęmaią, Ge 
$żo, Jeżeli pod czaś zimy wielkiey umar“ | py 

znie, tedy uciąć przy ziemi, a znowu wy* | fp 

rośnie, fz: 

NB. Takie nafienie i płoty znaydziefź | m 

w Puławach, le 


sd 


l; 
| 
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4 
zero Spofőb robienia prochu: Si + 
e m ów > š wa à Ź 
Proch ief to mafia, z faletry i fiarki 1. 
ywęgli zmiefzana, pod pewną tych trzech in- 
 gredyencyi miarą ugranizowana. Zaczym 
a cały fpofób robienia prochu zayif; na na= 
Pad Jeżytym wyfufzeniu faletry i fiarki, wypale- 
szał niu fpofobnych węgli, pod pewną wagą; - 
i jtych. trzech materyi zmiefzaniu, i granizo= 


aniu, 


Spofób czyfzczenia fakiry. 


olca: | "1. Ssletra inaczev fal petre, fól fkały na- 
zwana, woten ipofób lie cz; ści Imo. W 
lofyć kocioł lub glinienę jakie naczynie; wloz faz 
l Jetrę i czyfłey wady tyle-naley, ile dość 
nay) iev do niey reżpufzczenia, hałonu na pro- 
+ Maj fzek ztartego; i nieco octu. tęgiego przyley. 
kala, Propotcya miary hałunu do miaty faletty 
ię na bydź ma, iaka ieft liczby 1. do 128. Na- 
| przykład ieżeli faletry ieft 128. funtów, ha- 
| lañu mafz przyfypać funt t. odo. Szumo- 
| winy dziarkowaną miedzianą łyżką zbieray, 
| Gdy zaś- faletra juz wyfycha, drewniąną kO- 


lace 
wy” 


yścią miefzay, aby fię nie zaieła. Tym 
fpofobem fię wyczyfzcza, i w bisły pro- 
>> E DK pulweryzuie faletra. <Możefz powtó- 
ziefź | myć to lamo, jeżeli mieć chcefz czyfilzą fa» 
letrę. Jeżeli trochę iey mafypewfzy na fiole, 

| węglem żarzyfiym zapalifz, a poicy (planie 
K2 3 niu, 


pofób 


ae e ZZ = A 
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niu, nic śmieci nie zofłanie, 
paleniu fig trzefzczy, znać że o 
foli dość ma w fobie, 


Jeżeli zaś w nog 
rdynaryiney polo 
drze 

` Spof0b czyfaczenia fiarki. n 

„IL W glinianey rynce, albo w kociołku fart 
roztop fiarkę, nad wolnym ogniem, ofiró: |takż 
żnie, aby ogień nie dopadł, a nie fpłoneła |tegc 
Roztopioną odfzumuy, odfzamowaną, przez {klac 
chufię cienko we dwoie złożoną przefiltruy, prz: 
A tak wyczyfzczoną będziefz miał fiarkę, wf 
Gdybyć w rofpufzczaniu fię zapaliła, miey w Tli 
Pogotowiu pokrywkę, abyś mógł "M ty 
dufić płomień, | cha 
| nel 
| lep 
Maja albo. na początku | ter 
dla łatwieylzego ze. fkóry obłu» | wi 
z lefzczyny , albo wierzbiny na ucie | z0' 
nay gałązek grubych: na: palec, długich ną | 


Spo/06' palenia: wepli, 

III. Na końcu: 
Czerwca, 
pienia 


¿| cie 

trzy ftopy, w wiązki. związane wyfufz: na | 
` fłońcu, albo w piecu. - Na. ftosułożoneza | w 
pal. Gdy fię na węgiel fpalą, darnier przys | dł 


rzuć i tak przez godzin 24 pod ziemią wil- | dy 
gotną niech wyfłygną, -Mieć będziefz wę. ki 
gle fpofobne do prochu,  Czyścieyfze mieć: 
będziefz węgle, jeżeli tych rófzczęk nakła. - 
dniefz w gliniany garnek, gliną zalepifz, przy. 
ogniu zapalifz, i wyfłudzifz,- Służyć także: | ie 


mogą 


a 
A. 
z m, 


t 
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ś w nogą węgle z jefonowych ,. lipowych, to- 
iney polowych ròlzi ek, w potrzebie i innego 


drzewa: 
Ni Spofób robienia prochu. 
IV. Saletry wyczyfzczoney, i na mąkę 
Ike |flartey weź części 6. fiarki wyczyfzczoney 
ró! |także miałko utartcy część iedną, _ Węgli do 
ela, [tego dobrze utsrtych część iedną. Naprzy= 
zez klad ieżeli wezm efz faletry funtów fześć, 
uy, |przyday fierki i węgli po funcie iednym. - 
rke. | Wfyp tę materya w fiępę albo możdzierz. 
' w | Tłocz przez godzin 24: a eo. trzy albo ezte- 
Zys| ry godziny, gdy materya duczeniem wyfy= 
-f chac i zagrzewać fię będzie, aby: nie fpło» 
| neta, zakrepiay czyfią wodą lub uryną, 2 co 
| lepiey octem, albo /pizifu vine Gdy iuż mā- 
tku | terya, należycie fię wytłucze i wymiefza,. 
łu: wilgotao przecieray przez fito, tak ugrani- 
ici» | zowaną wyfufz na Hońcu, lub w wolnym; 
| cieple, mieć będziefz proch: wyborny.. 5 
na. fk Zmnieyfzą zaś: pracą mieć proch. możefz 
| w ten fpofób.  Saletry, fiarki, i węgli we= 
| dług proporcyi włóż w garnek, naley wo. * 
| dy, warz przez trzy: lub cztery godziny pó- 
zę | ki woda nie wywrzę, Te mafle tak wyfufz,. 
ieć | aby nieco wilgoci w. niey zoftawiwizy,. 
ła. 4 mogła fię przez fito granizować. -> 


y Czy proch dobry tym fpofobem wyprobu- 
że:  iefz. Na kartę białą nafyp kilka kupek pro- 
ZLINGOR ARE, chus 


„mat, do trzech funtów ołowiu, dopiero : wylać tę 


wałeczki na taczywą (molne pokłaść , gdzie ołów 


„będzie w wodę, tym fpofobem faród mieć bę- 


„dziurkami, a tak różny fzrót mieć będziefz, 


I$6 Sekreta ; LĄ; 
chu, węglem żarzyfłtym i zapal.. Jezeli 190 
proch razem zarąz KA A z impetem i 
w górę pòydzie, karty nie żelimoli, i nig (f ve 
śmieci nie zolławi, znak iefł że faletra | eń 
fiarka dobrze ief wyczyfzczoną, Materyą e 
należycie utarta i wyrmiefzana. - Zaczym i | 
firzelby taki proch niezafoluie,. "Tenże fpo | 4, 
fob fużyć może i w kupowaniu prochu. W 

Są infze prelkrypcye robienia prochu tęże | M 
fzego: do ręczney ftrzelby, a to taki: Jeżeli IE 
daiefz funt feletry, dać nale fiarki uncyidwie 
albo półtrzeci,-ą węgli uncyi 3. -ltak a | 
ty plikuiąs według proporgyi te materye, m 
będziefz proch dość należyty; > 


Spofób robienia frzótu Ia 
Wziąść ołowiu toztopić w żelazney łyfzce luf 
gtubym naczyniu glinianym, wrzucić do niego 
pół ióta os niaku, ałeby fig w nim rozpły- 


mafe ażeby oftygła za wfzyfikim w ten czas na | 
drobne cząftki porąbawfzy ołów w (korupie iakiey 
porobiwfzy dziureczki w dnie, pofławiwfzy na- 
czynie z wodą próżne, ołów porąbany wka- 


topiący fię kroplami przez te dziurki wypadać j 


dziefz, ieżeli go chcefz ufzmelcować, ażeby taki 
był iak kramny, worek fkórzany zrobiwfzy (zrót 
ten w dóynicy przetarfzy dla okrągłości w tym 
worku trząfać,. do póty, póki glanfu nie weźmie, 
jmożefz ganczarzowi kazać zrobić do tego naczy= 
nie nakfztałt durfzlaku z więkfzemi i małemi 


b ji ę; rzuconey, do wymiaru iey, czwarta tedy 


> 
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| śpofób mierzenia wyfokościiakiey przez umórę. 
Chcąc wiedzieć iak wyfoki ieft iaki kolof, 

deza lub inna iaka wyfokość, wolno rzucaiącą 

pa na ziemie, z Wymiaru famey uwbry, Mmo- 

i dóyść wymiaru wyfokości, w ten fpofób, weź 

v ilke naprzykład trzy łokciowa, tę perpendyku= 

| pmieutkwii w ziemi, i cień rzucony od tey la- 

| li, wymierz pręcikiem naprzykład piedziowym. 

| Wtymże czafie wymierz tymże piędziowyłm lub 

| nym prętem na piędzi wydzielonym umbre, od 

jyfokości iakiey rzuconą. I uczyń regułę pro- - 

| Jorcył mówiąc; iak fę na wymiar umbry odla- 

jki rzuconey do wyfokości lafki trzy łokciowey» 

Nysę ma wymiar umbry od wyfokości tey; lub 


zbajokaże wymiar wyfokości iakiey. 


(TORS ; ; 
Kotencya lózka: płakania śmiania ru/żania 
PEB fig i. kichania. RB 
ganum płaczu ludzkiego ief oko: która akcya 

fa wiën fpofób fięzfprawuie,” Fmaginati- 
nayprzód rzeczy „żalowi podległey, porufza 

bory w człowieku, które pobudaone, naywię= 

U; ku fercu ściągaią, i w nagłych a ciężkich 

lach oppreflya czynią fereu które gdy fię ku 

(ku vzbiją, i przez miat pokatny, oka wyciśnia= 

e bda mufzkufami z części ciała pobliżfzych 

ja jak ręką woda z gębki; we izy fię ów hu- 

br ormuie, i oko płacze, ale (ercu tym fa- 
|mfolgę czyni. Dla czego daleko ciężfze i 7 
beiecznieyfze tę fa żale, w których płakać 

A może, bo bardziey na fercu boieic. . By- 

à żei z hipokondryt, pijańftwa, a czafem i 

agły radości, Kto fię zda płakać. Ależ i w 

h żl fig miefza, i tenże placzliwy humor, 
abudony płacz rodzi. i 


Organum 


ARÓW m2 i 5 Ź zdj orz 
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= Organum śmiechu, ief membrana, to iel Cz 3 
ma, żołądek dzieląca od kifzek diafragma n W: 
"ma. Akcya witalna smiechu tym fie dzieje, 
jmaginatiwa rzeczy wefołey wzbudza mufi r 
któremi porufzona diafragma, maiąceini ko, (A 
z twarzą ludzką tmufzkułami, fwoim i tych 
fzkułów porufzeiem układa twarz do śmie (7 
+ mie iakiego zewnętrznego do śmiechu akkoł ATI 
wanego z odgłofem odetchnienia ieft przy “ í 
I ztąd zbytniego śmiechu, człowiek okol CY 
łądka czuie boleści, to ieft zbytniego poru 7 
tey błony diafragma. ć Ą 
> "Rufzanie fig z mieyśca na inieyfće; chodf A mi 
bieganie, iako i rąk, palców rufzanie, dzi | GR 
` kibitnością iunktur kości z kością, części: Fn, 
mą częścią ciała, to krwifemi to fuchemi 
mi, to mufzkułami przepłatanemi fpoienieng y 
ge dufzą ludzką ożywione, 23 mandatem. ZA 
fobą rufzać daig. Do tego Fufzania fig fluż © | 
Że witalne duchy> i należyta krwi cyrkulac? ju Sy 
ztąd pochodzi, że paraliżem która część cid DEB -„Ą 
garażona, ta władnąć fobą nie da, bo kr 
nidh okrzepła, i w fwoiey cyrkulacyi zatań 
na, nie fpofobno czyni w iey władzy, i fp o7. 
miu fobie powinney funkcyi. éj 
Kichanie pochodzi z dwóch przyczyn, 
przez rozdrażnienie mamilarney części ciała 
A fie.będącey; a z mózgiem złączońey, napr 
<wąchaniem tabaki, lub inney gryzącey me 
Albo- zabwodacyi niepotrzebnych i fzczypj 4 3 
humorów. w mózgu które fpływa!ące dog i 
unamilarney części wola, gryzieniem i tyfa 
ś$fwoią fprawnią, iż porufzone mufzkuły odi hy 
mie potrzebne humory pozbyć, Co famo R w) 
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